Krydrede æbler på pind

(16 stk.)

2 rødkindede, faste æbler

25 g smør

2 skiver frisk ingefær, finthakket

1/4 tsk stødt kanel

1 tsk timianblade

1/2 spsk honning

Havsalt

Friskkværnet peber

16 små timiankviste

16 tandstikker af træ

Sådan gør du:

Udkern æblerne og skær hvert æble i 8 både. Smelt smørret på en pande og rist ingefær, kanel og timianblade heri et øjeblik. Tilsæt honning og æblebåde

og rist dem gyldne. Krydr med salt og peber. Tag æblerne af panden. Læg en timiankvist på hver æblebåd, stik en tandstikker i og server.

