ostepie 

175 g mel

150 g margarine

2-3 ss koldt vand

bacon

4 æg

1½ dl fløde

75 g revet ost

1 ks salt

mel og margarine smuldres og æltes sammen med vand

den smurte form beklædes med dejen og forbages i 10 minutter ved 225 grader 

bacon  ristes

æg  og fløde piskes godt sammen, derefter tilsættes ost.

Baconen lægges på den forbagte bund og ostemassen hældes over.

Bages ca. 30 min. Ved 190 grader.
