Tomater som i Antibes

6 mellemstore, faste, men helt modne tomater

1 1/2 dåse tunfisk (i vand), afdryppet samme mængde smør som den drænede fiskevægt

citron eller kaperseddike

salt & peber

ca. 150 g mayonnaise

1/4 dl koncentreret tomatpuré eller efter smag

persilledrys til garnering - gerne bredbladet

Lad væden dryppe fra tunfisken

Rør fiskekødet sammen med smør, citronsaft efter smag samt salt og peber indtil det hele er godt blandet sammen

Sæt massen i køleskabet

Skær tomaterne i skiver

Placer skiftevis en skefuld afkølet tunfiskemasse og en skive tomat rundt i kanten af et lille rundt eller ovalt fad. Tomatskiver og tunfisk skal delvis

dække hinanden.

Rør mayonnaisen sammen med tomatpuré efter smag.

Anbring al mayonnaisen midt på fadet

Garner med den hakkede persille

Server godt brød til

