Laksegrantin

400 gram laks i skiver

500 gram skrællede kartofler i tynde skiver (gerne meget mere)

1 porre i tynde ringe

2 hele æg

2 æggehvider

(eller 3 hele æg)

21/2 dl. minimælk

1/2 dl. fløde 13%

Læg halvdelen af kartoffelskiverne og halvdelen af porreskiverne i et smurt, ovnfast fad. Læg lakseskiverne over (drys evt. også med lidt dild). Derpå resten

af porreringene. Dæk med resten af kartoffelskiverne. (Krydr med salt og peber mellem lagene). Pisk æg og hvider let sammen, bland mælk og fløde i samt

salt og peber. Pisk det kort og hæld så blandingen i fadet. Sættes i ovnen og gives 50 min. ved 200 grader. Jo flere kartofler, des lavere er fedtprocenten

i retten.

Tilberedningstid: ca. 75 min

