Spinat ris med laks

Antal portioner: 1

Ingredienser:

1½ dl kogt, varme ris

Salt

1 spsk. porre

50 g frisk spinat

Dild

25 g røget laks

½-1 æg

2 skiver citron

3-4 salatblade

Sådan gør du:

Kog risen efter anvisningen på posen.

Kog et æg til det er hårdkogt, afkøl og pil det.

Skær porren i meget sine stykker.

Hak dilden fint.

Skær laksen i passende stykker.

Bland den kogte, varme ris med salt, porre, grofthakket spinat og dild.

Læg et par blade salat,æg og citron på en tallerken.

Kom risen på tallerknen og laksen ovenpå.

