Muslinger med smag af østen

Kategorier:

(Hovedretter,Blød- og skaldyr,Blåmusling)

Tilberedningstid:

30 minutter

Stk / Personer

2

Ingredienser:

2 kg rensede muslinger

1 håndfuld frisk

basilikum

Sauce:

1 dl citronsaft

2 spsk

fishsauce

1 tsk sukker

2 hakkede koriander rødder

2 knuste fed

hvidløg

1 dl vand

Fremgangsmåde:

Læg muslingerne på en rist over kogende vand i en bred gryde og drys basilikum over.

Damp dem i 10 min. og lad dem trække under låg i 2 min.

Kasser muslinger, der ikke har åbnet sig.

Bland ingredienserne til saucen og server den som dip til muslingerne.

