Reje cheviche på risbund

Ingredienser:

Til to personer

2 dl parboiled ris

300 g rejer

½ mango

2 tomater

1 lille rødløg

1 spsk. limejuice

2 spsk. appelsinjuice

Maldon Sea Salt og peber

sukker

2 spsk. hakket koriander

Tilberedning:

Sæt risen over. Afdryp rejerne. Skær mango og tomat i små tern og hak

løget. Vend sammen med juice og smag til med salt, peber og lidt sukker.

Anret den kolde cheviche på en bund af de nykogte ris. Server med godt

brød.

Note:

I stedet for rejer kan du vende kogt laks med grøntsagerne.

