Rejekarry

Rejekarry (4pers)

2 porrer

2 stilke bladselleri

1-2 fed hvidløg

1 spsk olie

1-2 tsk karry

1 dl madlavningsfløde 18%

250g optøede eller frosne rejer

salt og peber

Snit porer og bladselleri, svitses i olien sammen med finthakkede hvidløg. Tilsæt karry og lad det småstege i ca. 5 min. Før fløden kommes i. Lad retten

simre til grønsagerne er møre-5min. og tilsæt derefter rejerne. Lad dem blive gennem varmet og server straks med nudler ris eller brød.

