Torsk i creme fraiche sauce

Metode:

Anret torsken i et fad. Rør creme fraiche sammen med alle ingredienser, på nær flødeskum, der vendes i til sidst. Smag saucen til og hæld den over torsken.

Pynt med rejer, caviar, æg skåret i skiver samt karse.

Serveres med godt brød.

Ingredienser

Ingredienser:

Se Råvare Beskrivelse af torsk

1 kg kogt, kold

torsk

i stykker

3.5 dl creme fraiche

2 spsk sød fransk sennep

groft salt

friskkværnet peber

lidt bearnaiseessens

1 tsk sukker

1 dl piskefløde pisket til skum

100 gr rejer

Se Råvare Beskrivelse af kaviar

100 gr

kaviar

Se Råvare Beskrivelse af æg

3 hårdkogte

æg

karse

