Grillstegt laks med sommerkartoffelsalat

Ingredienser:

Til to personer

500 g kartofler

2 laksesteaks, gerne med skind

Maldon Sea Salt og peber

Al Dente olivenolie

10 cm agurk

6 radiser

1 dl creme fraiche 18 %

2 spsk. rygeost

Tilberedning:

Kog kartoflerne i letsaltet vand ca. 15 minutter. Drys laksen med salt

og peber og pensl lidt olie på begge sider. Skær agurk og radiser i

skiver/tern og vend med creme fraiche og rygeost. Smag til med salt og

peber og vend kartoflerne i. Server til den nystegte laks.

Note:

Måske lidt utraditionelt, men godt. Byt kartoflerne ud med nykogte pasta

penne.

