Marokko krydret laks med couscous

Ingredienser:

Til to personer

2 laksesteaks

1 spsk. citronsaft

1 tsk. paprika

1 tsk. spidskommen

lidt koriander

2 håndfuld snittet salat

1 spsk. Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Sæt ovnen på 225 grader. Læg laksen i en lille ildfast form og drys med

salt og peber. Bland olie, citronsaft, paprika og spidskommen og fordel

over fisken. Stil fisken midt i ovnen i ca. 10 minutter. Server med

salat og lidt koriander. Cous cous er godt og nemt tilbehør som passer

til.

Note:

Du kan bruge den samme krydderiblanding på anden fisk fx torsk.

