Tigerrejer i hvidløgssmør 

med gule

ris.

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. tigerrejer på spyd

25 g Økologisk hvidløgssmør

basilikum

2 dl parboiled ris

1 snittet løg

1/2 rød peberfrugt i tern

1/2 tsk. gurkemeje

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Svits ris og løg i en gryde med olie. Tilsæt peberfrugter, gurkemeje og

bouillon. Lad simre under låg i 10 min. Lad trække under låg i 5-10

minutter. Lad hvidløgssmørret smelte på en pande. Steg tigerrejerne på

begge sider i nogle få minutter, indtil de skifter farve. Server riset

med rejespyd, dryp smørret over og pynt med basilikum.

Note:

Riset kan serveres med muslinger og stegt kylling. Så har du en slags

paella.

