Eksotiske rejer

Kategorier:

(Frokost)

Tilberedningstid:

30 minutter

Stk / Personer

4

Ingredienser:

4 sesamboller

4 spsk.

flødeost

1 spsk. mælk

saft og fintreven skal fra 1

appelsin

1 cm frisk

ingefær,

fintrevet

salt og

peber

200 g pillede

rejer

50 g lucernespirer

1 bdt

purløg,

hakkes

Fremgangsmåde:

Varm bollerne i ovn. Rør flødeost sammen med appelsinsaft og -skal samt ingefær. Smag til med salt og peber. Vend rejerne i. Del bollerne og drys lucernespirerne

på underdelen. Fordel rejesalaten herpå og drys til sidst purløg over.

