Parpadelle med Krebs og limesauce 

med safran

Ingredienser:

Til to personer

200 g Parpadelle pasta

1 pk. krebs

1 spsk. smør

saft fra 1 lime

2 g safran

1 bdt basilikum

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning i en gryde med kogende let saltet vand. Imens

tøes krebsehalerne op. Kog lime saft med safran og pisk smørret i. Smag

til med salt og peber. Hæld vandet fra pastaen og vend med krebsehaler,

saucen og snittet basilikum. Krydr med salt og peber og server retten

rygende varm.

