Blomkålssalat med rejer

Ingredienser:

200 g blomkål

75 g rejer

2½ spsk. ylette

½ tsk. citronsaft

½ tsk karry

½ tsk. ravigottesauce

1 knsp. salt

Peber

Grovbrød

Sådan gør du:

Pil blomkålet i buketter og kog dem.

Rør dressingen sammen af ylette, citronsaft, karry, saucen, salt og peber.

Server rejer, blomkål og ærter med grovbrød og dressingen til.

