Laksecarpaccio med æbleselleri fløde

  

Tilberedningstid: 15min.

Antal: 4 personer

¾ dl Karoline's PiskeFløde

2 æbler

100 g groftrevet selleri

1 tsk friskrevet ingefær

100 g røget laks i tynde skiver

100 g rucolasalat

lime

rugkiks eller groft knækbrød

Pisk fløden til en let skum. Skær æblerne i både. Vend selleri, æble og ingefær sammen med flødeskum. Fordel laks og rucola på tallerkener sammen med æbleselleri

fløde. Server med lime og rugkiks eller knækbrød.

En hurtig, super lækker og nem anretning er noget, vi alle har brug for, når vi af og til har travlt. Server laksecarpaccio med æblesellerifløde en aften,

hvor appetitten er lille eller som en let frokost.

