Scoresalat med stegt laks

(2 pers.)

200 g små kartofler

1 æg

50 g sorte oliven med sten, gerne græske Kalamataoliven

100 g salat efter eget valg fx rucola

1 potte dild

Ca. 250 g frisk laksefilet (eller optøet frossen)

1 spsk olivenolie (eller andet fedtstof)

Salt

Peber

Dressing

1 tsk dijonsennep

Skal af ½ økologisk citron

3 spsk Karoline's PiskeFløde

2 tsk friskpresset citronsaft

1 nip sukker

Salt

Peber

Sådan gør du:

Kog kartoflerne og pil dem. Kog ægget til det er hårdkogt, ca. 9 minutter. Pisk dressingen sammen, start med sennep og tilsæt fløden lidt ad gangen. Vend

kartoflerne i dressingen. Pluk evt. salaten i små stykker. Pluk dild i mindre stykker. Ved serveringen: Skær laksen i 2 stykker og steg dem i olien ved

middelstærk varme i 3-4 minutter på hver side. Fjern skindet. Krydr med salt og peber. Vend ingredienserne til salaten sammen, anret på 2 tallerkener og

læg laksestykkerne øverst. Pynt med æg i kvarter, lidt af olivenerne og dildkviste.

Server med flute eller andet godt brød.

