Tun og bønnesalat med wasabidressing

Ingredienser:

Til to personer

500 g grønne bønner (frost)

1 dåse tun i olie

1 rødløg

1½ spsk. Al Dente olivenolie

1 spsk. hvidvinseddike

1 cm wasabi

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog bønnerne efter anvisning på posen. Afdryp tunen og skær løget i

tynde ringe. Anret bønner, tun og løg på to tallerkener. Rør olie,

eddike, wasabi salt og peber sammen til en dressing og hæld over

salaten. Server med skiver af ristet flutes.

Note:

Hvis du har en rest kogte kartofler er de gode at skære i skiver og

vende i salaten. Du skal bare lave lidt mere dressing.

