Tun i gele’

100 g tun

20 g rejer

30 g brød

25 g løg

25 g rød peber

25 g blegselleri

2 dl ylette

3 blade husblas

1 citron

Pres væden fra tunen. Blend tunen med yletten og citronsaften.

Grøntsagerne snittes fint og blandes i massen.

Husblassen lægges i blød og smeltes, afkøles lidt og hældes herefter i tun massen.

Hældes i en form og sættes i køleskabet i ca. 2 timer.

Serveres og anrettes med rejerne + 30 g brød.

