Hellefisk og kartofler med rygeostcreme

Ingredienser:

Til to personer

100 g røget hellefisk eller 200 g varmrøget ørred

500 g vaskede små kartofler

1 dl thise creme fraiche

3 spsk. klippet karse

3 spsk. rygeost

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog kartoflerne i 15 minutter. Skyl med koldt vand, afdryp og lad dem

køle af. Rør Thise creme fraiche, rygeost og karse sammen og smag til

med salt og peber. Vend med kartoflerne og server til fisken. En grøn

salat og ristet rugbrød smager godt til denne ret.

Note:

Vend et lille hakket æble i kartoffelsalaten. Friskt og godt til den

milde røgede smag fra rygeosten.

