Muslinger med hvidløg og ost

(ca. 30 stk.)

30 optøede, store åbne muslinger i skal (ca. 1 kg)

25 g bredbladet persille

1 lille fed hvidløg

50 g hasselnøddekerner

150 g Karoline's GratineringsOst

Salt

Friskkværnet peber

Tilbehør: Lyst brød, blandet salat og citronbåde

Sådan gør du:

Hæld evt. vand ud af de optøede muslinger. Fordel dem på en bageplade beklædt med alufolie. Hak persille, hvidløg og nødder i en hurtighakker - til blandingen

er findelt. Kom blandingen i en skål og vend ost, salt og peber i. Fordel osteblandingen på muslingerne og gratiner midt i ovnen ved 225 grader i ca. 9

minutter - til muslingerne er gyldne. Anret muslingerne på salaten og server straks.

