Græske rejer

Ingredienser:

2 dåser flåede tomater

2 løg

1 fed hvidløg

½ tsk. oregano

200 g rejer

2 spsk. hakket persille

75 – 100 g feta

salt

peber

Sådan gør du:

De flåede tomater hakkes (væden hældes fra) og kommes i en gryde.

Løg og hvidløg hakkes.

Kom løg, hvidløg, oregano, lidt salt og peber i gryden.

Lad det små koge under låg i 5 minutter.

Tomatblandingen fordeles i 4 ovnfaste portionsskåle.

Rejerne lægges ovenpå tomatmassen.

Bræk fetaen i midre stykker og fordel de på rejerne.

Drys persillen over.

Stilles i ovnen 15 – 20 minutter ved 225°.

Server flutes og smør til.

Tip:

Retten kan evt. forberedes 3 – 4 timer før og opbevares i køleskabet så længe.

