Laksebøffer med orangesmør og gin

Ingredienser:

·  4 laksebøffer

·  salt og hvid peber

·  4 spsk gin

·  2 dl tør vermouth

Orangesmør:

·  50 g smør

·  reven skal af 1 appelsin

·  1 spsk appelsinsaft

·  1 knsp cayennepeber

Drys laksebøfferne med salt og peber efter smag. Hæld gin og vermouth i et smurt ovnfast fad og læg laksebøfferne i fadet. Rør ingredienserne til orangesmør

sammen og fordel det ligeligt over fisken. Dæk fadet med staniol og stil det midt i i en 200 grd. varm oven i ca. 20 minutter. Serveres med kogte ris og

sauteret fennikel i skiver.

