gratineret tun 

INGREDIENSER:

1 ds. Tun i vand

240g pasta

1 lille ds tomatpure

1 pakke philli. ligth

1 lille glas oliven

2 fed hvidløg

1 spk. oregano

2 spk. basilikum

salt

peber

40g revet ost

FREMGANGSMÅDE:

Først sættes pastaen til at koge i mellem tiden blander man resten undtagen osten.

Når pastaen er færdig blandes den heri.

Det hele kommes i et smurt ildfast fad.

Der kommes revet ost oven på efter smag.

Det hele kommes i ovnen i 30 min på 200 grader

SERVERING:

Serveres sammen med grøn salat og grov flutes

