Ostegratinerede muslinger

(2 pers.)

8 store muslinger med skal

50 g Karoline's Mozzarella

½ rød chili, meget finthakket

3 spsk groft rasp

2 spsk hakket persille eller dild

Lidt salt og peber

10 g smør

Sådan gør du:

Vend ost, rasp, chili, persille, salt og peber sammen i en lille skål. Top det op på de optøede muslingeskaller. Læg en lillebitte klat smør på hver. Stil

dem under en varm grill i ca. 8 minutter - til osten er smeltet og gylden. Hold øje med dem, det går stærkt.

Tip: De store, forkogte grønskallede muslinger på halv skal fås på frost i bedre supermarkeder og er lige til at gå til. Løsn muslingerne fra skallen på

forhånd, så er de nemmere at hapse.

