Tunfisk i ovn

2-3 pers.

600 g kartofler

3 æg

250 g hytteost

1 ds tunfisk i vand

½ tsk salt

groftkværnet peber

1 bdt klippet dild

15 g margarine

Kartoflerne koges, pilles og skæres i skiver. Halvdelen af skiverne lægges i bunden af et letsmurt ildfast fad. Æg, hytteost, tunfisk, salt, peber og ca.

halvdelen af dilden piskes sammen og hældes over kartoflerne. Resten af kartoffelskiverne lægges i fadet. Dild drysses over, og lidt margarineklatter fordeles

på toppen. Stilles i ovnen 25-30 minutter ved 175grader 

