god Tunmousse med rejer

Antal portioner: 4

Ingredienser:

1 dåse tun (185 gram)

40 g flødeost

1 dl hvidvin

2 peberkorn

Fennikel tørret

Citronskal

2 blade husblads

3/4 dl ymer eller yoghurt naturel

Purløg

Dild

50 g rejer

½ iceberg salat

10- 15 oliven

1 citron

Sådan gør du:

Udblød husbladsen i koldt vand.

Lad tunen dryppe af i en sigte.

Rør flødeost og tun sammen.

Kog hvidvin, peber, fennikel og lidt skal af en citron let op.

Smelt husbladsen heri.

Hæld blandingen over tunen gennem en sigte.

Hak eller klip purløg og dild.

Tilsæt ymer/yoghurt, purløg og dild.

Hæld massen i en form og stil det koldt i ca. 2 timer.

Skær iceberg salaten i fine strimler.

Løsn tunmoussen langs kanten og vend den ud på et fad.

Kom salaten rundt om moussen på fadet.

Pynt med rejer, oliven og fine citronskiver.

Servers iskoldt med groft brød til.

