Fiskefrikadeller og pasta med rucula dressing

Ingredienser:

Til to personer

150 g tagliatelle

1 pk. fiskefrikadeller

1 håndfuld rucolasalat

½ dl Al Dente olivenolie

1/4 dl hvidvinseddike

1 stykke parmesanost

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Lun evt. frikadellerne i ovnen. Hak rucola

fint og vend med olie og eddike. Vend pastaen med lidt af dressingen og

server med frikadeller og lidt frisk rucolasalat.

Smør rucola-dressingen på tynde skiver ristet brød eller dryp lidt over

dine nykogte kartofler.

