Middelhavssild

Ingredienser:

3 stk marinerede sildefileter

50 g soltørrede tomater i olie

2 fed hvidløg

1 spsk olivenolie ( kan udelades)

1 spsk frisk hakket basilikum

1 lille hakket rødløg

peber

Fremgangsmåde:

Skær sildefileterne i små mundrette stykker og anret dem på et fad.

Hak tomaterne og hvidløgene og bland det med basilikum og evt olie.

Fordel det over sildene og drys med hakkede rødløg. Krydre med peber.

Serveres med groft

rugbrød

og en god fadøl.

