Indbagte hummerhaler 

med rørt hvidløgmayonnaise og citron.

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. indbagte hummerhaler eller rejer

1 stor pasteuriseret æggeblomme

1 dl vindruekerneolie

2 fintsnittede hvidløg

frisk koriander

vindruekerne- eller solsikkeolie til stegning

ca.1 dl Al Dente olivenolie

1 stk. citron

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning i en gryde med kogende letsaltet vand. Kom

chili, gorgonzola og fløde i en gryde. Lad osten smelte sig stille og

roligt (så den ikke brænder på). Hæld vandet fra den kogte pasta og vend

det hele sammen med plukket oregano. Krydr med salt og peber og server

retten rygende varm.

Note:

For at røre en god hjemmelavet mayonnaise og den ikke skal skille er det

vittigt at alle ingredienser skal have den samme temperatur - det vil

f.eks. sige at ægget ikke lige skal komme fra køleskabet.

