Varmrøget laks med jordskokke creme 

og grønne asparges

30 g flute

60 g varmrøget laks

75 g jordskokker

30 g grønne asparges

100 g græsk yoghurt

citronsaft

salt og peber

Skræl jordskokkerne, og kog dem møre i vand i ca. 10 min. Hæld vandet fra, og lad dem afkøle. Rør yoghurten sammen med salt og peber, og smag til med lidt

citronsaft.

Skær de kogte jordskokker i skiver, og vend dem forsigtigt ned i yoghurtblandingen. Anret jordskokkeblandingen på tallerknen med laksen og de letkogte asparges.

Pynt med klippet dild og en citronskive.

