Stegt torsk med sommersalat

Ingredienser:

Til to personer

500 g små kartofler

1 pk. torskefilet

Maldon Sea Salt og peber

Al Dente olivenolie

1 dl crème fraiche

2 spsk. rygeost

10 radiser

1/3 agurk

Tilberedning:

Sæt kartoflerne over. Drys fisken med salt og peber og steg den i smør

på en pande. Rør creme fraiche med rygeost og smag til med salt og

peber. Skær grøntsager i skiver. Server de nystegte fisk med kartofler

og creme. Drys radiser og agurk over.

I stedet for rygeost kan du røre creme fraichen med revet peberrod.

