Tigerrejer med dildmarineret pastasalat

Ingredienser:

Til to personer

2 spyd optøede rå tigerrejer

150 g pasta

2 gulerødder

4 forårsløg

1 spsk. Al Dente olivenolie

1 spsk. citronsaft

2 spsk. klippet dild

Maldon Sea Salt og peber

sukker

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Skær gulerødder og forårsløg i tynde

skiver. Bland olie, citron, dild, salt, peber og lidt sukker i en skål.

Vend grøntsagerne og den nykogte afdryppede pasta i. Lad stå. Steg

rejespyddene på grillpande eller almindelig pande i lidt olie. Server

til salaten.

Opskriften er lavet af Maria Larsen.

Note:

Vend et par håndfulde almindelige rejer i salaten, i stedet for de

stegte tigerrejer.

