Kinesiske rejer i chilisauce:

6 tynde porrer

2 tsk. frisk revet ingefær

800 g kogte pillede rejer

125 g sukkerærter

½ tsk. chilipulver

1 tsk. tomatpuré

½ tsk. sukker

1 spsk. balsamicoeddike

salt og peber

Pynt:

200 g hele rejer

Salatblade eller rucolasalat

Citronskiver

1. Rengør porrerne og skær dem i meget tynde skiver.

2. Kom sukkerærterne og rejerne i en gryde uden fedtstof.

3. Tilsæt tomatpuré, revet ingefær, balsamicoeddike, sukker, chili og salt og peber.

4. Lad det hele stege godt sammen under omrøring ca. 5 min..

5. Retten serveres straks på et fad eller en tallerken pyntet med salatblade eller rucolasalat. Den pyntes med de hele rejer og lidt citron.

