Citronmarineret laks med dildcreme

120 g fersk laks i skiver

citronsaft

salt & citronpeber

Læg laksen i et fad. Drys med lidt salt og pres citronsaft ud over. Lad det trække i ca ½ time.

100 g selleri i tynde strimler

100 g gulerødder i tynde strimler

75 g porre i tynde strimler

lidt bouillon

salt & peber

Alle grønsagerne dampes ganske let i en gryde med lidt af bouillonen til de er møre.

Der skal være lidt bid i dem.

Tilsæt salt og peber.

Dildcreme

30 g kalorielet mayonnaise

3 - 4 tsk hakket dild

salt & peber

lidt citronsaft

Rør mayonnaisen med dild, salt og peber og smag til med citronsaft .

Server laksen med de dampede grønsager, dildcremen og 30 g flute.

