Pebermarineret laks med chilirejer og ananassalsa

Denne ret er også god på grillen.

Chilimarinerede rejer

5-6 kinarejer pr. person. (Dem med skal er der mest smag i, men dem uden er selvfølgelig nemmest når de skal spises. Jeg syntes bare det er hyggeligt at

pille rejerne)

Et grillspyd pr. person

1 tsk limesaft

1 kvart lime i 2 både

1 spsk Sød ThaiChili sauce.

Fremgangsmåde:

Læg rejerne i en skål, de må stadig gerne være frosne. (så kan de marineres dagen før)

Hæld limesaft og chilisauce over og lad dem stå mindst ½ time i køleskabet.

Læg grillspyddet i vand 15 min. (hvis det skal bruges på en grill det er ikke nødvendigt hvis retten laves i ovnen)

Sæt rejerne på spyddet, start og slut med en limebåd.

Grilles 2-3 min på hver side eller 7-10 min i ovnen ved 200 °C (man kan se når rejerne er lyserøde er de færdige)

