Grillede sardiner med citronsalsa

(6-8 personer)

Ingredienser

24 mellemstore sardiner uden ben

Salsa:

2 citroner

1 stort eller 2 små rødløg

1 lille bundt persille

1 lille bundt mynte (eller koriander)

1,25 dl ekstra jomfruolivenolie

saft af ½ citron

salt og peber

evt. chili

Fremgangsmåde

Forvarm grillen.

Skræl citronerne, hak dem groft og hæld dem op i en skål. Hak rødløg og krydderurter. Bland urter og citron og rør olie, citronsaft og salt og peber i.

Tilsæt evt. lidt tørret eller frisk finthakket chili.

Lad salsaen trække, mens sardinerne grilles ganske kort på den varme grill.

