Gulstribet mulle med sursød råkost

(2 personer)

Ingredienser

2 små gulstribede muller med skind, enten hele eller fileterede

Råkost:

4 spsk fish sauce

saft af 1 lime

1 tsk sukker

50 g rå jordnødder med røde hinder, grofthakkede

50 g (eller ¼) grøn papaja

2 små gulerødder, skrællede

2 forårsløg

1 lang rød chili, udkernet

1 lille bundt koriander, hakket

Fremgangsmåde

Alle grøntsagerne skæres julienne, dvs. i lange, tynde strimler, og hældes op i en stor skål sammen med jordnødder og koriander. Tilsæt fish sauce, limesaft

og sukker og bland godt.

Fisken grilles på en grill dækket med alufolie eller steges i ovnen i ca. 10 min.

Anret fisk og råkost på et stort fad.

