Rejesalat fra vestkysten
125 g. Rensede champignoner 

1 ds. Aspargessnitter (ca. 225 g)

1 ds. Muslinger (ca. 250 g) 

1 pak Dybfrosne ærter (250 g)

1 Salat hoved 

200 g. Kogte, pillede rejer

1/2 Agurk i tynde skiver

    

DRESSING

1 1/2 spsk. Vineddike 

5 spsk. Olie

1 Fed hvidløg (knust) 

1 spsk. Fransk sennep  

Salt   

Peber  

Chilisauce
PYNT

Dild

Citronskiver

1. Rens champignonerne og skær dem i skiver. Hæld aspargessnitterne i en hul sigte og lad dem dryppe af; det samme med muslingerne.

2. Optø ærterne, fin snit salaten.

3. Bland alle ingredienserne forsigtigt sammen i salatskålen og stil den køligt til serveringen.

4. Ryst dressingen sammen. Det gør man nemmest i en jævning ryster. Hvis man ikke har en hvidløgspresser, hakkes løget meget fint.

5. Lige inden servering hældes dressingen over, og der pyntes med friske dildkviste og citronskiver.

Kan serveres med: Ristet brød med smør. Lune flutes.

Tilberedningstid ca. 30 min.

