Røget Makrelpate’

80 g røget makrel

30 g rugbrød

125 g græsk yoghurt

1-2 tsk limesaft

2-4 spsk hakket brøndkarse

Reven skal af 1 limefrugt

Citronpeber

Limeskiver til pynt

Purløg til pynt

Mos den røgede makrel med den græske yoghurt med en gaffel.

Tilsæt limesaft, hakket brøndkarse og reven limeskal og citronpeber.

Stil pateen i køleskabet i ca. 2 timer inden serveringen.

Anret herefter pateen på brødet og pynt med limeskiver og purløg.

