Petiscos rissois

Kategorier:

(Forretter,Blød- og skaldyr,Krabbe)

Tilberedningstid:

15 minutter

Stk / Personer

4

Ingredienser:

3 ds godt krabbekød

3 æggeblommer

3 snittede

hvidløg

rasp

salt &

peber

vindruekerneolie

Fremgangsmåde:

Hæld krabbekødet i en sigte, lad det dryppe af, væden skal være helt væk. Kom kødet i en skål,rør det sammen med æggeblommer, salt og peber. Form til 8

boller, vend dem i rasp. Varm olien op i en rummelig gryde, steg krabbebollerne til de er gyldne. Læg dem på fedtsugende papir. Server groft brød til.

