Små Fiskefrikadeller og let brunede kartofler

med dild og bacon

Ingredienser:

Til to personer

500 g små kartofler

1 smørklat

½ spsk. sukker

2-3 spsk. hakket dild

4 fiskefrikadeller (eller fiskefars)

4 stk. færdigstegt bacon

Tilberedning:

Kog kartoflerne møre i ca. 15 minutter, afdryp. Smelt sukker på en pande

og vend en klat smør heri. Svits kartoflerne heri og vend med dild. Varm

frikadellerne på panden og server herligheden med et drys bacon.

