FUSILLI AL GORGONZOLA
HUMMERHALER MED GORGONZOLA (ELLER CASTELLO
4 / 6 PERSONER

150 g. hummerhaler eller store rejer

½ dl. Dry Martini

75 g. gorgonzola eller Castello ost (i små stykker)

1 stor fed hvidløg

1 tsk. mild sennep

3/4 dl. olie

1 stk. Chili  
½ bouillon terning 
2½ dl. piskefløde

½ bundt persille (finthakket)
De optøede skaldyr svitses i varm olie et par minutter sammen med hvidløg og Martini. Tilsæt gorgonzola og smelt den over svag varme med kogende vand. 
Når osten er jævn, tilsættes sennep - blandes godt, og tilsæt så piskefløde. 
Røres ofte. Lad saucen koge igennem 7 - 10 minutter. 
Bland med kogt pasta over god varme. 
Retten serveres pyntet med persille.

