Røget ørredmousse

(2-3 personer)

125 gr. røget ørredfilet

2-3 spsk. creme fraiche

1 bundt radiser

1 lille salatløg

1 bundt dild

Form ørredmoussen til æg med en ske. serveres på grønne salatblade med ristet rugbrød eller flutes til

Kom fisken i en lille skål, og mos den med en gaffel. Rør creme fraiche i, så hele massen netop er samlet (hellere for lidt end for meget) Skær radiser

og løg i meget små terninger og vend det sammen med hakket dild i moussen. Smag til med salt og peber (pas på saltet).

