Fiskefrikadeller med røget laks.

Ingredienser:

Til to personer

1 bk. fiskefars af torsk og laks

50 g røget laks

2 spsk. honning

1 spsk. hvidvinseddike

1 spsk. hakket dild

Al Dente olivenolie

Tilberedning:

Hak den røgede laks fint og rør den i farsen. Steg farsen til

frikadeller i olie. Kom honning og eddike i en lille gryde og varm det

igennem. Vend dild. Server frikadeller med lun honning-dild vinaigrette.

Nykogte aspargeskartofler smager fint til.

Note:

Et lidt anderledes, men godt, tilbehør til disse frikadeller med honning

vinaigrette er avocado skåret i tynde skiver.

