Risotto med porre, fennikel og citron

Fantastisk aromatisk ret

Hakket løg

Arborio-ris

Porre

Fennikel

Hvidvin

Citronsaft

Fiskefond

Esdragon

Pocheret laks

Soltørrede tomater

Hakket persille

Rosmarin

• Tørsteg løg, porre, ris og fennikel.

• Tilsæt hvidvin, citronsaft og fiskefond og lad det koge ind. Tilsæt esdragon.

• Blend de soltørrede tomater til en dressing.

• Kom laksen i risottoen og drys persille og rosmarin over.

