Peberrodssild

Dette er en rigtig julefrokost sild. Den smager bedst, når den tilberedes kort tid før servering.

6 kryddersildefileter

1 alm. løg

1 rødløg

2 syrlige æbler

1-2 ræddiker

3 spsk. frisk høvlet peberrod

1 1/3 dl crème fraîche

citronsaft

reven peberrod

salt

sukker

Silden skæres i mindre stykker. Snit løg og æbler og riv ræddikerne. Smag sovsen til. Fordel sild og det øvrige med crème fraîche-sovsen imellem. Pyntes

med reven peberrod. Stilles koldt.

