Laksetatar med slikasparges

Til 4 personer. Tilberedningstid: 15 min., heraf arbejdstid: 15 min.

Ingredienser

300 g røget laks

1 tsk dijonsennep

1 stk æggeblomme

1/2 dl creme fraiche 18%

1 pose Legro purløg

1/2 tsk peber

1/2 tsk havsalt

Pynt:

1 spsk Legro persille

Tilbehør:

300 g slikasparges

Fremgangsmåde

Hak laksekødet fint med en god kniv. Blend de andre ingredienser i en foodprocessor.

Bland nu laksekødet og de blendede ingredienser i en skål. Det hele vendes og kan serveres med det samme (har dog godt af at hvile i køleskab i en times

tid).

Kog slikasparges i 1-2 min.

Anret laksetataren pænt på tallerkener eller i en skål med slikaspargesne og persille.

