 Stegt laks med ærtecouscous og

tzatziki.

Ingredienser:

Til to personer

2 laksefileter

2 dl couscous

2 dl grønne ærter

1 dl græsk yoghurt

10 cm agurk

1 fed revet hvidløg

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog couscous efter anvisning på emballagen. Kog de grønne ærter efter

anvisning, afdryp og vend med couscous. Riv agurken groft, pres væden

fra og vend med yoghurt, hvidløg og salt. Steg laksen i olie ca. 4

minutter på hver side. Server cous cous med laks og tzatziki og drys

gerne lidt mynte over.

