Stegt havtaske med ærtepuré og trøffelsmør

(4 pers.)

1 havtaskehale á 400 gram på ben

Olie til stegning

150 g frisk bælgede ærter

1 lille bundt frisk estragon

50 g smør

1 lille dåse trøfler

1 tsk trøffelolie (kan evt. udelades)

50 g smør

½ citron

Sådan gør du:

Havtasken flås og steges i lidt olie over det hele. Stilles i ovnen ved 150 grader i 15 minutter. Fileterne skæres fra benet og udskæres i 4 portioner.

Ærterne dampes i smør og blendes på food processor. Smages til med estragon og anrettes i en dyb tallerken - med fisken ovenpå. Smør koges op med hakkede

trøfler, trøffelolie og citronsaft. Fordeles over hver portion fisk.

