Skærisingfilet i svøb

Til 4 personer. Tilberedningstid: 45 min., heraf arbejdstid: 30 min.

Ingredienser

8 skiver bacon

4 skærisingfileter

100 g fersk tun

1 stk Legro rucolasalat

Dressing:

250 g creme fraiche 18%

1 pose frisk Legro basilikum

1 tsk havsalt

1 knivspids hvid peber

1 stk citron

Pynt:

frisk Legro basilikum

Fremgangsmåde

Læg baconskiverne to og to på et køkkenbord. Ovenpå hvert par lægges en skærisingfilet og en skive tun. Rul det sammen og placér rullerne i et ovnfast fad.

Sæt fadet i en ovn i 10 min. ved 200°C.

Dressing: Bland creme fraiche sammen med hakket basilikum, salt, peber og citronsaft.

Anret skærisingrullerne på salat og dressing. Pynt med basilikumblade.

