Frisk stenbiderogn i parmesanskaller

300 gr. parmesan (Parmegiano Riagano)

200 gr. frisk stenbiderogn

100 gr. Mascarpone (kan købes i Irma)

Parmesan rives på rivejern, bages på bagepapir i ovnen ved 200 grader (det er ikke ligegyldigt hvilken parmesan, du bruger. Den skal være frisk som en skæreost).

Parmesanen tages op af bagepapir og formes som tacoskaller eller som du selv synes.

Den serveres med frisk stenbiderogn. Mascarpone kugles på toppen. Det nemmeste er at dyppe en spiseske i kogende vand. Mascarponen slipper derved nemt,

og du får en fin kugle.

