Sushi med agurk og avocado

Glimrende som forret eller appetitvækker

Ingredienser

Laks, skåret i passende stykker

Arborioris

Risvinseddike

1 spsk sukker

1 tsk salt

Agurk

Avocado

Yaki nori (Ristede tangplader)

Wasabi-pasta

3 spsk. soya-sauce

Sake (japansk risvin)

1 tsk farin

Syltet ingefær

Fremgangsmåde

Kog risene og krydr dem med lidt risvinseddike, sukker og salt. Køl dem af.

Tag en dækkeserviet eller lignende som hjælp til at lave rullerne. Først lægges yaki nori. Ris lægges ovenpå. Fordel Wasabi-pasta over risene. Fisk, agurkestave

og avokado lægges også ovenpå og det rulles sammen.

Rullerne skæres over så man kan se fyldet.

Dippen laves ved at soya-sauce, risvin og farin blandes i en skål.

De syltede ingefær serveres til.

