rå champignon med rejer

Ingredienser

350 gram friske champignon

150 gram rejer

6 spsk olivenolie

2 spsk citronsaft

1 fed hvidløg

2 spsk hakket persille

salt og peber

Fremgangsmåde

Marinade:

Pisk olie, citronsaft og lidt peber sammen i en skål og læg det hele pillede hvidløgsfed i.

Skyl og rens champignon, lad dem tørre inden de skæres i tynde skiver og vendes i marinaden. Dæk skålen til og stil den i køleskab i en times tid.

Fjern hvidløgsfedet.Drys salt og hakket persille over champignonerne som hældes over på et fad. Drys rejerne over.

Serveres med et godt stykke brød til.

