Fisk med champignonris:

4 dl ris

8 dl vand

250 g champignon

3 porre

5 fiskefileter

muskatnød

saften af 1/2 citron

salt og peber efter behag

1. Porrerne rengøres og skæres i lange strimler.

2. Risene koges i let saltet vand i ca. 10 min.

3. Champignon rengøres og kommes i en blender sammen med de 2 porrer. Det blendes og står og venter på at risene skal koge færdig.

4. Når risene er kogte kommes champignon blandingen i gryden og røres godt sammen. Det står og trækker, mens fisken tilberedes.

5. Fiskefileterne rulles, lidt porrer strimmel kommes på fisken. Den rulles og sættes sammen med en tandstik.

6. Fiskerullerne kommes i en gryde med vand, citronsaft og krydderier.

7. Den koger i ca. 3 min. hvorefter den står og trækker med låg på i ca. 10 min.

8. Retten serveres straks.

