Marinerede tigerrejer

Til 4 personer. Tilberedningstid: 240 min., heraf arbejdstid: 15 min.

Ingredienser

40 tigerrejer

Marinade:

peber

1 stk lime

1 spsk frisk ingefær

2 fed hvidløg

3 spsk olivenolie

havsalt

Pynt:

2 spsk frisk Legro koriander

1 stk citron

Fremgangsmåde

Rør alle ingredienserne til marinaden sammen.

Lad de optøede rejer trække i marinaden i mindst 4 timer i køleskab.

Grill eller steg rejerne 3-4 min. på hver side og sæt dem på små grillspyd af træ - praktisk og lækkert.

Hak den friske koriander groft og drys den hen over rejerne før serveringen. Garner med citronskiver.

