Rejer i hvidløg - til 2

Ingredienser

200-300 g pillede rejer

1 spsk olivenolie

1 spsk smør

1 rød chilipeber

3-4 fed hvidløg

saften af 1/2 citron

2 spsk hakket persille

salt og friskkværnet peber

Tilbehør: Flute

Fremgangsmåde

Optø rejerne og lad dem dryppe godt af.

Hak hvidløg og chilipeber fint.

Opvarm olie og smør på en pande og lad chili, hvidløg og citronsaft snurre ganske kort.

Tilsæt rejerne og svits 1 min. - rør hele tiden.

Vend hakket persille, salt og peber i. Smag til.

Server med flute til.

Gør det hele klart på forhånd - dvs. lad rejerne dryppe af og hak hvidløg og chili. Men steg først lige inden I sætter jer til bordet.

En god start på en kærestemiddag!

