Fordrukken ål

(4 pers.)

1 kg ål

2 laurbærblade

10 hele peberkorn

Salt

1 Pilsner

Ålene renses og skæres i passende stykker. Læg dem i et fad sammen med krydderierne og hæld en hel pilsner over dem. Lad dem nu stå og trække i 12 timer

(i køleskabet). Herefter koges ålestykkerne forsigtigt i lagen og serveres rygende varme sammen med flødestuvede kartofler og et ødselt drys persille.

