Torsketerrine

ca. 300 g røget torskefilet

500 g ferske torskefilet

2 æg

1½ dl fløde

2 spsk maizena

2 tsk husblaspulver

1 tsk salt

½ tsk koriander

Groftkværnet peber

Ca. 200 g hakket frossen spinat

Tilbehør: Flûtes.

Ca. 12 skiver.

Halvdelen af den røgede torsk skæres i tynde skiver.

Resten af torsken og torskefileterne hakkes i blender eller food processor sammen med de øvrige ingredienser.

Spinaten optøs og vandet trykkes af.

En smurt form fores med de røgede torskeskiver.

Fars og spinat kommes lagvis i formen og alufolie lægges løst over.

Stilles i ovnen 50-60 min. Ved 175 grader.

Terrinen afkøles, stilles i køleskabet, hvor den kan holde sig 5-6 dage.

