æblesild.

Ingredienser:

2

  

Kryddersildefileter

10

 Hele

peberkorn

1/4

 l.

Piskefløde, syrlig

2-3

  

Æbler

1

 spsk.

Kapers

  

Smør el. margarine

  

 

tabel slut

Del krydderfileterne på langs og rul dem i de groft malede peberkorn. Pisk fløden stiv og bred den ud i et fad med kant. Læg sildefileterne på som ringe

og stil det i køleskabet ½-1 time. Skær imens æblerne i snitter, fjern kernehusene, men ikke skrællen. Steg æblerne let møre i smør eller margarine på

panden og lad dem derpå blive kolde. Drys kapers i silde ringene og læg æblestykkerne langs fadets sider.

