Røget tun med nøddekartofler

ostecreme og bagte tomater

pilh

  

 

(4 personer)

600 g små vaskede kartofler

1 rødløg

20 g hasselnøddeflager

200 g røget tun

20 g smør

Salt og peber

1/4 bdt. purløg

1/4 bdt. persille

120 g Naturel FriskOst 50+ (17%)

2 tomater

Salt, peber

Tørret basilikum

1 flûte

Kartoflerne koges med skræl, halveres

og kommes i et ovnfast fad sammen

med rødløg i tynde både, hasselnøddeflager,

halvdelen af den hakkede

persille, smør, salt og peber. Steges i

ovnen ved 200° C i ca. 15 min.

Ostecreme:

Naturel FriskOst røres med resten

af den hakkede persille og klippet

purløg, smages til med salt og peber

og stilles koldt 1/2 time inden serveringen.

Tomaterne halveres, krydres med

salt, peber og tørret basilikum og

bages i ovnen ved 200° C i 10-15

min.

Røget tun anrettes i skiver og

serveres kold sammen med nøddekartofler

og bagte tomater.

Der gives Parisien flûtes til.

 

