Tunmousse fra tv2 

Ingredienser:

 2 ds. tunfisk naturel a ca. 200 g

 200 g blødt smør

 1 dl creme fraiche 18%

 2 tsk. citronsaft

 salt

 peber

Fremgangsmåde:

Hæld vandet fra tunfisken og mos tunen i en skål med elpisker eller gaffel. Tilsæt smør, creme fraiche, citronsaft samt krydderierne. Hæld moussen i en

postejform og stil den koldt i 4-5 timer. Der pyntes med brøndkarse og ristet hjertebrød.Fra tv2 

