Laks bagt med ingefær og savojkålssalat

Ingredienser:

Til to personer

2 laksesteaks

1 lille knold ingefær

Maldon Sea Salt og peber

4-6 blade savojkål

1-2 spsk. Al Dente olivenolie

1 spsk. sojasauce

1 spsk. sesamfrø

Tilberedning:

Læg laksen i en lille smurt ovnfast form. Skær ingefær i bladtynde

skiver og drys over sammen med salt og peber. Bag laksen i ovnen ved 200

grader i ca. 10 minutter. Snit kål og vend med olie, sojasauce og

sesamfrø i en skål. Server laksen med salaten. Couscous er godt

tilbehør.

Note:

Smør rørt med revet limeskal og chili er godt at lade smelte ned over

den nybagte laks.

