Tunfiskecarpaccio

Til 4 personer. Tilberedningstid: 300 min., heraf arbejdstid: 30 min.

Ingredienser

240 g tunsteaks

Dressing:

1 stk appelsin

2 spsk extra jomfru olivenolie

1 tsk balsamico vineddike

havsalt

peber

2 spsk frisk Legro koriander

1 tsk korianderfrø

Fremgangsmåde

Pak tunkød ind i folie og frys det ned, til det er fast.

Bland reven appelsinskal og halvdelen af dens saft med olie, balsamico, salt og peber. Tilsæt finthakket koriander og stødte korianderfrø.

Skær tunen i tynde skiver og anret den på en tallerken. Hæld dressingen over tunen.

Den anden halvdel af appelsinen skæres i tynde skiver som bruges til pynt.

