Fiskeroulader med hvidløgsost og paprika

Ingredienser:

Til to personer

4 rødspættefileter

Maldon Sea Salt og peber

4 spsk. hvidløgsost

1 Peberfrugt

1 dl hvidvin

2 tsk. frisk timian

150 g Al Dente spaghetti

Tilberedning:

Sæt oven på 200 grader. Drys fisken med salt og peber og læg en skefuld

ost midt på. Rul sammen til en lille roulade. Læg fisken i en ildfast

form. Skær peberfrugten i tern og drys over, drys timian over. Hæld

hvidvin i formen. Sæt fisken i ovnen i 15 minutter. Kog spaghettien

imens. Server den nykogte spaghetti med fisk, peberfrugter og sky.

Note:

Du kan også bruge helt almindelig flødeost, måske smagt til med dit

favoritkrydderi eller lidt revet citronskal.

