Laksetatar med kaviar

(12 pers.)

700 g fersk laksefilet i tynde skiver

9 spsk Karoline's CremeFraiche 38%

9 stk forårsløg

Salt

Friskkværnet hvid peber

3 stk store, runde knækbrød (150 g)

2 glas sort dansk ”kaviar” (120 g)

Sådan gør du:

Hak laksen groft med en skarp kniv. Rør laksekødet med cremefraiche, groftsnittet forårsløg, salt og peber. Knæk 36 stykker knækbrød af og anret laksetataren

herpå. Læg dem på portionstallerkner og pynt med kaviar.

