Torskerognsmousse

Denne opskrift er til 6-7 personer.

1 kg Torskerogn

½ ltr. crème fraiche 9%

60 gr. kapers

5 store fed hvidløg

Citronsaft

Salt og peber

Fremgangsmåde

• Torskerognen, creme fraiche, kapers og de pressede fed hvidløg kommes i en skål og blandes godt.

• Lad blandingen trække i en times tid i køleskabet.

• Smag retten til med citronsaft, salt og peber.

Tilbehør: Grønne og sorte oliven samt cherry tomater og varmt flüte.

