Kyllingeleverfad

Ingredienser

·  300 g kyllingelever

·  5 pølser

·  1 spsk. mel

·  salt og peber

·  1 dl. piskefløde

·  250 g fine ærter

·  150 g bacon i skiver

·  1-2 spsk. smør

Kyllingeleverne vendes i mel, salt og peber. Brunes i smør på en pande og lægges i et ovnfast fad. Pølserne skæres i skiver og ristes let på panden, lægges

derefter i fadet henover leverne. Panden koges af med lidt fløde, melet piskes i og det hele hældes i fadet over pølser og lever. Ærterne drysses over

og det hele dækkes med skivede bacon. Sættes i ovnen ved 200 grd. i ca. 20 minutter eller indtil baconen er sprød. Serveres med persille-dryssede kartofler.

