Farmors kartoffelleverpostej

250 g hakket svinelever

125 g kolde, kogte, revne kartofler

1 finthakket løg/porre

1 spsk hvedemel

1/2 dl skummetmælk

1/4 dl rapsolie

2 æggehvider

Salt og peber

Alle ingredienser blandes sammen. Massen hældes i ildfaste skåle, som ikke skal smøres først. Bages ved 190° i ca. 1-11/2 time, alt efter skålens størrelse.

Prøv efter med stegetermometer. Postejen skal være min. 75° som færdigbagt.

Postejen serveres i skålen. Vil du eksperimentere, så tilsæt f.eks. peberfrugt, champignon, kalkunbacon, stærke krydderier el.lign.

