Hennings Ølkage

500 g. Mel

500 g. Mørk farin

1 Æg

1 Nisse øl

2 tsk. Kanel eller brunkage krydderi

1 tsk. Natron

 Det hele blandes sammen,

og kommes i 2 bageforme.

Bages ved 175° i ca 1 time.

I varmluftovn reduceres tiden til ca. 45-50 min.

Kan evt. serveres skåret i skiver, og smurt med smør.

