Klejner med cognac og citronskal

15 g Smør

3 spsk Sukker

3 stk Æggeblomme(r)

3 spsk Kaffefløde

1 spsk Cognac

4 dl Mel

   Revet citronskal

Rør smør og sukker godt sammen. Tilsæt æggeblommer, fløde, citronskal og cognac. Tilsæt melet og ælt dejen godt sammen. Den skal være ret lind. Stil den

koldt i mindst 2 timer. Rul dejen tyndt ud og skær den med kagespore i lange strimler. Skær disse over på skrå i 10 cm lange stykker. Skær et snit i hvert

stykker og tryk den ene snip igennem snittet. Kog dem lysebrune og lad dem dryppe af på gråt papir.

Bages ved 180° i minutter

