Nøddelagkage

100 g. mørk chokolade

4 æggehvider

150 g. sukker

Fyld:

2½ dl. piskefløde

Pynt:

Reven chokolade

Kandiserede violer

Halve valnødder

Hak nødderne. 

Hak chokoladen godt. 

Pisk æggehviderne stive.

Vend forsigtigt sukker, nødder og chokolade i. 

Tegn 2 cirkler 20-22 cm. I diameter på bagepapir på bageplade og fordel dejen i de 2 cirkler.

Bag bundene i den nederste halvdel af ovnen ved 190 grader 20 25 min. 

Lad bundene svale lidt af på pladen, før de forsigtig lempes over på en bagerist for at blive kolde.

Pisk fløden stiv og fordel flødeskummet mellem de 2 bunde. 

Stil kagen i køleskab 2-3 timer.

Pynt med revet eller høvlet chokolade, kandiserede violer og halve valnødder.

