Appelsintasker

Ingredienser:

ca. 300 g columbusdej (1/7 af portionen), se denne.

Fyld:

100 g appelsinmarmelade

Pensling:

æggehvide og vand

Fremgangsmåde:

Dejen rulles ud på melstrøet bord, så tyndt som muligt. Den stikkes ud i runde kager ca. 5 cm i diameter.

På midten af hver kage lægges 1/2 tsk. appelsinmarmelade. En trediedel af dejen foldes ind mod midten, som overfaldet på en taske.

Kagerne pensles med sammenpisket æggehvide og vand, og lægges på smurte plader, der stilles i forvarmet ovn.

Bagetid: ca. 8 min. ved 185 gr.

