Romkager 

(ca. 25 stk.)

Butterdej af 250 g hvedemel.

Fyld: kagecreme af 2 1/2 dl mælk.

Glasur: 100 g flormelis,

2 spsk. rom eller vand plus romessens.

Pynt: gelé.

Dejen rulles ud og fyldes i linseforme. 1 hver kage lægges en spsk. kagecreme. Kagerne bages ca. 25 min. ved 225 grader i forvarmet ovn, glaseres og pyntes med gelé.

