Chokoladekage med pære og ananas

4 æg

60 g let mayonnaise

80 g skummetmælkspulver

4 tsk bagepulver

4 tsk flydende sød

60 g mel

4 tsk vanilleessens

1 moden pære eller 2 halve sukkerfri syltet pærer

125 g usødet ananas fra dåse

2 spsk ananassaft

4 tsk kanel

4 tsk kakao (gerne Valrhona)

Pære og ananas blendes sammen og de øvrige ingredienser tilsættes og blandes godt. Dejen hældes i passende form og bages ved 180 grader i ca. 45-60 minutter.

Læg gerne stanniol over de sidste 30 minutter, så kagen ikke bliver for mørk.

