dejlige Chokolade toppe

Ingredienser:

400 g hasselnøddekerner

400 g melis

50 g kakao

150 g æggehvider

Fremgangsmåde:

Til chokolade-toppe er det nødvendigt at have en foodprocessor eller en meget kraftig blender.

Nøddekerner, melis og kakao blendes godt, æggehvider tilsættes lidt efter lidt. Toppene sættes af på bagepapir med en dessertske eller sprøjtepose.

Bages ved 210-220º overvarme i ca. 8-10 min.

Toppene afkøles og er klar til servering

