valnødde kager 

175g margarine

100g sukker

100g farin

1 tsk vanillesukker

1 æg

reven skal af ½-1 appelsin

200g mel

½ tsk natron

50g valnødder

75g chokolade

Hak valnødder og chokolade hver for sig.Rør margarine,sukker,farin og vanillesukker sammen.

Rør ægget i.Tilsæt reven appelsinskal.Bland mel og natron, og rør det i dejen sammen med de hakkede valnødder og chokolade.

Sæt dejen i toppe med to teskeer på bagepapir, på en

bageplade. Sæt dem med afstand imellem, da kagerne flyder noget ud.

Bag kagerne 6-8 min. ved 200 gr.

Når kagerne er afkølede, kan der pyntes med smeltet chokolade, i tynde striber.

