BANANKAGE MED DRUER

Der anvendes:

200 gram smør

200 gram sukker

3 æg

100 gram hvedemel

150 gram grahamsmel

1 tsk. bagepulver

6 bananer

100 gram blå vindruer

50 gram florsukker

Fremgangsmåde:

1: Rør smør og sukker sammen og rør æggene i et ad gangen. Bland de to melsorter med bagepulver og rør det i.

2: Bred dejen ud på en bradepande med bagepapir, ca. 40x30 cm. Skræl bananerne og skær dem i tynde skiver på skrå.

3: Læg dem på dejen i rækker. Skær druerne i halve, fjern kernerne og læg dem i rækker imellem bananskiverne.

4: Bag kagen på nederste ovnrille ved 200 grader i ca. 25 minutter.

