Bondegårdskage

1 kage personer

En bradepandekage (chokoladekage osv. valgtfrit)

Gyldne rørsukker - knalder

Citronmelisse

kagekrymmel - og chokoladeknapper

kokosmel

frugtfarve

flormelis

Kagen dækkes med et tyndt lag grøn glasur og drysses med grøn kokosmel (opskriften på dette kommer nederst her)

-Hvis du forinden klipper "en vej" i bagepapir og lægger på kagen, kan du pillen den af nu, og se et fint lille landskab.

-Sæt bondegårdsdyr rundt omkring på "græsset" og pynt med lidt mynte - eller citronmelissekviste som træer, gyldre rør-sukkerknalder som halmballer, kulørt

krymmel og chokoladeknapper som blomster osv.

-De rigtig ambitiøse skære endestykket af kagen og pynter det til et lille bondehus med hvide glasur, bindingsvæk af lakridsbånd og stråtag af ristet kokos.

Og lagkageflag på gårdspladsen.

Farvet og ristet kokosmel:

Gylden kokosmel:

Kokos ristet gylden på en tør pande. Glimrende til at ligne pels på et kage-dyr f.eks en kanin eller som stråtag til et bondehus.

Grøn kokosmel:

Put kokos og frugtfarve i en frost/frysepose, luk med elastik og nulr farven ud i kokosmelet. Fint som græs til bondegårskage eller fodboldbane.

