Lækker Nøddetærte

125 g Mel

75 g Smør

2 spsk. Flormelis

1 stor Æggeblomme

Fyld:

130 g Lys farin

1 ½ dl Lys sirup

3 Æg

1 tsk. Salt

75 g Smeltet smør

2 ½ dl Nøddekerner eller Valnødder

Mel, smør og flormelis smuldres godt sammen, tilsæt æggeblommen til at samle dejen med.

Beklæd formen med dejen stil den på køl i en time. Derefter bages dejen på 200 grader i10 min.

Tag den ud og hæld fyldet på, sæt kagen tilbage i ovnen og lad den bage i ca. 30 min til fyldet er stivnet.

Fyld : Smelt smørret, tag det af varmen, pisk lys farin og sirup i, pisk derefter æggene og salte i, skær nødderne over i halve og rør dem i.

