Chokoladebrød.

Ingredienser:

300 g mel

1 tsk. bagepulver

200 g melis

1 tsk. vanilliesukker

2 spsk kakao

200 g margarine

1 æg

Fremgangsmåder:

Margarine smuldres i melet og bagepulver. Det øvrige blandes i og dejen æltes.

Dejen trilles i 4 pølser, som trykkes let, pensles med æg og drysses med te-sukker og nødder.

Bages ved 200º i ca. 12 min.

Skæres ud i små brød i mens de stadig er lune.

