lækker Nøddelagkage

3 økologiske æg

150 g Mascobado rørsukker

50 g kasjunødder

30 g økologisk mel

30 g kartoffelmel

½ tsk. bagepulver

Fyld:

2½ dl  piskefløde

50 g kasjunødder

50 g mørk Mascao chokolade
Æg og sukker piskes

Nødderne hakkes fint.

Nødder, kartoffelmel, mel, bagepulver vendes i æggemassen.

Dejen fyldes i en smurt springform.

Bages i 20-25 min. ved 180 grader. Kagen afkøles og deles i 2 bunde.

Fløden piskes stiv.

Nødderne og chokoladen hakkes og vendes i flødeskummet.

For at gøre nøddelagkagen friskere i smagen, kan der til fyldet tilsættes hakket friske frugt eller bær.

