Gulerodskage (smager som en drøm)

2 æg (str. M eller L)

250 g. Farin

500 g. Groftrevet gulerod

325 g. Hvedemel

1 tsk. Bagepulver

2 tsk. Natron

1/2 tsk. Salt

2 tsk. Vanillesukker

3 tsk. Kanel

50 gram kokosmel

21/2 dl. Æblemos (fra glas eller hjemmelavet)

Pisk farin og æg rigtig godt sammen. Rør æblemos og de revne gulerødder i. Bland de tørre dele, og rør dem i dejen. Kom den i en smurt bradepande (ca. 25 x 35 cm.). Bag kagen på midterste rille i en 190o varm ovn i ca. 40 minutter. Lad den køle af og vend den ud på en rist. Pynt evt. med glasur. Rosiner

er også en rigtig god ting at komme i dejen, mange eller få efter lyst.

Tilberedningstid: ca. 60 min

