Cookies med abrikoser og fennikel

 (Bagværk - 16 stk.)

Ingredienser

100 g blødt smør

125 g rørsukker (ca. 1 1/2 dl)

1/2 tsk fint salt

1 æg

150 g hvedemel (ca. 2 1/2 dl)

1 tsk bagepulver

1 tsk fennikelfrø

1 1/2 tsk fintrevet appelsinskal

75 g tørrede abrikoser, i små tern

Bagning: Ca. 8 min. ved 225°.

Fremgangsmåde

Pisk smør, rørsukker og salt, til massen er lys og luftig. Rør ægget i. Sigt mel og bagepulver i dejen og vend den sammen - dejen bliver ret fast. Tilsæt

fennikel, appelsinskal og abrikoser.

Sæt dejen i 16 toppe (2 spsk pr. top) på en plade med bagepapir -tryk dem let flade. Eller del dejen i 16 portioner og tril dem til kugler med hænderne

- tryk dem let flade. Bag kagerne øverst i ovnen.

Når kagerne kommer ud af ovnen, er de meget bløde, men de bliver fastere, når de køler af. Cookies skal ikke være sprøde som småkager, men sprøde i kanterne

og bløde i midten.

