store Klejner fra Rie

Ingredienser:

500 g mel

250 g margarine

3 æg

125 g melis

1 1/4 dl mælk

50 g gær

Fremgangsmåde:

Margarinen smuldres i melet. Mælken lunes (håndvarm) og gæren opløses heri.

Røres i melet sammen med melis og æg. Dejen hviler herefter ca. ½ time.

Rulles ud i ½ cm tykkelse, skæres ud og vrides.

Hæver til ca. dobbelt størrelse og koges i varm svinefedt.

