Mandelhjerter

250 g mandler

3 salmonellafri æggeblommer

140 g flormelis

Skold mandlerne, smut dem, og lad dem tørre, før de males fint i en elhakker eller blender. Pisk æggeblommer og flormelis cremet, og bland lidt efter lidt mandelmelet i. Udrul massen i ½ cm tykt lag på bagepapir, drysset med sigtet flormelis Udstik hjerter, og læg dem på bagepapir eller bagefolie på pladen,

og bag dem i den 175° varme ovn i 8-10 minutter. Træk dem med papiret over på en rist, og lad dem blive kolde, før de løftes af med en kniv og lægges i en dåse.

