Lækker engelsk søsterkage

125 g margarine

175 g (ca. 2 dl) sukker

2 æg

250 g (ca. 4 dl) hvedemel

2 tsk bagepulver m. krydderier

35 g korender

1¼ dl mælk

Margarine og sukker røres blødt. Æggene

røres i et ad gangen. Mel, bagepulver og

korender røres i sammen med mælken.

Dejen kommes i en smurt bageform (1½ L)

Bages ca. 1 time ved 175°C.

