små kakao kager 

Du skal bruge:

175 gram smør

200 gram sukker

to æg

175 gram hvedemel

fire spiseskefulde kakao

en teskefuld vanillesukker

trefjerdedele deciliter mælk

en halv deciliter vamt vand

en teskefuld bagepulver

smeltet, mørk eller lys chokolade

kokos

små bageforme

Forberedelse

Rør smør, sukker og vanillesukker sammen. Bland derefter mel, kakao, bagepulver, mælk og æg i dejen, dog kun en ingrediens ad gangen.

Tilsæt derefter varmt vand, til dejen bliver cremet.

Små forme med dej

Kom dejen ned i små forme og bag dem ved 200 grader i 20 til 25 minutter.

Kagerne vendes i smeltet chokolade og kokos.

