god Rabarbertærte

8 personer

Ingredienser:

60g havregryn

60g mel

60g sukker

100g smør

200g rabarber ( 4-5 stilke)

kanel

30g sukker

Fremgangsmåde:

Havregryn, mel, sukker og smør smuldres og samles til en dej, der trykkes ud i et rundt tærtefad beklædt med bagepapir. Rabarberne vaskes og skæres i tern.

Rabarberstykkerne lægges på overfladen af tærten. Drys godt med sukker og lidt kanel over og bag tærten i ca. 20-25 min. ved 200°C. Hvis man er meget doven, blander man bare hele molevitten sammen og hælder i fadet . 
Hvis manhar brugt bagepapir i bunden af fadet, kan man løfte tærten op, mens den endnu er varm.

Skulle den gå lidt i stykker ved denne manøvre, gør det ikke noget, da

sukkeret virker som karamel og klistrer den sammen igen.

