Amerikansk æblekage II

Ingredienser:

275 g mel

1½ tsk bagepulver

½ dl sukker

1 knivspids salt

150 g smør

1 æggeblomme

1-2 spsk koldt vand

 

Fyld:

4 store dessertæbler

50 g lys farin

½ tsk kanel

2 spsk smeltet smørand

bland mel,bagepulver,sukker,salt og hak smørret i tilsæt æggeblomme og ælt dejen med en smule koldt vand.

klap dejen ud med hænderne i en lille bradepande og læg skrællede æblesnitter på.

drys farin og kanel over æblerne,dryp med smeltet smør og bag 25-30 min ved 225 grader.

Tips:

Variationer: kagen kan laves med friske blommer,fersken eller abrikos.

