Chokoladekager med marengstop

100 g smør

1½ dl sukker

2 æggeblommer

1 æg

2 dl hvedemel

1 spsk kakao

½ tsk vanillesukker

1 tsk bagepulver

Ca. 2 spsk abrikosmarmelade

2 æggehvider

½ tsk citronsaft

3/4 dl sukker

3-4 spsk mandelflager

Rør smør og sukker smidigt. Rør æggeblommer og æg i. Bland mel, kakao, vanillesukker og bagepulver og sigt det i æggeblandingen. Hæld dejen i små smurte

alluminiumsforme, fyld dem kun halvt op. Bag kagerne ved 175 grader i 7-8 min. Fordel et tyndt læg abrikosmarmelade i hver form. Pisk æggehviderne stive

med citronsaft og tilsæt sukker lidt ad gangen under stadig piskning. Sprøjt marengsen på kagerne. Drys med mandelflager og bag kagerne i ovnen i yderligere

ca. 10 min.

Bages ved 175° i 7-8 minutter

