Gulerodskage med mandarincreme

4 æg

4 - 5 tsk sød (svarende til 200 g sukker)

5 tsk citronsaft

350 g gulerødder

75 g mel

80 g skummetmælkspulver

2 tsk bagepulver

20 - 25 g kakao

Æggeblommerne piskes med sød og citronsaft. De revne gulerødder vendesi.

Tilsæt herefter tørstofferne. Tilsidst vendes de stiftpiskede

æggehvider i.

Dejen hældes i en bageform og bages i 45 min v. 200 grader.

Mandarincreme til én frokostportion:

30 g let mayonnaise

revet skal fra 1 mandarin

sød efter behov.

Flæk den afkølede kage og smør mandarincremen mellem lagene.

Smager fantastisk, når kagen har stået i køleskabet 1 times tid.

