Mørdejsskaller med nøddefyld

1½ dl hvedemel

75 g smør

1 spsk sukker

1-2 tsk vand

100 g malede hasselnøddekerner

1 dl sukker

1 æg

1/4 tsk bagepulver

50 g blødt smør

Flormelis

Hak en mørdej sammen af mel, smør, sukker og vand. Form dejen til en rulle, skær den i 8-10 stykker og beklæd små aluminiumsforme med dejen. Bland fyldet

af malede nødder og sukker og rør det sammen med ægget. Tilsæt bagepulver og rør det bløde smør i. Hæld blandingen i formene og bag dem ved 175 grader

i 20-25 min. Lad kagerne køle af og sigt flormelis over.

Bages ved 175° i 20-25 minutter

