Sukkerkringler

Ingredienser

250 g mel

190 g smør

60 g sukker

1.5 dl piskefløde

Pynt og pensling

1 sammenpisket æg

20 g smuttede mandler blandet med

4 spsk sukker

Metode:

ak mel og smør sammen med en kniv og findel det med fingrene til en grynet masse.

Bland sukker i og ælt dejen sammen med piskefløde. Stil dejen i køleskabet en ½ time.

Rul dejen tyndt ud på et let melet bord og skær den i strimler på 20 gange 1 cm. Form strimlerne til kringler. Pensl dem og dup dem i mandelsukkerblandingen.

Stil dem på en bageplade beklædt med bagepapir og bag dem i ovnen ved 200 grader i ca. 8 minutter.

Kringlerne afkøles på en bagerist.

Opskriften giver ca. 40 stk.

