Anna Juuls krans

Ingredienser:

500 g mel

50 g gær

375 g smør eller margarine

4 æg

2 spsk. sukker

Fyld:

Fyld 1:

125 g smør eller margarine,

125 g florsukker,

1 tsk. mandelessens

Fyld 2:

50 g smør eller margarine,

brun farin,

2 spsk. kanel

Fremgangsmåde:

Ingredienserne til bunden æltes sammen og rulles ud til 2 stykker i en bradepande.

Fyld 1 og fyld 2 blandes sammen og lægges som en "streg" i midten.

Siderne foldes ind over, og kringlen bages ved 225 grader i ca. 20 minutter.

Pyntes evt. med en tynd stribe glasur.

