Yoghurtkage med marmelade

Til 4 personer. Tilberedningstid: 60 min., heraf arbejdstid: 25 min.

Ingredienser

4 æg

200 g sukker

200 g yoghurt naturel

200 g hvedemel

1 knivspids vanillesukker

Fyld:

250 g jordbærmarmelade

Pynt:

1 pose frisk Legro citronmelisse

Fremgangsmåde

Pisk æg sammen med sukker, yoghurt, mel og vanillesukker. Hæld blandingen i en smurt form og sæt i ovnen 30 min. på 170°C.

Slå blandingen ud af formen og vent, til den er kold. Skær den i halve og fordel marmelade på den ene halvdel. Læg den anden halvdel ovenpå. Pynt med citronmelisse.

