Lette mazariner

2 dl sukker

200 g smør

1 æg

1 tsk vanillesukker

3 dl hvedemel

25 malede mandler

1 tsk mandelessens

1 tsk bagepulver

1½ dl mælk

2 dl flormelis

2 spsk appelsinsaft (juice)

Ca. 2 spsk ristede mandelflager

Pisk sukker og smør smidigt. Rør ægget i, derefter alle de tørre ingredienser, mandler og mandelessens og til sidst mælken. Fordel dejen i mazarinforme

og bag dem ved 200 grader i ca. 15 min. Rør glasuren sammen af flormelis og appelsinsaft. Drys med ristede mandelflager, inden glasuren stivner.

Bages ved 200° i 15 minutter

