Hurtig og nem æblekage.

Ingredienser:

2 æg

250 g sukker

250 g mel

2 tsk bagepulver

300 ml mælk

Fyld

3 store æbler

1 spsk sukker

½ tsk kanel

1 spsk smeltet smør

Fremgangsmåde:

Æg og sukker piskes godt sammen. Mel og bagepulver blandes og røres i skiftevis med mælken. Dejen hældes i en smurt springform.

Æblerne skrældes, skæres i både og lægges over dejen i en cirkel. Sukker og kanel blandes og drysses over. Til sidst dryppes det smeltede smør over.

Bages i ovnen ved 175 grader (Fahr. 347 ) i 60 -70 minutter..Serveres lun eller kold med flødeskum eller creme fraich.

