kanel småkager

Ingredienser:

Dej:

250 sukker

300 g smør

2 hele æg

500 g mel

1 tsk hjortetaksalt

½-1 tsk vanillesukker

Mel til at drysse på bordet

Drys

sukker

kanel

evt. hakkede mandler

1 pisket æg

Mel og hjortetaksalt blandes godt og smørret smuldres i. Tilsæt sukker og vanillesukker. Samles med æg til en fast dej, der stilles køligt mindst en 1 time.

Udrulles og udstikkes i figurer efter ønske. Bages 5-10 minutter ved 200°C midt i eller lidt oppe i ovnen.

Tip: Selvom det kan virke fristende at smelte smørret frem for at smuldre de i, så lad være - småkagere bliver ikke nær så sprøde på den måde.

