Konditorcreme

Ingredienser:

1 portion vaniljecreme

2 dl. kold piskefløde

Fremgangsmåde:

Tilbered vaniljecremen og lad den køle af.

Pisk fløden helt stiv, men ikke grynet.

Rør først lidt af flødeskummet i den afkølede creme, så den bliver jævn. Gnid evt. blandingen gennem en sigte, hvis den forekommer klumpet. Fold til sidst resten af fløden i.

