Brune kager.

250 gram margarine.

2½ dl sukker

1½ dl sirup

2 ts potaske

2 ts kanel

1 ts nelliker 

1 ts ingefær 

8½ del mel

margarine sukker og sirup opvarmes i en gryde 

potasken opløses i vand og tilsættes

afkøles lidt

resten røres i og dejen æltes godt 

stilles køligt et par timer.

Bagetid 6 min på 175 grader.

Birthes boller

½ l mælk

1 pakke gær

4 ss sukker

½ ts salt

2 æg

ca. 25 g margarine

ca. 750 g mel

brug stor skål 

dejen er fedtet, men kom lidt olie på fingrene 

hæv en time

ovn 225 grader i 15 minutter.

