Bounty kage.

4 æggehvider

140 g. flormelis

140 g. kokosmel

Æggehvider piskes meget stive, derefter blandes flormelis og kokosmel forsigtig i. Dejen hældes i en springform.

Springformen smøres godt og drysses med mel.

Bages ved 175 c. i 45 min.

Fyld:

4 æggeblommer

60 g. flormelis

100 g. smør 

100 g. kogechokolade smeltes i vandbad.

Først blandes æggeblommer og flormelis, derefter resten. 

Denne creme hældes ud over den, færdig bagte marengskage

Pyntes med flødeskum eller creme fraiche.

Pynt: 2½ dl. piskefløde

