bassekage.

Ingredienser:

250 g mel

125 g smør

300 g mørk farin

2 ½ dl cremefraice

1 æg

1 tsk kanel

1 lille tsk natron

revet skal af 1 appelsin

 

Pynt

nødder

tabel slut

mel smør farin blandes godt. tag 1/3 fra til bund. resten blandes med cremefraice æg kanel natron appelsinskal. kom bagepapir i en bradepande (20+30 cm)fordel

"bunden" og kom resten ovenpå. pynt med nødder og bag i 50 min ved 180 grader. lad den køle lidt

Tips:

bunden skal være hård og sprød

