Nøddekage

Ingredienser

2 æg

300 g sukker

100 g hasselnødder

150 g mel

2 tsk bagepulver

150 g smør

1 spsk vand

1½ dl fløde

Pynt:

100 g mørk chokolade

12 hele hasselnødder

Fremgangsmåde

Hak hasselnødderne. Pisk æg og sukker hvidt og tilsæt de hakkede nødder. Bland mel og bagepulver og vend det i nøddeblandingen. Smelt smørret ved svag varme og tilsæt vand og fløde. Bland det i resten af dejen og hæld den i en smurt springform med bagepapir i bunden. Bag kagen i ca. 50 min ved 175°C. Afkøl

kagen. Smelt chokoladen, smør den på kagen og pynt med hasselnødder.

