Chokoladekage 1 - uden æg og mælk

Ingredienser:

250 g. sukker

225 g. mel

1 1/2 spsk. vanillesukker

2 1/2 spsk. kakaopulver

3/4 spsk. bagepulver

1 dl. smeltet margarine

1 dl. kogende vand

1 dl. fløde

Fremgangsmåde:

Smør en form på 1 1/2 l. og drys den med rasp. Bland det tørre. Tilsæt margarine, vand og fløde. Rør dejen sammen og hæld den i formen. Bages bed 180° C

i 1 time. De sidste 20 min. lægges stanniol over kagen, så den ikke bliver brændt ovenpå.

