Fin Butterdej

250 g Smør (eller Margarine)

250 g Hvedemel

1 dl Vand

Mel og Vand æltes til en ret fast Dej til den er smidig og sej.

rulles ud til en firkantet Plade ca. 35 - 40 cm i firkant.

250 g Smør blødgøres og smøres på den nederste 2/3 , den øverste 1/3 del foldes nedover og den nederste 1/3 foldes over de to andre

NB.: Smør ikke Smørret helt ud til kanterne.

Dejen udrulles og hviler ca. 15 -20 hvorefter , drejes 1/4 omgang og foldes igen

dette gentages 3 - 5 gange.

NB.: Bages ved ret høj temperatur , gerne 250 - 300 Grader.

