Elefantens Chokoladekage (6 pers.)

6 spsk. kakaopulver

250 g hvedemel

300 g rørsukker

1 tsk. natron

1 tsk. bagepulver

1 knivspids salt

2 æg

150 gram smeltet smør

2,5 dl. lunkent vand

Chokoladecreme:

ca. 50 g smeltet chokolade (kakaoindhold mindst 55%)

1 spsk. blødt smør

Sigt alle de tørre dele i en skål. Kom æg, smeltet smør og vand i og pisk dejen let og cremet straks med en håndmikser. Kom dejen i en smurt bradepande og bag den på næst-nederste rille i ovnen ca. 35 min. på 170 °C.

Chokoladecreme: Smelt chokoladen i et vandbad og rør forsigtigt smørret i. Når kagen er afkølet smøres chokoladecremen ovenpå.

