Håkonkager med chokolade.

Ingredienser:

250 gram god mørk chokolade

200 gram flormelis

100 gram farin

550 gram koldt smør

1 stort æg (evt. 2 små æg)

800 gram mel

reven skal af en appelsin

Ca. Tidsforbrug:

Fremgangsmåde:

1: Hak chokoladen fint. Ælt flormelis, farin, smør og æg sammen. Tilsæt mel, chokolade og appelsinskal.

2: Del dejen i 8 stykker, rul hvert stykke til en ca. 30 cm lang rulle. Stil dem koldt.

3: Skær de faste ruller i 3 - 4 mm tynde skiver og læg dem på bagepapir på en bageplade. Bag kagerne til de er gyldne i kanten. Afkøl kagerne og pak dem

i lufttætte dåser.

