Christinas Chokoladetærte

Bund:

240 g økologisk mel

125 g Mascobado rørsukker

150 g  smør

1 økologisk æg

1 tsk bagepulver

Fyld:

450 g mørk Mascao chokolade

150 g  smør

200 g Mascobado rørsukker

5 økologiske æggeblommer

5 økologiske æggehvider

2 spsk. økologisk mel
Mel, sukker, smør, æg og bagepulver blandes sammen til en dej.

Rulles ud og lægges i et tærteform.

Dejen forbages ved 175 grader i 5-7 min. Chokolade og smør smeltes.

Sukker og æggeblommer piskes tilæggesnaps og blandes i chokolademassen.

Mel blandes sammen med de øvrige ingredienser.

Æggehviderne piskes stive og vendes forsigtig i.

Blandingen hældes over den forbagte dej

Bages ved 175 grader i 30 min.

