Christian den  10 kage

500 g. Kold margarine

500 g. Sukker

8 Æg

12 tsk. bagepulver

4 kopper Mælk

8 kopper Mel

TOP:

8 Ægge hvider (piskes stive)

4 kopper Sukker

200 g. Kokosmel

Pisk sukker og margarine.

Tilsæt 1 æggeblomme af gangen.

Rør mælken i.

Bland mel og bagepulver, og rør det i.

Bages ved 190° i ca. 30-35 min.

Toppen kommes på, når der mangler 10 min.

