sommerChokoladekage med kirsebær

Ingredienser:

500 g kirsebær

200 g smør

175 g sukker

4 æg

125 g blendede mandler med skal

200 g revet TOMS Plade, Mørk

100 g rasp

2 tsk. bagepulver

1 dl mel

Skyld og udsten kirsebærene. Rør smør og sukker godt. Pisk æggene i et ad gangen. Bland mandler, chokolade, rasp og bagepulver og rør det i æggene. Bland

kirsebærrene med melet og vend dem i drejen.

Kom dejen i en velsmurt raspstrøget springform og bag kagen på nederste rille i ca. 1 time ved 175 grader. Læg bagepapir over kagen, hvis den bliver for

mørk. Lad kagen køle af, inden den tages ud af formen.

Drys kagen med flormelis og server med flødeskum.

