Nøddemarengs med brombær

Ingredienser

(springform ca. 24 cm.)

75g hasselnøddekerner

150g sukker

3 æggehvider

Vanillecreme:

2½ dl piskefløde

1-2 spsk flormelis

korn fra 1 stang vanille

200g friske brombær

Fremgangsmåde

Tænd ovnen på 150 grader.

Smør en springform med smør og drys den med mel.

Hak hasselnøddekernerne i en blender eller foodprocessor med halvdelen af sukkeret.

Pisk æggehviderne meget stive og tilsæt resten af sukkeret lidt efter lidt, mens der piskes.

Vend nøddeblandingen i.

Hæld dejen i den meldryssede form, og bag den midt i ovnen i ca. 35 minutter.

Vanillecreme:

Pisk fløden næsten stiv. Tilsæt flormelis og vanillekorn og pisk fløden lidt mere.

Fordel cremen på bunden.

Læg friske brombær på og server.

TIP: Man kan bage bunden god tid i forvejen, men vent med at piske fløde og pynte til lige før servering.

Variation: Du kan også bruge andre bær, f.eks. hindbær, jordbær eller en blanding!

