appelsin/chokolade kage

6 æg

500 gram sukker

600 gram mel

150 gram kakao

2 teske natron

7 ½ del rynkeby økologisk appelsin juice

300 gram margarine

fremgangsmåde

pisk æg og sukker skummende

mel kakao og natron blandes

hældes skiftevis med juice i dejen

smelt margarinen og bland den i dejen

bag kagen i en stor bradepande ved 175 grader i 45 minutter

den færdige kage pyntes med glasur eller anrettes med flødeskum

