Makronbunde

Ingredienser:

100 gram smuttede mandler (man kan også lade skallen blive på)

10 bittermandler (kan udelades, men købes f.eks. i Cityarkaden)

100 gram sukker

2 æggehvider

Fremgangsmåde:

Mandlerne males til mel i køkkenmaskinen. Har man ikke en sådan, kan det godt gøres på et fint rivejern, men det tager tid. Kom 2/3 af sukkeret ved til

sidst, så det bliver et løst pulver. Pisk æggehviderne med den sidste sukker. Vend mandelmelet i æggehviderne med let hånd. Smør dejen ud på bagepapir

i den ønskede størrelse. Bages ved 170 en halv times tid, til den er gylden.

