Bradepandekage med appelsinskal. 

Antal:

Ingredienser:

250 g mel

250 g sukker

2 tsk. Bagepulver

1 tsk. Vaniljesukker

3 spsk. kakao

reven skal af 1 appelsin

250 g smeltet margarine

1 dl kogende vand

1 dl mælk

2 æg

Fyld:

Glasur

150 g flormelis

2 spsk. vand

Fremgangsmåde:

De tørre ingredienser blandes i en skål. De øvrige ingredienser tilsættes. Det hele røres godt sammen. Dejen hældes i en smurt bageform ca. 22 X 35 cm.

Bagetid; ca. 35 min. ved 175 grader.

Kagen glaseres når den er kold.

