Muffins med bær og hytteost

  

Tilberedningstid: 60min.

Årstid: Sommer, Efterår

Antal: Ca. 16 muffins

2 æg (str. stor)

225 g rørsukker (ca. 2½ dl)

4 tsk bagepulver

300 g hvedemel (ca. 5 dl)

1 dl kærnemælk

¾ dl friskpresset appelsinsaft (ca. 1 appelsin)

50 g smør - smeltet

150 g Karoline's HytteOst

250 g bær, fx brombær , solbær eller ribs

Bagetid: Ca. ½ time ved 175º.

Pisk æggene godt med rørsukker, til det er let og luftigt. Bland bagepulver og mel og vend det (drysset gennem en sigte) i blandingen skiftevis med, kærnemælk,

appelsinsaft og smeltet smør. Vend forsigtig hytteost og bær i dejen. Fordel dejen i 16

muffinforme af papir (a ca. 1 dl) - ca. ½ dl dej pr. form. Stil dem på en plade med bagepapir og bag de 16 muffins midt i ovnen.

Tips: Hvis bærrene er frosne, beregnes 5 minutter ekstra bagetid. Hvis der bruges papirmuffinforme, lægges to forme indeni hinanden, så holder kagerne bedre

faconen. Fjern den yderste form inden servering eller frysning.

