Kanel kage. 

200 g. plantemargarine

600 g. sukker

600 g. mel

6 Tsk. kanel

3 tsk. natron

3/4 l. kærnemælk

Det hele røres sammen.

Bages i stor bradepande, ved 200 grader i ca. 30 min.

Glasur

50 g. plantemargarine

250 g. flormelis

1 tsk. kakao

2 tsk. vanillesukker

3 spsk. varm kaffe

Røres sammen og kommes på, når kagen kommer ud af ovnen.

