Engelske gaffelkager

Ingredienser:

200 g hvedemel

1 tsk bagepulver

½ tsk kanel

½ tsk ingefær

150 g margarine

200 g farin

½ æg

Fremgangsmåde:

Mel, bagepulver og krydderier sigtes sammen. Kold margarines hakkes i. Farin og æg røres til æggesnaps, hvormed dejen samles. Dejen stilles koldt, til den

er fast.

Den trilles i fingertykke stænger, der skæres i 2½ cm tykke skiver.

Disse stilles på højkant med god afstand på smurte plader og trykkes flade med en gaffel på kryds og tværs, så overfladen

bliver takket.

Kagerne bliver takket. Kager stilles i forvarmet ovn. Bagetid ca. 10 min. ved 200°.

