glutenfri Drømmekage

Ingredienser: 

4 æg, 

300 g sukker, 

2 tsk bagepulver, 

2 tsk vanilliesukker, 

2 dl mælk, 

50 g  margarine.

Fremgangsmåde: 

Smelt margarine og tilsæt de øvrige ingredienser. 

Kom dejen i en bradepande. Bag midt i ovenen i 20 min. ved 200 °. Bland fyldet.

Fyld: 

100 g  margarine, 

100 g kokosmel, 

250 g farin, 

1 dl mælk.

Kom fyldet over kagen og bag yderligere 5 min. ved 225 °.

