Chokolade trøffelkage

(10-12 stk.)

150 g smør

3 dl sukker

1 dl kakao

2 tsk vaniljesukker

2 æg

2 dl hvedemel

Til bageform: Smør, 1 dl rasp

Sådan gør du:

Sæt ovnen på 175 grader. Smelt smørret i en 2 liters gryde. Tag den af varmen. Rør sukker, kakao og vaniljesukker i. Tilsæt et æg ad gangen og tilsidst melet. Smør en springfom - ca. 24 i diameter med smør og drys med et lag rasp. Hæld blandingen i formen. Kagen bages i den nederste del af ovnen i max.

20 minutter - den skal være løs i midten. Lad kagen køle af og derefter i køleskabet i mindst 1 time. Serveres med flødeskum.

