almindelig Butterdej

250 g Smør (eller Margarine)

250 g Hvedemel

1 dl Vand

Smørret smuldres i Melet ved at gnide med Melet til alt Smør er fordelt i melet .

Vandet hældes i og æltes godt til ikke for lind Dej som stilles koldt ca. ½ time eller mere inden den rulles ud.

Denne Dej er velegnet til f.eks. Franske Vafler

NB.: Bages ved ret høj temperatur , gerne 250 - 300 Grader.

