Kanelbund

Ingredienser:

150 gram blødt smør

170 gram sukker

3 æg

170 gram mel

10 gram stødt kanel

5 gram bagepulver

Fremgangsmåde:

Forvarm ovnen til 220 grader. Rør det bløde smør med sukker og tilsæt æggene et ad gangen. Sigt mel, kanel og bagepulver i smør massen og vend det.

Fordel den færdige blanding på 3 stykker bagepapir og bred hver portion ud til en cirkel på ca. 20 cm. I diameter. 

Bag bundene i ca. 10 minutter. 

Afkøl dem og drys med sukker mellem bundene inden de lægges til side eller pakkes ind

Bundene kan bages flere dage i forvejen og opbevares tæt indpakket i køleskab.

