Tærte med friske figner

30 g mel

30 g let mayonnaise

lidt SØD

ca. ½ tsk mandelessens

Bland mel og mayonnaise sammen. Smag til med SØD og mandelessens. Tryk herefter dejen ud i et lille tærtefad. Bag bunden i en varm ovn ved 200 grader i

ca. 15 min. eller til den er lysebrun.

2 friske figner i skiver

ca. ½ tsk romessens

125 g græsk yoghurt

SØD

vanillekorn

ca. ½-1 tsk kanel

Skær fignerne i skiver og dryp romessens over. Lad dem trække i ca. ½ time. Smag yoghurten til med SØD og vanillekorn. Anret yoghurten oven på tærtebunden

og læg derefter fignerne ovenpå.

Drys lidt kanel over som pynt.

