Valnøddemuffins

3 æg

2 dl sukker

3 dl mel

1½ tsk bagepulver

100 g smør

3/4 dl vand

Evt. ½-1 dl punch f.eks Caloric

200 g mørk chokolade

Valnøddekerner

Pisk æg og sukker let og luftigt. Bland mel og bagepulver og rør det i æggeblandingen med let hånd. Smelt smørret, tilsæt vand og lad det koge op. Lad blandingen

køle lidt af og rør den i dejen. Tilsæt punch efter behag. Fyld muffinsforme knapt halvt op med dejen og bag dem ved 200 grader i 7-8 min. Tag pladen ud

og læg et lille stykke chokolade på hver muffin. Sæt dem tilbage i ovenen og bag yderligere i 1½-2 min. Tag pladen ud og spred chokoladen ud på den enkelte

muffin ved hjælp af en ske. Dekorer med valnødder.

Bages ved 200° i 7-8 minutter

