Saftig skærekage.

200 g. smør

200 g. sukker

3 æg

1 dl. kokosmel

100 g. revet gulerødder

100 g. revne æble

200 g. mel

1½ tsk. bagepulver

Rør smør og sukker godt og rør æggene i et af gangen.

Bland kokosmel med de revne gulerødder og æbler og rør det i dejen. 

Tilsæt mel og bagepulver til sidst. 

Kom dejen i en smurt sandkageform på ca. 1½ l.

Bag kagen ca. 50 min. ved 170 C. på ovnens midterrille.

