Lagkage med hindbærsmørcreme

1 pk. Bisca KarenVolf lagkagebunde

Creme:

4 æggeblommer

1½ dl mælk

125 g sukker

250 g usaltet smør

200 g hindbærmarmelade

Pynt:

20 Lady fingers

50 g kogechokolade

Fremgangsmåde:

Kog mælk og sukker op. Pisk den kogende masse ned i æggeblommerne og leger over svag varme til en cremet konsistens, piskes kold. Smørret piskes hvidt,

og cremen vendes i. Pisk smørcremen med 100 g hindbærmarmelade.

Bisca KarenVolf lagkagebundene lægges sammen med cremen og sættes på køl et par timer. Lagkagen pyntes med hindbærmarmelade og Lady fingers, som er halvt

overtrukket med chokolade.

