randis kage.

6 æggeblommer

200g sukker

375g mel

1 tsk. Bagepulver

200g smeltet margarine - (i stedet for smeltet margarine er det en fordel at bruge flydende margarine)

Syltetøj (hindbær) - rigeligt

6 æggehvider

500 g sukker

250g kokosmel

4½ spsk. Kakaopulver

Æggeblommerne piskes med sukker

Mel og bagepulver blandes og tilsættes ægge/sukkerblandingen

Til sidst tilsættes den smeltede margarine

Dejen er nu meget klistret – den bredes (med fingrene) ud i en bradepande med bagepapir.

Herpå smøres syltetøjet.

Æggehviderne piskes stive og sukkeret tilsættes.

Dernæst tilsættes kokosmelet og kakaopulveret

Blandingen bredes ud over syltetøjet.

Bages i ovnen i ca. 30-40 min. Ved 170’C.

