Pebernødder

(ca. 250 stk.)

250 g mel

110 g margarine 

1 æg

150 g sukker

½ tsk hjortetakssalt

2 tsk kanel

1 tsk kardemomme

1 tsk nellike

¼ tsk hvid peber

Smuldr. Margarinen i melet. Rør de øvrige ingredienser i og læg dejen i køleskabet ½ time.

Rul dejen til pølser af 1 cm tykkelse. Skær dem i 1 cm tykke skiver. Rul til kugler og sættes på en bageplade og bag ca. 7 min ved 200º på næstøverste ovnribbe,

til de er lysebrune.

