Bradepandekage med nødder eller mandler

Antal:

Ingredienser:

200 g blødt dulle

200 g sukker

4 æg

300 g mel

1 tsk. bagepulver

evt. 75 g hk. chokolade

evt. 75 g hk. nødder eller mandler

Fyld:

Fremgangsmåde:

Margarine og sukker røres skummende. Tilsæt mel sigtet med bagepulver. Kom et i af gangen. Til sidst tilsættes chokolade og de hakkede nødder eller mandler.

Fordeles i bradepande 20x30 cm. og sættes i midten af ovnen. Bages ved 175º i 40-45 min.

Kan drysses med mandelflager eller læg mandariner på og drys med perlesukker.

