Min yndlingsæblekage.

1 kg. æbler

4 æg

8 spsk. Sukker

50 g. kokosmel 

50 g. rasp

Smør og rasp til formen.

Skræl æblerne, del dem, 

fjern blomst, stilk og kernehus, og skær æblerne i både. 

Læg æble bådene i en smørsmurt, raspdrysset tærteform. 

Pisk de hele æg godt sammen med sukkeret. 

Vend kokosmel og rasp i og fordel dejen over æblerne. 

Sæt fadet i ovnen 20-25 minutter ved 200 grader til overfladen er gylden. 

Server æblekagen lun med iskoldt flødeskum til 

