Christinas Chokoladelagkage

100 g mørk Mascao chokolade

175 g  smør

200 g Mascobado rørsukker

1 tsk vanilliesukker

3 økologiske æg .

1½ dl  ymer

150 g økologisk mel

1½ tsk. bagepulver forsigtig i.

Fyld:

100 g mørk Mascao chokolade

50 g  smør

350 g  flormelis

6 spsk.  ymerChokoladen smeltes.

Smør, rørsukker, vanilliesukker røres luftig.

De sammenpiskede æg tilsættes lidt af gangen.

Pisk godt for hver gang

Ymer og chokolade piskes i.

Mel og bagepulver vendes

Dejen fyldes i en smurt springform.

Bages i 25-30 min ved 190 grader.

Kagen deles i 2 bunde. Chokolade og smør smeltes

Gryden tages af varmen.

Flormelis og ymer røres i.

Fyldet lægges mellem de 2 bunde og smøres over top og sider.

Pynt med revet chokolade.

Chokoladelagkagen er et godt alternativ til den traditionelle fødselsdagslagkage.

