Mussekringler  16 stk.

1 ½ kop mel.

½ kop sukker.

6 ss margarine 150 ¿g.

½ æg

pynt MED 15 mandler.

ovn: 225 grader.

    1 margarine og sukker kommes i skålen og røres sammen.

2 slå ægget ud i en lille skål, og pisk DET, så DET flyder sammen.

3 hæld halvdelen over i skålen.

4 si melet ned i skålen og rør forsigtigt dejen sammen.

5 tag dejen op af skålen og ælt den sammen.

6 tag klumper der har størrelse MED valdnødder og tril dem til pølser.

7 form pølserne til kringler.

8 pensel kringlerne MED resten af ægget og dyp dem i de hakkede mandler.

9 placering: øverste rille.

bagetid: 10 min.

