Royal dessertkage

75 g blødt smør

150 g sukker

2 store æg

50 g nødder

100 g mørk chokolade

200 g revet marcipan

¾ tsk bagepulver

Rør smør og sukker godt og rør æggene i et ad gangen. Hak nødder og chokolade. Rør det i dejen sammen med marcipan og bagepulver.

Kom dejen i en meget velsmurt lille bradepande, ca. 18x25 cm. Bag kagen 35-40 min. ved 180º.

Skær kagen i 20 små stykker.

Serveres med flødeskum, frisk eller syltet frugt.

