Fuglereder med appelsin mammelade.

500 g ODENSE Bagemarcipan

200 g sukker

1 pasteuriseret æggehvide

Hakkede hasselflager

Appelsinmarmelade

Bland ODENSE Bagemarcipan og sukker sammen og tilsæt æggehviden.

Tril marcipanen til kugler og vend dem i hakkede hasselflager. Stil dem på dobbelt bageplade og lav en fordybning i midten. Bag dem ca. 10 min. i en 210º

forvarmet ovn. Kom appelsinmarmelade i fordybningen efter afkøling.

