Monicas kage

400 g mel 

300 g sukker 

8 tsk kanel 

2 tsk natron 

1/2 l kærnemælk 

125 g smeltet smør

Kokuslåg: 

125 g smør 

1/2 dl mælk 

200 g farin 

100 g kokusmel

Alle ingredienserne til kagen blandes sammen. Kommes i 200 grader varm ovn i 20 min. Imens smeltes smør, mælk og puddersukker. Rør kokusmelet i, hæld blandingen over kagen og bag det hele de sidste 5 min.

