SUPER NEM CHOKOLADEKAGE

Der anvendes: Til 1 kage

• 150 gram margarine

• 250 gram sukker (3 dl.)

• 2 æg

• 175 gram mel (3 dl.)

• 1 tsk. bagepulver

• 1 tsk. vanillesukker

• 4 spsk. cacao (25 gram)

• 3/4 dl. mælk

• 3/4 dl. kogende vand

Fremgangsmåde:

1: Margarine røres godt sammen med sukker og vaniliesukker. De sammenpiskede æg røres i lidt ad gangen.

2: Mel, bagepulver og kakao sigtes sammen og røres i skiftevis med mælken. Til sidst tilsættes det kogende vand.

3: Dejen fyldes i en velsmurt bageform på ca. 1 ½ liter

4: Bages ca. 1 time ved 175 grader.

