Fedtebrød 

250 g. mel

½tsk. hjortetaksalt

250 g. smør

150 g. kokosmel

150 g. sukker

Glasur: 

200 g. flormelis

lidt rom eller romessens

Bland mel og hjortetaksalt og smuldr fedtstoffet heri.

Tilsæt kokosmel og sukker og, hurtigt dejen. Rul dejen i finger tykke stænder og læg dem på en bageplade. 

Bag kagerne 10-12 minutter ved 200 grader. 

Rør glasur af flormelis, vand og lidt rom eller romessens og smør det ud over kagestængerne, mens de stadig er lune. 

Skær stængerne i skrå snitter.

