svenske julpeppar kakor

150 g margarine eller smør

5 dl. sukker

2 dl. sirup

2 dl. vand

1 skefuld kanel

1 skefuld ingefær

1 skefuld kryddernelliker

1. skefuld natron

Ca. 850 g hvedemel

Rør fedtstof, sukker og sirup sammen. 

Tilsæt vand, krydderier og natron og rør melet i. 

Dejen skal æltes godt og grundigt til den bliver smidig og lad herefter

gerne dejen hvile natten over.

Rul dejen ud - uden at den bliver for tynd - og brug gerne forskellige forme til at trykke de ønskede kagemønstre ud. 

Sæt pladen med kager midt i ovnen

ved ca. 225 grader i 5-7 minutter. 

Følges den ovenstående opskrift bliver der til ca. 100 til 150 peberkager.

