Boller af wienerbrødsdej. 

Ca. 50 stk.   

400 g. plantemargarine

250 g. sukker         

4 æg                

½ l. mælk, lunes   

75-100 g. gær 

1 kg. Mel   

Ca. 50 g. af hver.          

rosiner    

korianter/rosiner                 

sukat

mandler

mørk chokolade    

Gæren røres ud i lidt mælk, 

sukker, æg og mel kommes i, 

den lunkne mælk og margarine kommes forsigtig oven i melet, derefter det øvrige. 

Dejen slås godt sammen til en lind dej og hæver til det dobbelte.

Sættes på bagepapir med to skeer. 

Bages ved 225 grader i varmlufts ovn, ca. 12 - 14 min.

