birkeskrans 

Ingredienser:

50  g. margarine

2  dl. mælk

25  g. gær

1  tsk. salt

1  tsk. sukker

1    æg

450  g. hvedemel

  

æg til pensling

1  spsk. birkes

   

Margarinen smeltes, mælken tilsættes. Gæren udrøres heri. De øvrige ingredienser tilsættes og dejen æltes godt igennem. Stilles til hævning et lunt sted

ca. 30 min.

Dejen slås ned og formes til en rund krans. Kransen klippes i skiver, men ikke helt igennem, skiverne trækkes ud til siderne, hver anden til højre hver

anden til venstre. Efterhæver på plade ca. 20 min. Pensles med æg og drysses med birkes. Bages ca. 30 min. ved 200° .

