Kokoskage

Ingredienser:

175 gram smør

175 gram sukker

3 hele æg

100 gram kokosmel

300 gram hvedemel

2 tsk. bagepulver

Fyld:

Glasur af:

150 gram flormelis

1-2 spsk. kogende vand

Fremgangsmåde:

Smør og sukker røres godt. Rør æggene i et ad gangen og rør godt. Rør kokosmelet i. Bland mel og bagepulver og rør det i med let hånd. Bred dejen ud på

en bradepande med bagepapir, ca. 30x40 cm. Bag kagen i ovnen ved 200 i 15-20 minutter. Rør flormelis og vand til glasur og overtræk den afkølede kage.

