Mandelmunke

8 dl Mel

3 tsk Bagepulver

1 dl Sukker

100 g Smør

8-10 stk Bitre mandler

1 stk Æg

1½ dl Mælk

   Kanel

   Sukker

Alle tørre dele blandes og smøret smuldres i blandingen. Tilsæt de revne mandler, sammenpiskede æg og mælken. Ælt dejen sammen. Udrul den ganske tyndt og

skær den med kniv eller kagespore, ud i små trekanter. Rul dem sammen og bøj dem som horn. Kog dem lysebrune og lad dem dryppe af på gråt papir. Bland

sukker og kanel til en kanelsukker og rul hornene heri når de er afkølet lidt.

Bages ved 180° i minutter

