Honning mandelkage

1 stk. appelsin

80 g. finthakkede mandler

150 g. stødt melis

½ tsk. bagepulver

50 g. hvedemel

3 stk. æg

2 spsk. honning

30 g. pistaciekerner

- Appelsinen lægges i en gryde, og dækkes med koldt vand. Bringes til kogepunktet, vandet sigtes fra og nyt koldt vand hældes over. Koges op igen, og gentag

processen 2 gange.

- Tag den kogte appelsin op, del den i 4 stykker, og fjern eventuelle kerner.

- Blendes til den er helt findelt

- Blandes med de resterende ingredienser, lægges i en smurt form og bages ved 175*C i ca. 20 min.

- Kagen afkøles og skæres i den ønskede form

