Nødder lagkage 

5 æg

150 g. malede nøddekerner

150 g. melis

æggeblommer og sukker røres hvidt, 

nødderne hakkes i, kan evt. blendes.  

melis piskes i, og det blandes i de stift piskede hvider.

Bages i en springform ca. ½ time ved 200 grader.  

Kagen deles i 2 og lægges sammen med flødeskum, og flødeskum ovenpå. Den skal helst trække i 6 timer.

