Trollehorn 

16 stk.

2 kopper mel

4 ss margarine 100 g.

1 ts sukker

1 ts salt.

2 ts bagepulver.

½ kop mælk.

en klat margarine.

fyld

½ kop syltetøj.

ovn 225 grader. 

1 hak margarinen i en skål kom også mel, sukker, salt og bagepulver r i

og gnid DET sammen MED hænderne.

2 hæld mælken i skålen og ælt dejen godt sammen.

3 del dejen midt over og tril den til en rund kugle

4 Rul dejen til 2 flade pandekager på tykkelse MED en femmer.

5 del hver pandekage i 8 stykker 

6 kom en klat syltetøj på hver trekant.

7 smør bagepladen med margarine

8 rul trekanterne sammen i den brede ende og sæt dem på pladen

9 bøj ænderne lidt så de ligner horn

10 hæld mælk i en kop og pændsel hornene.

11 sæt pladen i ovnen på øverste rille

og bag dem i 10 min.

du kan også komme  pølser eller marcipan i hornene

