Kokoskiks

  

Tilberedningstid: 45min.

Årstid: Hele året

Antal: ca. 40 stk.

50 g kokosmel

90 g iskoldt smør

200 g hvedemel

½ tsk fint salt

40 g sukker

1 tsk bagepulver

1 æg (str. mellem)

1 spsk vand

Blend kokosmel fint. Smuldr koldt smør i hvedemel, og tilsæt kokosmel, salt, sukker og bagepulver. Pisk ægget sammen med vand og brug det til at samle dejen.

Rul dejen ud til en tynd plade og skær firkantede kiks ud – evt. med en klejnespore. Læg dem på en bageplade med bagepapir og prik dem med en gaffel. Bages

ved 200° i ca. 8-10 minutter, til de er lysebrune.

