Påskekage med citron

(1 stk.)

150 g sukker

200 g blødt smør

3 æg

125 g kartoffelmel

125 g hvedemel

1 tsk bagepulver

2 tsk revet citronskal af økologiske citroner

3 spsk frisk citronsaft

3 spsk flormelis til pynt

Sådan gør du:

Rør sukkeret godt sammen med smør og pisk æggene i - et efter et. Sigt melet sammen med bagepulver og vend det i dejen. Tilsæt citron og -saft og hæld dejen

i en smurt springform. Bag kagen på nederste rille i ovnen i 45 minutter ved 200 grader eller til den er gylden. Lad kagen afkøle og drys med flormelis.

