Chokoladebidder

2 stk Æg

2 dl Sukker

100 g Smør

50 g Chokolade

75 g Mandler

1 dl Mel

Pisk æggene til en let og skummende masse. Kom sukkeret i og forsæt piskningen endnu nogle minutter. Smelt og afsval fedtstoffet og rør det i, derefter

den smeltede chokolade, samt de groft hakkede mandler og melet. Rør til at er sammenblandet. Læg et stykke smurt smørrebrødspapir i bunden af en midelstor,

aflang og ret flad bageform og bred dejen ud i den.

Bag dem og tag forsigtigt kagen ud af formen og lad den afsvale. Skær den i firkantede bidder ca. 20 stk.

Bages ved 200° i 20 minutter

