Rabarber tærte

Tærtebund:

30 g mel

30 g let mayonnaise

lidt SØD

Alle ingredienserne blandes. Fordeles i en lille tærteform, og bages ved 200 grader i ca. 20 min.

Stil tærtebunden til afkøling.

Creme:

2 æggeblommer

1-2 tsk maizenamel

2 ½ dl skummetmælk

½ stang vanille

lidt SØD

Alle ingredienserne røres sammen og bringes i kog. Stil derefter cremen til afkøling.

Rabarberkompot:

250 g rabarber

citronsaft

SØD efter smag

Snit rabarberne ud i fine små stykker, dryppes med citronsaft og koges møre, smages til med SØD og afkøles.

De 2 æggehvider smages til med SØD og piskes helt stive.

Hæld cremen på tærtebunden, derpå rabarberkompot og til sidst de stiftpiskede æggehvider.

Sæt tærten i ovnen ved 220 grader i ca. 3 min. til den er fin gylden.

Der kan sagtens bruges andre frugter fx stikkelsbær eller jordbær.

