Amerikanske chokoladesmåkager

16 stk.

Totaltid: 45 min.

arbejdstid: 25 min.

Bagetid: 20 min. ved 200 grader.

kj. (147 kcal.).

du skal bruge:

Chokolade 100 g.

Smør/plantemargarine 50 g.

Æg 2 stk.

Rørsukker 100 g. (1 1/4 dl.)

Kvark 2 spsk.

Grofthakkede valnøddekerner 50 g.

Hvedemel 150 g. (2 1/2 dl.).

Sådan gør du:

1. Bræk eller skær chokoladen i små stykker.

2. Smelt smørret i en kasserolle. Afkøl.

3. Pisk æg og sukker sammen. Rør smør, kvark, chokolade, valnøddekerner og hvedemel i.

4. Fordel dejen med en spiseske i små klatter på en bageplade med bagepapir. Du får ca. 16 stk.

5. Bag kagerne midt i ovnen, til de er lysebrune. Afkøl på bagerist.

