Æbletærte med mandler.

Mørdej

200 g. mel

175 g. smør

50 g. flormelis

1 æggeblomme

Smuldr mel og smør, 

tilsæt flormelis og æggeblommen, 

ælt dejen hurtig sammen. 

stil  den koldt 1 time. 

Rul dejen ud og beklæd en tærteform (ca. 22 cm. i diameter) med den. 

Skræl 3 æbler, del dem i mindre både, 

læg æblebådene på tærtebunden. 

Bland 85 g. sukker, 

75 g. smør, 

75 g. smuttede ½. mandler og 

¾ dl. piskefløde i en gryde, og giv det et opkog. 

Lad blandingen svale af. 

Fordel mandelblandingen over æblerne. 

Bag tærten i den nederste halvdel af ovnen ved 200 grader. 30 min. 

Giv evt. Flødeskum, creme fraiche eller is til.

