Lagkage med bær og flødeskum

1 kage personer

-3 Alm hvide lagkage bunde

-500gr optøet frosne hindbær

-1 ps vanille creme eller flødeskum....

-makroner eller 300gr sukker

- 6 spsk koncentret hyldebær saft til børn, og evt appelsin saft ellercalvados til voksent selskab *ss*

Bunden vædes for at gøre kagen fugtig. Hyldebærsaft er fantastisk til denne kage.

Læg evt de fines bær til side til pynt.

Rør frugten ud til en lind mos, sammen med sukkeret eller de godt knuste makroner. lag lagvis frugt og creme/ flødeskum og igen det samme i næste lag....

Pres kagen let sammen og sæt i køleskabet et par timer så den sætter sig. Umiddelbart før servering sigtes med flormelis over kagen og pynt med bær, evt

også et par citronmelis-blade. Eller strimlet skal af en usprøjtet citron....

