Fyldte mørdejsskaller

2 dl hvedemel

100 g smør

1 tsk vanillesukker

1-2 tsk vand

ca. 50 g mørk chokolade

ca. 1 dl jordbærsyltetøj

2-3 dl piskefløde

½ tsk vaniliesukker

Friske bær, f.eks. jordbær, hindbær eller vindruer

Hak mel, smør, vanillesukker og vand sammen til en dej. Del dejen i 12 stykker og pres dem ud i små, rillede kageforme. Bag formene ved 200 grader i ca.

10 min. Vend kageskallerne ud af formene og lad dem køle af - Pensl skallerne indvendigt med smeltet chokolade og lad dem køle af. Fordel lidt jordbærsyltetøj

i hver skal og sprøjt flødeskum smagt til med vanillesukker ovenpå. Pynt med friske bær.

Bages ved 200° i 10 minutter

