CHARLOTTE KAGE

Der anvendes:

 150 gram smør eller margarine

• 450 gram sukker

• 6æggeblommer

• 3 3/4 dl. mælk

• 1 bagepulver

Fyld:

200 gram smør eller margarine

375 gram farin

150 gram kokos mel

6 spsk. fløde eller mælk

Fremgangsmåde:

1: Fedtstoffet blødgøres og røres med sukkeret. Æggeblommerne tilsættes en ad gangen.

2: Bagepulveret sigtes sammen med melet og alle ingredienserne blandes sammen og hældes i en smurt og melet bradepande, ca. 30x40 cm. og bages på ovnens

midterste rille i ca. 25 minutter ved 175 grader.

3: Alle ingredienserne til fyldet blandes i en gryde og smeltes ved svag varme. Fordel det smeltede fyld oven på den bagte kage, og bag kagen færdig i ca.

15 minutter ved 175 grader

