blommekage

8 10 modne blommer

2 spiseske sukker

3 æg

175 gram sukker

1 vaniliestang

1 appelsin

225 gram mel

1 teske bagepulver

1 ½ del kærnemælk

fremgangsmåde

blommerne skæres i halve

drys dem med lidt sukker

lad dem trække i 1 time

de hele æg piskes med sukker og kornene fra en vaniliestang

pres saften af en appelsin

tilsæt den i de piskede æg

bland mel og bagepulver

sigt det i æggemassen

rør godt rundt i dejen

tilsæt kærnemælk

smør en form med lidt fedtstof

kom dejen i

pres blommerne ned i dejen

bag kagen 35 40 minutter ved 195 grader

