Overflødighedshorn

Ingredienser:

1 kg. masse.

½ kg. sukker

110 gr. hvider

Fremgangsmåde:

Massen vejes af og trilles ud efter et skema. Efter afkøling trykkes stængerne op og formes il ringe med en hældning på ca. 45 grader.

Efter afbagningen sprøjtes de med æggehvideglasur i siksak.

Det skal gøres meget tyndt og meget akkurat. Det, der kendetegner kransekagen er, hvor elegant den er sprøjtet.

Hornet sammensættes med chokolade, de største ringe først og med hældning samme vej. Når hornet er samlet, sprøjtes snirkler, som sammensættes oven på hornet.

Knallert og flag afrunder pynten.

