Wienerkage

1 portion Basis wienerbrødsdej

45 g Smør

3 spsk Sukker

1 dl Mandler

1 spsk Mel

Mal mandlerne og bland dem med resten af fyldet. Udrul 1/3 af dejen meget tyndt og læg dejen i en smurt form. Rul resten af dejen ud til en aflang kage

og bred fyldet over. Rul dejen sammen på den brede led og skær den i 3 cm tykke stykker. Læg dejstykkerne på snitfladen oven på dejbunden i formen, giv

dem et let tryk og stil kagen til hævning. Smør den med æggehvide og bag kagen i ovnen. Pyntes med glasur når den er afkølet.

Bages ved 225° i 20 minutter

