Bløde kokossnitter fra ddv.

75 g kogt couscous

30 g kalorielet mayonnaise

15 g mel

flydende sødemiddel

ca ½ tsk vanillekorn

40 g klippede svesker

5 g bagepulver

kokosaroma

Bland alle ingredienserne sammen i en skål til en ensartet masse.

Anret et stykke bagepapir på bagepladen og pres dejen ud til en firkant på ½ cm i tykkelsen.

Sættes herefter i en varm ovn og bages ved 200° i ca 10 minutter.

Når den er afkølet, skæres den i snitter med en kniv.

TIPS

Server kokossnitter til eftermiddagskaffen.

