anders and kage 

Ingredienser:

500g jordbær

135 g sukker

1 spsk kartoffelmel

til dejen:

2½ dl mel 

1½ spsk sukker 

½ tsk bagepulver 

100g smør

Fremgangsmåde:

Kom frugten i et smurt ovnfast fad, Bland sukker og kartoffelmel og drys det over frugten.

Bland mel, sukker, og bagepulver til dej. Smuldre fedtstoffet i dejen med fingrene til den er grynet. Bland massen over frugten. Bages ved 180-200 grader i 30-35 min.

Kommentar:

Serveres med flødeskum.

Andet frugt kan bruges.

