Krydder småkager

30 g let mayonnaise

30 g mel

25 g skummetmælkspulver

5-6 tsk vand

½ tsk kanel

½ tsk brunkagekrydderi

1 ½ tsk flydende SØD

1 tsk vanillekorn/essens

½ tsk hjortetaksalt

½ tsk bagepulver

Alle ingredienserne blandes godt sammen. Rul dejen til en pølse – læg den i fryseren ca. 15 min. Skær dejen i tynde skiver, tryk dem flade og bag dem i

en varm ovn ved 200 grader i ca. 2-3 minutter, hvorefter de vendes og bages videre i 3-4 minutter.

