Orange småkager

Ingredienser:

250 g mel

75 g smør el. margarine

1 spsk. eddike

1 æg

2 spsk. fløde

30 g gær

Fyld:

Ca. 2 dl orangemarmelade

Glasur

1dl flormelis og ca. 1 spsk. vand.

Fremgangsmåde:

Fedtstof og mel smuldres sammen. Eddike og æg tilsættes. Fløde og gæren røres sammen og kommes i dejen. Æltes let på bordet.

Derefter skal dejen hvile koldt i ca.1 time. Bagefter rulles dejen tyndt ud, ca. ¼ cm. Runde plader på ca. 8 cm. i diameter stikkes ud.

1 tsk. marmelade lægges midt på hver plade og dejen foldes sammen midt over og trykkes sammen med en gaffel.

De stilles til hævning i ca. 20 min., hvorefter de pensles med sammenpisket æg og bages ved 230° i ca. 12 min. Pyntes med glasur.

