Sprøde Chokoladegnocchier

250 g Mel

175 g Sukker

75 g Smør

1½ tsk Bagepulver

¼ tsk Salt

2 stk Æg

2 stk Æggeblomme(r)

125 g Hakkede mandler

75 g Chokolade

1 spsk Mælk

Bland Mel, sukker, smør, bagepulver, salt, æg og 1 æggeblomme til en glat dej og ælt usmuttede hakkede mandler heri.

Del dejen i 2 stykker, som hver udrulles til en dejpølse på ca 15 cm. Tryk dejpølserne lidt flade. Skær dem i skiver og rul dem let til ovaler. Pres en

gaffel på toppen af dem, så der fremkommer stregmønster. Læg dem på bagepapir på en plade og bag dem i ovnen på midterste rille.

Bages ved 175° i 20 minutter

