Små kager med chokoladefyld

Dej:

20 g let mayonnaise

20 g mel

15 g skummetmælkspulver

½ tsk vand

lidt flydende SØD

1 knsp vanillekorn

Fyld:

10 g minarine

1 tsk kakao (gerne Valrhona)

lidt flydende SØD

Rør dejen sammen og del den i 4 portioner, der trilles til kugler og trykkes flade. Kagerne lægges på en bageplade og sættes i en varm ovn ved 200 grader

i ca. 5 min. Kagerne køles herefter af på bageristen.

Rør minarine og kakao sammen og smag til med SØD og vanille.

Når kagerne er kolde lægges de sammen to og to med chokoladefyldet imellem.

