Fuldmåner

Ingredienser:

ca. 300 g columbusdej (1/7 af portionen), se denne

Pynt:

ca. 150 g flormelis

1 æggehvide

1/2 tsk. eddike

1 tsk kakao

Fremgangsmåde:

Dejen rulles ud på melstrøet bord så tyndt som muligt. Den stikkes ud i runde kager, der stilles på smurte plader.

Pladerne sættes i forvarmet ovn.

Bagetid: 5-6 min. ved 200 gr.

Kagerne afkøles på rist og glaseres straks eller lige før serveringen. Sigtet flormelis, æggehvide, eddike og kakao røres tæt og sejt på 5-10 min. Glasuren

smøres på kagerne med en paletkniv.

