Chokoladetærte med rabarber

(5 pers.)

Mørdejsbund

150 g mel

75 g sukker

100 g smør

1 æg

Lidt vanile

Lidt citronskal

Rabarberkompot

4-500 g skårne vinrabarber

4 dl vand

150 g sukker

1 stang vanilje

Lidt citronskal

Kakaomasse

2 æg

150 g sukker

2 spsk kakao

1 spsk vaniljesukker

40 g mel

1/4 tsk bagepulver

60 g smeltet smør

Hvid chokoladecreme

3½ dl Karoline's PiskeFløde

125 g hvid chokolade

2 æggeblommer, past.

Evt. lidt Grand Marnier

Sådan gør du:

Mørdejsbund: Alle ingredienser æltes sammen, og mørdejen hviler koldt i mindst en halv time.

Rabarberkompot: Vand, sukker, vanilje og citronskal koges ca. 5 minutter. Rabarberne kommes i. Bringes næsten i kog. Afkøles straks.

Kakaomasse: Æg og sukker piskes skummende. Kakao, mel og vaniljesukker og bagepulver vendes forsigtigt i æggemassen.

