Kokoskage med æblecremefyld

• 285 ml kogende vand

• 115 g tørret kokos

• 2 tsk bagepulver

• 340 g fuldkorns hvedemel

• 170 g rørsukker

• 2 spsk tørret kokos

• 2 spsk orange juice

• ca. 140 ml olie

Fyld:

• 4 skrællede og revne æbler

• en sjat citronsaft

• 55 g råsukker

• 140 ml sojamælk

Opløs den tørrede kokos i det varme vand og sæt det til afkøling. Bland bagepulver og mel. Rør sukkeret i. Tilsæt lidt mere tørret kokos samt orangejuice,

dernæst det afkølede kokos. Olien tilsættes under omrøring.

Dejen kommes i velsmurt form. Bages ved 180° C i 45 min. Sættes til afkøling.

Fyldet blendes sammen. Smages til undervejs, så det ikke bliver for sødt. Tilsæt sojamælken i små doser, så cremen ikke bliver for "våd".

Skær kagen igennem og fordel cremen inden den lægges sammen. Gem evt. noget til at "pynte" kagen med.

