Anitas Bedstes Krydderkage

Ingredienser:

150 g sukker

200 g margarine

3 æg

250 g mel

2 tsk. bagepulver

1 dl. kærnemælk

1 tsk.kardemomme

1 tsk. kanel

2 tsk. kakao

Fremgangsmåde:

Blødgør margarinen og rør sukkeret i; tilsæt æg. Bland de tørre ingredienser og bland dem i dejen skiftevis med kærnemælken.

Hæld dejen i kageform. Bages 45-50 min. ved 175° C.

