Lisbeth's grønne kage

2 æg

1 banan

6 tsk let-mayonnaise

2 tsk flydende SØD

2 tsk vanilleessens

1 1/2 tsk mandelessens

2 tsk grøn frugtfarve

40 g skummetmælkspulver

2 tsk bagepulver

6 tsk mel

Kom alle ingredienserne i en blender og blend det godt. Derefter hældes dejen over i en lille form, og bages ved 170 grader i ca. 1 time. Bag evt. dobbelt portion, da kagen kan fryses.

