Roulade

4æg

200 g. sukker, piskes grundig

50 g. kartoffelmel, 

50 g. mel 

2 strøgne tsk. bagepulver

Æg og melis piskes til en tyk æggesnaps. De tørre dele sigtes ned i æggemassen, bland det let i. 

Denne hældes i en bradepande ca. 30x40 cm., der er foret ud med bagepapir. 

Bager på nederste rille ved 235 grader i 8 min. vendes ud på sukker bestrøet papir og er klar til at rulle sammen med syltetøj på den lange led.

