Jennys kaffebrød

Ingredienser:

3 æg

125 g sukker

125 g smeltet smør eller margarine

ca. 450 g hvedemel

1 tsk. Tørsleffs bagepulver

1 tsk. kardemomme

Fremgangsmåde:

Æg og sukker piskes, til sukkeret ikke knaser mere. Smeltet, afkølet smør røres i. Mel, bagepulver og kardemomme sigtes sammen og tilsættes.

Dejen æltes let igennem og trilles i 4 tykke stænger. Stængerne rulles lidt flade med kagerullen og sættes i forvarmet ovn.

Bagetid: ca. 5 min. ved 200 gr.

Stængerne snittes på skrå i kaffebrød, der lægges tæt på smurte plader med den overskårne side op.

De tørres ca. 15 min. ved 200 gr, til de er sprøde og gyldne.

