bounty kage 

INGREDIENSER:

4 æggehvider

150 g flormelis

150 g kokosmel

4 æggeblommer

100 g smør

60 g flormelis

100 g mørk smeltet chokolade

FREMGANGSMÅDE:

Æggehviderne piskes stive. Flormelisen og kokosmelet vendes forsigtigt i dejen hældes over i et smurt rundt tærtefad. Bages i en varm ovn i 20 min ved160 g.

Æggeblommerne røres med smør, flormelis og smeltet chokolade.

SERVERING: Med koldt flødeskum fordelt over kagen og drysset med revet chokolade. 

