Ulriks Ærøkage

Ingredienser:

2 æg

2 dl melis

lidt reven citronskal

2½ dl mel

2 tsk. bagepulver

1 dl fløde

3 spsk. smeltet smør

200 g TOMS Plade, Mørk

Æg og melis piskes hvidt. Tilsæt herefter citronskal, mel, bagepulver, fløde og smør. Vend den grofthakkede chokolade i.

Hældes i en smurt springform.

Bages i ca. 45 min. ved 175º midt i ovnen.

