Krydder formkage til julen  

10 stk.

Ingredienser:

900 g letmælk

250 g æg

300 g vegetabilsk Olie

1000 g hvedemel

200 g kryddermix 2000

700 g sukker

200 g rosiner

300 g Dåseæbler

50 g Mandler

50 g Pasta Rom

Fremgangsmåde:

Kommes i kedlen i ingredienslistens rækkefølge og røres godt med hånden eller ved langsom hastighed med spartlen. Må ikke piskes!

Formen fedtes og bestrøes med et tyndt lag mel. Massen fyldes i og bages.

(Forme: Buede og aflange, ca. 20 cm. Vægt pr. stk.: 400 g). Bages ved 190 ºC i ca 40 minutter.Efter afbagning løsnes kagen fra formen og afkøles.

Overtrækkes med overtrækschokolade, Nougatcreme eller lignende.

Færdigpyntes med Juletræs-chokoladedekorationer.

"Sne" på træerne: Sigt et tyndt lag florsukker over juletræerne og placér dem derefter på kagerne.

Tips:

Kryddermix kan købes i supermarkederne. Eller brug krydderiblanding til sandkager. Dåseæblerne skal være fint hakkede og mandlerne hakkede.

