Sprøde ruller

50 g Hakkede mandler

¾ dl Sukker

50 g Smør

½ spsk Mel

1 spsk Mælk

50 g Mørk Chokolade

Kom alle andre ingredienser end chokoladen i en gryde og varm op under omrøring, til massen begynder at tykne (den må ikke koge). Sæt dejen af med en teske

på en bageplade med bagepapir, med god afstand så kagerne ikke flyder sammen. Bage kagerne i ovnen.

Rul kagerne rul kagerne sammen i cigaretform inden de stivner. Smelt chokoladen og dyp den ene ende af stængerne i chokoladen.

Opbevares i tætsluttende dåse i køleskabet.

Bages ved 175° i 10-12 minutter

