Æbletærte

Ingredienser:

150 g sukker

150 g margarine

150 g hvedemel

1 tsk. bagepulver

2 æg

Fyld:

2 - 3 æbler i både

Kanelsukker

Fremgangsmåde:

Sukker røres med margarine. Æggene røres i og herefter mel og bagepulver.

Kommes i en smurt springform. Æblebådene presses godt ned i dejen, og kagen drysses med kanelsukker.

Bages ca. 30 min. ved 200° C. Der kan evt. spises creme fraiche eller flødeskum til.

