Havremuffins

Ingredienser:

100 g smør

50 g sukker

100 g havregryn

1 æg

1½ dl mælk

200 g mel

2 tsk bagepulver

Fremgangsmåde:

Rør smør og sukker hvidt og tilsæt havregryn. Rør ægget i. Bland mel med bagepulver og rør det i dejen med mælken. Fordel dejen i 20-25 forme og bag kagerne

ved 220C i ca. 15 min.

