dessert Græskartærte

Dej

• 2½ dl hvedemel

• 1 knivspids salt

• 3/4 dl olie

• ca. 1 dl vand

Fyld

• 1 liter græskarstykker

• ½ l vand

• 1 knivspids salt

• 1½ spsk Agar Agar flager

• 2 spsk rismalt, majsmalt

• 1 spsk nøddesmør eller jordnøddesmør

• 2–3 spsk citronsaft

• 1 tsk vanilje

• ¾ dl rosiner

Lav dejen med en gaffel af mel, salt, olie og koldt vand. Stil den i køleskab i 20 min.

Varm ovnen op til 250° .

Kog græskarstykkerne møre, med 2½ dl vand, salt og Agar Agar flager (10–15 min). Kog rosinerne med 2½ dl vand i ca. 10 min. Kom malt, nøddesmør, citronsaft

og vanilje sammen med græskar og purér. Tilsæt rosiner og vandet derfra.

Rul dejen ud og kom den i en smurt form. Bag i ovnen i ca. 15 min, til den er sprød. Fyld græskarmassen i den bagte kagebund – lad den køle af og pynt evt.

med ristede hakkede nødder.

