Dadelkage allergi

Ingredienser:

1 æg

125 g farin

100 g mælkefri margarine

150 g sirup

1 tsk. ingefær

1 tsk. kanel

125 g hakkede dadler

300 g hvedemel

1 tsk. natron

½ dl kokosmælk

Fremgangsmåde:

Pisk æg og farin godt sammen. Smelt fedtstof og sirup sammen og lad det afkøle let. Rør det i æggeblandingen.

Tilsæt krydderier og de hakkede dadler, der er vendt i mel. Tilsæt de øvrige ingredienser.

Bag kagen i smurt springform og ved 175° i ca. 35 minutter.

