Hyttels Banankage

10 personer

350 gr. margarine

525 gr. sukker

6 æg

6 godt modne bananer

75 gr. havregryn

75 gr. hakkede hasselnødder

evt. 100 gr. hakket chokolade

½ tsk. salt

3 tsk. natron

3 tsk. vanillesukker

575 gr. mel

2 dl. kærnemælk

Margarinen og sukkeret piskes hvidt. Tilsæt æggene 1 ad gangen. Bananerne moses og røres i. Tilsæt havregryn, hakkede hasselnødder, chokolade og kærnemælk.

Bland mel, salt og natron som vendes i den sammenpiskede masse. rør på laveste trin ca. 1 minut.

Hældes i en stor, smurt ovnbradepande, og bages i midten af ovnen ved 200 gr. i ca. 35 minutter.

Overtrækkes med kakaoglasur.

