Banankage med nødder og chokolade

Ingredienser:

225 g margarine (ikke smeltet)

450 g sukker

4 æg

5 (meget) modne mosede bananer

50 g hakket havregryn

50 g hakkede hasselnødder

½ tsk. salt

2 tsk. natron

2 tsk. vanilje

1 ¼ dl. kærnemælk (anden slags mælk kan også nemt bruges)

350 gram mel

Chokoladepålæg

Fremgangsmåde 

Margarinen røres godt med sukkeret. Derefter røres et æg i ad gangen. De øvrige ingredienser røres i dejen og det hele hældes i en smurt bageform og stilles midt i ovnen i ca. 45 min. ved 200 grader.

Kagen dækkes med chokoladepålæg mens den stadig er varm.

