Tynd æblekage, der smager fedt

4-6 personer

5 æggehvider

90 g. sukker

4 spsk. hvedemel

3 tsk. vanillesukker

1 ½ tsk. bagepulver

2 store skrællede æbler

50 g. hakkede mandler

Varm ovnen til 175 grader. Æggehvider og sukker piskes, og hældes i lidt ad gangen. Kom mel vanillesukker og bagepulver i og bland det. Tilsæt mandler og

æbler og hæld dejen i en smurt form. Bages i 35 min.

