Mango tærte

Ingredienser:

100 g sukker

1 tsk ingefær

1 æg

2 spsk piskefløde

100 g smør

1½-2 modne mangofrugter

100 g marcipan

Fremgangsmåde:

Befri mangofrugterne for sten og skind, skær kødet i fileter og kom dem i en smurt tærteform. Ælt marcipan og sukker godt sammen.

Tilsæt smør og bland derefter til massen er ensartet. Tilsæt æg, piskefløde og ingefær. Fordel massen over mangofrugten.

Bages ved 180 gr. i ca. 30 min.

Tips:

Serveres lun med is eller flødecreme.

