Ølkage

Ingredienser

800 g mel

800 g mørk farin

2½ tsk natron

2 spsk kanel

1 spsk ingefær

1 spsk kanel

2 hvidtøl

Fremgangsmåde

Bland alle de tørre ingredienser og rør det sammen med hvidtøl. Bag kagen i en smurt sandkageform i ca. 1 time ved 175°C. Afkøl kagen.

Kagen skæres i skiver og nydes enten som den er eller smurt med koldt smør.

