Mokkamuffins, 

8 10 stk.

100 g. smeltet smør

2 dl. brun farin

2 æg

140g. mel

½ dl. kakao

1 tsk. bagepulver

½ dl. stærk kaffe

½ dl. mælk

Glasur

30dl. flormelis

1 spsk. Kakao

4 spsk. Smeltet smør

2 spsk. Stærk kaffe

Kokos eller dekorationsperler 

Pisk smør og farin sammen og pisk æggene i. 

Bland tørdelene i melet og rør det i dejen sammen med kaffe og mælk. Kom dejen i små papirforme og bag dem midt i ovnen, ved 200 grader i 8 10 min

Glasur.

 Bland flormelis og kakao og rør det sammen med smeltet smør og kaffe. 

Kom glasuren på kagerne og pynt dem med kokos. 

