glutenfri Bagt æblekage

Ingredienser: 

100 g smeltet margarine, 

100 g sukker, 

2 æg, 

25 g kartoffelmel, 

75 g pre-mix, 

1 tsk bagepulver, 

1 tsk vaniliesukker.

Fremgangsmåde: 

Rør sukker og margarine godt. Tilsæt de øvrige ingredienser. Kom dejen i en springform. Fordel æblebåde over og drys med sukker-kanel. Bages 30 min. ved 200 °. Serveres med flødeskum eller creme fraiche.

