Skovriddergaardens krydderkage

Ingredienser:

100 g. Margarine

250 g. Sukker

3 Æg

2 tsk. Kanel

1 tsk. Nelliker

1 tsk. Ingefær

125 g. Mel

2 tsk. Bagepulver

1 dl. Cremefraice 18%

Fremgangsmåde:

Pisk sukker og margarine. Tilsæt 1 æg af gangen. Mel, krydderrier og bagepulver blandes, og røres i. Cremefraichen røres i.

Fyldes i en 1½L. bageform.

Bages ved 200° nederst i ovnen, i ca. 45-50 min.

