Julekage i form

Ingredienser:

200 g Smør eller Margarine

100 g Melis

3 Æg

250 g Hvedemel

2 tsk. Bagepulver

1 tsk. Kardemomme eller Kanel

2 - 3 spsk. Mælk.

Fyld:

150 g skoldede, afdryppede Rosiner

100 g skoldede, afdryppede Korender

50 g hakket Sukat

Fremgangsmåde:

Rørt dej: Smør eller Margarine røres blød. Sukkeret drysses i. Hele æg tilsættes et ad gangen. Mel, bagepulver og ingefær sigtes sammen og blandes i. Mælk

og fyld tilsættes. Dejen fyldes i en smørsmurt, melstrøet sandkageform, der stilles i kold ovn.

Bages midt i ovnen i 50 min ved 200 grader.

