Kanel croutoner

  

Tilberedningstid: 15min.

3 tykke skiver daggammelt italiensk brød

3 spsk smør

3 spsk kanelsukker (sukker og masser af stødt kanel blandet)

Skær brødskiverne i grove stænger. Smelt smørret og pensl brødstængerne på alle sider med det. Drys kanelsukkeret over dem, eller vend dem i det. Rist brødstængerne

på en tør slip-let pande over moderat varme, til de er karamelliserede på alle sider.

Serveres fx til ricepudding eller til en kop te eller kaffe

