Ægte amerikansk brownies

Ingredienser:

100 gr mørk god ckokolade

200 gr rør eller alm sukker

150 gr smør

2 æg

100 gr hvedemel

1 spsk kakao

1 tsk kanel

1 tsk vanilie sukker

1 tsk nescafe

ml 50 og 100 gr hakkede valnødde kerner

   

rør smør og sukker sammen 

smelt chokolade i en skål i vandbad og rør det i sammen med æg.

alle de andre ting blandes i.

smør en lille bradepande med smør og drys med

rasp.

bages i ovn ved 180 grader varmluft dog 160 grader.den skal bages i ca 25-30 minutter 

Kagen er rimlig klæg og svampet.

skær den i små firkanter og lad den afkøle.smager

herligt med is og frisk frugt.

