Kokossnitter

Ingredienser:

250 g mel

250 g kokosmel

250 g margarine

250 g sukker

1 æggehvide

Fremgangsmåde:

Margarinen smuldres i mel og kokosmel, sukker og hvide tilsættes, og dejen æltes sammen.

Den deles i 6 dele, der rulles ud i pølse på pladens længde. Når de er lagt på pladen, trykkes de let flade.

Bages i jævn varm ovn, glasur smøres på, og de skæres i snitter straks efter, at de er bagt.

