Lagkage med jordbærgrød

8 personer

1 lagkagebund

1 pakke frugtgrød - jordbær/skovbær etc.

1/4 liter piskefløde

Fløden piskes til skum og heri blandes grøden. Fordel fyldet i de 2 lag og overtræk lagkagen med glasur eller sigt lidt flormelis på toppen af kagen. Lagkagen

skal trække mindst 8 timer så er den meget lækker.

Amr. chokoladesmåkager

1portion - ca 175 stk personer

450g margarine

200g mørk farin

2 hele æg

100g sukker

450g mel

1 tsk. bagepulver

100g hakkede nøddekerner

200g hakket mørk chokolade

Margarine, farin og sukker røres godt sammen. Æggene tilsættes. Mel og de øvrige ingredienser blandes sammen og røres i sukkermassen.

Bages på bagepapir i små toppe (ca. 1 tsk.fuld) i ca. 8-10 minutter ved 200°C

