Gulerods Muffens, ca. 36 stk.

300 g. mørk farin

2 dl. majs eller Vindruekerneolie 

4 æg

275 g. mel

1 tsk vaniljesukker

2 tsk. bagepulver

2 tsk. støt kanel

1 tsk. natron

275 g. fint revet gulerod

50 g. hakkede nøddekerner

2 hakkede guldbare

Pisk farin og olie til blandingen er cremet, 

pisk æggene i, 1 ad gangen, 

bland den sigtede mel og de andre tørdele i dejen sammen med nødder, chokolade og gulerødder, 

dejen røres sammen med en grydeske. 

Kommes i muffins forme og bages i 15 min. Ved 180 grader varmluft.  

