Chokolade pladekage

250 g. becel margarine

500 g. melis

4 æg

2 tsk. vanille

4 spsk. Kakao

500 g. mel

5 tsk. bagepulver

3 kopper kærnemælk

Margarine og sukker røres godt, 

rør et æg i,  et af Gangen. 

De tørre ting sigtes og kommes skiftevis i, 

sammen med kærnemælken

Bages i en lille Braddepande. 

Bages ved 180 grader. 

(varmluft) I 50 min.

Glasur

250 g. flormelis

100 g. becel margarine

4 spsk. Kakao

1 æg

2 spsk. vand

Margarinen smeltes, og 2 spsk. vand kommes i.  

ægget piskes i. 

derefter flormelis og den sigtede kakao 

Smøres på kagen efter ca. 10 min.

