Korendekager

100 g Smør

120 g Sukker

½ stk Revet appelsinskal

2 stk Æg

120 g Mel

   Korender

   Hakkede mandler

   Perlesukker

Del æggene og pisk æggehviderne stive. Rør blødt smør godt sammen med sukker og appelsinskal. Rør æggeblommerne i og tilsæt mel lidt efter lidt under omrøring

og rør derefter de stive æggehvider i. Smør en bageplade, bred dejen ud i et 3-4 mm tykt lag og drys dejen med korender, hakkede mandler og sukker. Bages

i ovnen. Skær kagerne ud i 4x4 cm imens de endnu er varme og afkøl dem på en rist.

Bages ved 200° i 5 minutter

