Præstegårdskage

Ingredienser:

375 g mel

250 g margarine

250 g melis

2 æg

1 brev bagepulver

1 dl mælk,

mandelessens og rosiner efter behag

Fremgangsmåde:

Æg, sukker og margarine røres sammen, mel og bagepulver blandes i. Mælk, mandelessens og rosiner kommes i blandingen. Det anbefales at blande mandelessens

lidt af gangen. Bages i bradepande ca. 30 minutter ved 200 grader i ovnen.

