Kærnemælks horn

Kærnemælks butterdej. Fryse egnede.

175 g plantemargarine 

250 g. mel

½ dl kærnemælk

smuldre margarine og mel, saml dejen med kærnemælk. 

Læg dejen kold 1 time. 

Del dejen i 2 stykker og rul hver del til en cirkel.

Del hver cirkel i 8 trekanter, 

læg sveske mos i den brede ende af hver trekant.

Rul dejen om fyldet og form til horn, 

pensel med æg.

Bag hornene i den nederste del af ovnen ved 200 grader i ca. 50 min.

Lad hornene afkøle og glaser dem med glasur rørt af Flormelis og vand.

Hornene kan også fyldes med marcipan og drysses med te sukker før bagningen.

