Små rosinkager

  

Tilberedningstid: 45min.

Antal: ca. 30 stk.

60 g Kærgården

50 g brun farin

50 g rørsukker

½ æg

85 g hvedemel

½ tsk bagepulver

½ tsk stødt kanel

fintrevet skal af 1 appelsin

225 g rosiner gerne blandede lyse og mørke rosiner

Pisk Kærgården med de to slags sukker, til det er blødt. Tilsæt ægget og rør godt. Bland hvedemel med bagepulver, kanel og appelsinskal. Bland til sidst

rosinerne i. Dejen bliver ret stiv. Kom mel på hænderne og tril kirsebærstore kugler af dejen. Sæt kuglerne på bageplader med bagepapir og bag dem 15-20

minutter ved 160-170 grader. Bedst nybagte!

