krydderkage i bradepande

Ingredienser:

800 gram Hvedemel

800 gram Sukker, brun farin

660 gram Øl, mørkt hvidtøl, ubeskattet

3 gram **kanel

3 gram **natron

2 gram **1 spsk stødt ingefær

2 gram **1 spsk stødt nellike

Fremgangsmåde:

Tænd ovnen på 175 grader.

Kom mel, farin, natron, kanel, ingefær og nellike i røreskålen. Tilsæt hvidtøl og rør dejen sammen i 1 min.

Hæld dejen i en bradepande med bagepapir, og bag kagen ca. 25 min. i midten af ovnen.

Kagen kan fryses.

