Den hurtige:

Køb et glas æblemos, og en pose æblekagerasp samt piskefløde.

Læg på skift æblekagerasp og æblemos i lag i en skål, og pynt med piskefløde ovenpå.

Hvis æblekagen får lov til at stå og trække i nogle timer, smager den udmærket.

Den langsomme:

Køb en stor pose æbler, en pose makroner, samt piskefløde.

skræl æblerne, fjern kærnehuset og skær æblet ud i passende små stykker. Kom æblestykkerne op i en gryde, med en smule vand i bunden, og lad dem koge under konstant omrøring, indtil de er kogt møre.

Afhængigt af hvilken slags æbler der er blevet brugt, kan der tilsættes lidt sødemiddel efter behov.

Når æblegrøden er afkølet, så læg nogle makroner i bunden af en skål, kom æblegrød ovenpå, og på skift med knuste makroner, og slut af med æblegrød, og pynt med piskefløde.

Hvis du vil gøre lidt ekstra ud af æblekagen, så kom lidt hedevin i bunden af skålen sammen med de hele makroner.

