TUC tærte

3 æggehvider

175 g sukker

2 spsk vanillesukker

100g hakkede hasselnødder

1 pk. (20 stk) TUC kiks

æggehviderne piskes stive – sukker og vanillesukker piskes i – nødder og de knuste kiks røres (ikke piskes) i. Massen hældes i en smurt tærteform el. evt.

en springform. Tærten sættes i ovnen som tændes på 200’C – når ovnen er varm skal tærten have ca. 5 min. extra ved de 200’C - sættes kagen i en varm ovn skal den have knap 20 min – eller til den er pænt lysebrun på toppen.

Tærten serveres – evt. lun – med syrnet fløde (creme fraiche) eller evt. flødeskum og gerne med frugt til.

Det er nemt – hurtigt – og dejligt.

