Mandelbund

Ingredienser:

200 gram mandler

2 ½ dl. æggehvider

350 gram sukker

Fremgangsmåde:

Forvarm ovnen til 150 - 160 grader. Skold, smut og hak mandlerne fint, men ikke til "mel". Pisk æggehviderne forsigtigt og tilsæt halvdelen af sukkeret

under piskning.

Bland resten af sukkeret med de smuttede, hakkede mandler og vend det forsigtigt i de piskede hvider.

Fordel massen på to bageplader beklædt med bagepapir og glat den ud til 4 runde bunde på ca. 24 cm. i diameter. Bag bundene i 20-25 minutter - eller til

de er gyldne. 

Stil bundene til afkøling.

