Juleklumper

Ingredienser:

125 g smør

100 g flormelis

1 æg

150 g mel

50 g chokolade

50 g mandler

50 g rosiner

Fremgangsmåde:

Rør smør og flormelis godt sammen. Rør ægget i. Hak chokolade og mandler hver for sig. Bland forsigtigt mel, chokolade, mandler og rosiner i. Sæt dejen

i valnøddestore toppe på bagepladen med 2 skeer.

Bag kagerne 8 - 10 min. ved 200°. Lad kagerne afkøle på bagerist, før de lægges i dåse med tætsluttende låg.

