Chokolade rødbedekage – 12 personer

1 dl kakao

100 gr finthakket, mørk chokolade

4 dl mel

4 dl rørsukker

2 dl majsolie

250 gr rødbeder

5 æg

2 spsk majsgryn 

3 tsk bagepulver

1 knivspids salt

Rødbederne bages i sølvpapir i ovnen i 45 min. ved 180 grader, afkøles, skrælles og rives. Æg, olie og sukker piskes sammen. Kakao, mel, bagepulver og salt

vendes i, og til sidst tilsættes rødbederne og chokoladen. Fordel dejen i en smurt springform og bag kagen i ovnen i 50 min. ved 160 grader.

   Tip: Kan eventuelt tilsættes vanilje eller ingefær.

