Spandauer med marmelade & creme

5 g gær

1/4 dl lunkent vand

1 tsk skummetmælkspulver

35 g mel

15 g mayonnaise

flydende sødemiddel

Creme

1 tsk buddingpulver

1/2 dl skummetmælk

flydende sødemiddel

1-2 tsk DDV Hindbær marmelade

Udrør gæren i lunkent vand. Tilsæt skummetmælkspulver, mel, mayonnaise og lidt flydende sødemiddel. Dejen er klistret, men det skal den være.

Læg halvdelen af dejen på bagepapir og bred den ud til en rund form, så den har form som en spandauer. Form den anden halvdel rundt om dejen, så det ligner

en skål.

Pisk buddingpulver med skummetmælk og kog det op. Smag til med flydende sødemiddel.

Kom cremen ned i hullet på dejen og læg marmeladen ovenpå cremen. Bages i en varm ovn ved 200º i ca 15 min.

TIPS

Lav 2 små spandauere i stedet for én stor.

