oldemors sirupskage

Ingredienser:

250 g. sirup

250 g. margarine

250 g. sukker

2 æg

2 tsk. kanel

1 tsk nellikker

2 tsk. natron

500 g mel

3 dl vand

 Fremgangsmåde:

Sirup, sukker, margarine, krydderier og vand varmes i en gryde. Det røres til en ensartet masse.

Når det er afkølet tilsættes æg. Natron blandes i melet og tilsættes.

Det hele røres sammen og hældes i en smurt braddepande.

Bages ved 200 grader i ca. 25 min.

 Servering:

Den afkølede kage pyntes med glasur og krymmel.

Kagen kan også lægges sammen med smørcreme.

Kagen holder sig længe.

Er fryseegnet.

