Tærtebund med hasselnødder

Ingredienser:

1000 g æggehvider

800 g sukker

300 g bitter masse 1 (Kan købes hos bageren)

600 g hakkede hasselnødder

200 g mel

Fremgangsmåde:

Læg hasselnødderne på en bageplade og rist dem i ovnen ved 200° i 2-3 min. Tag dem ud og gnid skallerne af. Hak dem mellem fint.

Hvider og melis piskes.

Bitter massen rives fint på råkostjern og sammen med de ristede hasselnødder og mel, vendes det forsigtig i hvide og sukker massen.

Massen smøres ud på bagepapir i ca. 1 cm tykkelse. Bages ved 160-170° i ca. 30-35 min.

Massen kan evt. smøres ud i en tærteform der efter bagning fyldes med diverse frugte med en frugtcreme.

