Slanke-kage

4-6 personer

150 g. mel

150 g. flormelis

11 æggehvider

½ tsk. vanille

½ tsk. mandelessens

175 g. sukker

Varm ovnen til 190 grader. 

Bland mel og flormelis. 

Pisk æggehvider stive i en anden skål. 

Bland vanille og mandelessens i. Sukker tilsættes 1 spsk. ad gangen

til æggehviderne under piskning. Mel og flormelis blandes i. 

Hæld dejen i en smurt form med hul i midten og bag kagen i ovnen 25 min., indtil kagen er

fast. 

Vend kagen ud og lad den afkøle. Kom evt. sorbetis i midten og pynt med friske bær.

