Aages bradepande kage

800 g. Mel

200 g. Kakao

2 tsk. Natron

800 g. Sukker

1 L. Mælk

8 Æg

400 g. Smeltet margarine

GLASUR:

6 dl. flormelis

3 spsk. Varm vand

2 spsk. rom ell. appelsinsaft

PYNT:

Hakkede mandler ell. hasselnødder

Kakao, natron, mel og sukker sigtes.

Resten blandes i.

Fyldes i en stor bradepande.

Bages ved 175° midt i ovnen, i ca. 45-50 min.

