Krydderloffkage 

Ingredienser:

250 gram Skummetmælk

300 gram Hvedemel

2 gram Bagepulver

275 gram Sukker, brun farin

1 gram **kanel

1 gram **1 tsk stødt ingefær

½ tsk muskat

½ tsk allehonde

Fremgangsmåde:

Bland det hele og bag dejen i en smurt form ved 175 grader i 3-4 kvarter. Kontroller at kagen er færdig med en kødnål.

Opbevar kagen i køleskabet. Den kan også fryses. Kan evt. spises m. smør på.

