Gulerodskrydderkage

  

Tilberedningstid: 60min.

Antal: 20 stykker

40 g Kærgården 25% mindre fedt

150 g sukker

3 æg

1 spsk fromage frais 0,3%

100 g fintreven gulerod

30 g hakkede mandler

2 tsk reven appelsinskal

1 tsk kanel

½ tsk stødt nellike

1 tsk stødt ingefær

150 g hvedemel

1 tsk bagepulver

Pynt

Evt sigtet florsukker

Rør Kærgården og sukker sammen. Rør æggene i et ad gangen. Rør Fromage Frais i. Bland de øvrige ingredienser og vend dem i. Kom dejen i en smurt rund form

ca. 20 cm i diameter. Bag kagen på midterste ovnribbe i ca. 40 minutter ved 200 grader.

