Bløde kokossnitter

75 g kogt cous cous

30 g let mayonnaise

15 g mel

SØD

vanillekorn

kokosessens

40 g klippede svesker

5 g bagepulver

Det hele blandes godt og presses ud på bagepapir i en firkant i ca. ½ cm tykkelse. Bages ved 200 grader i ca. 10 min.

Når det er taget ud af ovnen og er afkølet lidt, skæres det i snitter – det er lettest med en pizzaskærer.

