Ingenting

Ingredienser:

375 g mel

250 g smør

2 æggeblommer

2 spsk. fløde

Fyld:

300 g sukker

2 æggehvider

2 spsk. hakkede mandler

1-2 tsk. eddike

Fremgangsmåde:

Mel og smør blandes sammen. Tilsæt æggeblommerne og fløden. Røres sammen, rulles med en kagerulle. Kagerne stikkes ud med et vinglas. Belægges med pynt

før bagningen.

Hviderne piskes stive med sukker, tilsættes eddike og de hakkede mandler. Kagerne belægges med denne masse og bages ved 150° i ca. 8 minutter.

