Små marmorkager

2 stk Æg

2 dl Sukker

¾ dl Kaffefløde

2½ dl Mel

1 tsk Bagepulver

1 spsk Kakao

1 tsk Vaniliestang

   Flormelis

Pisk æg og sukker godt. Tilsæt det smeltede, afsvalede smør, fløden og melet, blandet med bagepulver. Del dejen i to portioner. Kom kakao i den ene og vaniliesukker

i den anden del. To teskefulde lys og to teskefulde mørk dej lægges i smurte og raspstrøede linseforme.

Bag dem og tag kagerne ud af formene, stil dem med bunden i vejret og sigt lidt florsukker over, når de er afsvalede.

Bages ved 200° i 10 minutter

