bodils Rabarber pie:

Skyl 1/2 kg rabarber og skær dem i Ca. 2 cm. lange stykker. Bland rabarberne med 175 g. sukker (2 dl) og 1 spsk. kartoffelmel. Fordel rabarberblandingen

i et smurt tærtefad ca. 24 cm i diameter.

Skold, smut og hak 25 g mandler. Smuldr 150 g smør i 175 g mel (3 dl), så det ligner reven ost. Bland mandler og 2 spsk. sukker i. Fordel mel blandingen over rabarberne.

Bag pien i den nederste halvdel af ovnen ved 225 grader ca. 25 min.

Giv flødeskum eller cremefraiche til. Rækker til 6-8 personer.

