Nytårstærte

1 pose færdig kransekagemasse

flormelisglasur

1 ds. blandet frugt

eller 2 æbler

1 appelsin

2 bananer

1 lille klase vindruer

1 stjernefrugt

Sprøjt eller udrul halvdelen af kagemassen på bagepapir til en tynd, rund plade - det er nemmest hvis massen udrulles mellem to stykker bagepapir. Sprøjt

resten af kagemassen i en stribe om bunden.

Bag ved 225º i ca. 10. min.

Lad den svale og dekorér med flormelisglasur.

Kom frisk og/eller henkogt frugt i midten.

