Marengssnitter

200 g Smør

1 dl Sukker

4 dl Mel

1 dl Kartoffelmel

½ tsk Bagepulver

1 stk Æggehvide(r)

1½ dl Flormelis

2 spsk Kakao

25 g Hakkede mandler

Bland smør, sukker, mel, kartoffelmel og bagepulver sammen til en smidig dej. Form dejen til lange stænger og tryk en fordybning hele vejen langs midten

af hver stang. Læg stængerne på en bageplade med bagepapir og.

Pisk æggehviden meget stiv. Sigt flormelis i og pisk det sammen til en tyk maregnsmasse. Sigt kakao i og rør rundt. Fordel marengsmassen i midten af stængernes

fordybning. Drys de hakkede mandler over og bag dem i ovnen. Skær stængerne i skrå snitter mens de stadig er lune.

Bages ved 175° i 15 minutter

