Nougatkager

300 g Mel

200 g Smør

1 dl Sukker

1½ spsk Vanilie

1½ dl Sukker

½ dl Mandler

 Læg melet i en bunke på bordet. Hak fedtstoffet un i melet og tilsæt sukkeret. Ælt dejen hurtigt sammen. Smelt 1½ dl sukker til nougat på en stegepande

og tilsæt de groft hakkede mandler. Hæld nougaten op på en smurt plade og lad den stivne. Knus nougaten og ælt den ind i dejen. Form dejen til en tyk pølse

og stil den koldt (i et par timer). Skær dejen i ½ cm tykke skiver og læg dem på en smurt plade.

Bages ved 225° i 8 minutter

