Mandel/chokoladekage

100 g mandler

150 g smør, 

100 g sukker, 

3 æg, 

100 g god mørk chokolade, 

50 g mel

Smørret gøres blødt og piskes med sukkeret. Æggene tilsættes og det hele piskes godt sammen. Mandlerne hakkes groft, chokoladen smeltes over vandbad og

afkøles lidt. Mandler, chokolade og mel røres i dejen, som hældes i en smurt springform og bages ved 200 grader i ca. 20 minutter. Kagen bliver næsten bedre af at blive frosset ned lige når den er kølet af. Når den skal serveres sættes den frossen i en 150 grader varm ovn i ca. 10 minutter.

Kan serveres med blendede hindbær tilsat lidt Grand Marnier samt en god is.

