Rabarber marcipan kage

Ingredienser:

300 g rabarber i tynde strimler

1 dl sukker

1 spsk. maizena

150 g (Odense... siger opskriften) ren rå marcipan

Fremgangsmåde:

Vend rabarber, sukker og maizena sammen i en skål.

Kom det i et tærtefad, og bag det 20 min. i en 175 grader varm ovn.

Tag fadet ud af ovnen, riv marcipanen groft, og kom det over rabarberne.

Sæt herefter fadet tilbage i ovnen igen, og bag yderligere 20 min. til marcipanen er gylden.

Tips:

Kan serveres med is, flødeskum eller creme fraiche.

