Mazarin kage

100 g. smør / margarine

200 g. sukker

3 æggeblommer

3 æggehvider 

150 g. kartoffelmos

150 g. mel

1 tsk. bagepulver

2 tsk. mandel essens eller 50 g. hakkede mandler

100 g mørk overtrækschokolade

Margarine og sukker røres godt. 

Æggeblommer kommes 

I,  En af gangen. 

Mel og bagepulver sigtes og kommes 

Forsigtigt i sammen med kartoffelmos.

Æggehviderne piskes stive og vendes i. 

Derefter kartoffelmos

Bages i randform ved 175 grader. 

(varmluft) i 40 min. 

På nederste rille. 

Pyntes med kakao glasur. Eller mørk overtræks chokolade    

