Kanelbrownies

  

Tilberedningstid: 45min.

Årstid: Hele året

Antal: 24 stk.

200 g smør

200 g mørk chokolade (ca. 55% kakao)

4 æg

250 g sukker (ca. 3 dl)

125 g hvedemel (ca. 2 dl)

1 tsk bagepulver

1 tsk vaniljesukker

2 tsk kanel

50 g valnøddekerner

Bagetid: Ca. 15 min. ved 200°.

Smelt smørret i en gryde. Bræk chokoladen i små stykker og lad disse smelte i smørret ved svag varme. Pisk æg og sukker. Bland mel, bagepulver, vaniljesukker

og kanel. Rør først melblandingen i æggemassen, herefter chokoladesmørret. Beklæd en bradepande - 20 x 30 cm - med bagepapir. Hæld blandingen i. Fordel

valnøddekerner i en jævnt mønster over blandingen. Bag i midten af ovnen - kagen skal stadig være lidt løs. Lad kagen afkøle og skær den 24 stykker.

