Kaspers Bradepandekage

400 g hvedemel

100 g kakao

1 tsk natron

300 g sukker

1/2 liter appelsinjuice

4 æg

200 g smeltet margarine

2 pk. pålægschokolade (40 g)

Mel, kakao, natron og sukker blandes. De øvrige ingredienser røres i. Dejen hældes i en stor smurt bradepande (40x30 cm.) eller 2 små. Bagetid ca. 45 minutter

ved jævn varme (175 grader). Pålægschokoladen lægges på den varme kage. Kagen skæres i firkanter.

