Fe kager  18 stk.

1 ½ kop mel.

½ kop sukker.

6 ss margarine 150 g

2 æg

2 ts bagepulver

fyld du kan bruge:

rosiner, manderinstykker, chokoladestykker, hindbær, ananas, æbler,

syltetøj, mandler, nødder, marcipan.

ovn 200 grader.

    1 pisk æg og sukker godt sammen.

2 kom margarinen i en lille gryde og sæt den over svag varme.

3 når margarinen er smeltet, pensler du de små linseforme.

4 bland resten i æggesnapsen.

5 si mel og bagepulver ned i skålen og bland DET forsigtigt sammen.

6 kom 3 skefulde dej i hver form.

    7 formen må ikke være helt fuld.

8 hæld en ts fyld ned i formen og tryk DET forsigtigt ned i dejen.

9 placering: midterste rille.

bagetid: 15 min.

hvis du kommer kakao i dejen får du chokoladefekager.

