Rabarber tærte med kokosmel. 

250 g. friske rabarber.

125 g. sukker

Dej.

200 g. smør

200 g. sukker

2 æg

1 tsk. bagepulver

125 g. mel

100 g. kokosmel 

De snittede rabarber lægges ud i bunden af en smurt tærteform, sukker drysses over. 

Dejen blandes af de øvrige ingredienser. 

Bredes over rabarberne, dejen er ret fast. 

dejen passer til en tærteform, på ca. 27 cm.

Bages i 1 time 175 c. (nederste rille)

Serveres med flødeskum, eller creme fraiche 

