jule kokoskager.

50 g smør eller margarine

2 æg

170 g melis (2 dl)

200 g kokosmel (6 dl)

2 spsk. koncentreet appelsinjuice eller 2 spsk. kakao.

Smelt fedtstoffet i en kasserolle. Lad det køle af.

Pisk æg og melis luftigt:

Tilsæt kokos, juice eller kakao og det afkølede fedtstof.

Lad dejen stå køligt mindst 30 min.

Sæt dejen i små toppe med en ske på en smurt bageplade.

Bages i ovenen ved 175 grader, ca. 10 min. Lad kagerne køle af på bageristen.

Tilberedningstid: Ca. 1 time, heraf 30 min. til at stå koldt ved 175 grader.

