Bagerens Nøddekage

Ingredienser (Nøddekage):

200 g smør

200 g sukker

4 æg

100 g hakkede hasselnødder

kornene af 1 vanilliestang

100 g hvedemel

1 tsk bagepulver

Fremgangsmåde (Nøddekage):

Smørret piskes med sukker, til det er lyst og skummende. Æggene piskes i, et ad gangen. Hakkede nødder, vaniliekorn, bagepulver og hvedemel vendes i. Kommes

i smurt springform og bages ved 180º i 1 time, til den slipper en strikkepind.

