Fodboldkagen

7½ dl kærnemælk

500 g sukker

600 g mel

8 tsk kanel (svarer til et lille brev)

3 tsk natron

Kagen røres sammen med maskine, og puttes i bradepande, enten smurt eller med papir og bages midt i ovnen ved 200 grader i ca 30 min

Kagen tages ud og glasuren laves

Glasur:

200 g margarine

500 g flourmelis

3 spsk cacao

1 æg

Margarinen smeltes, ½delen af flourmelis og cacaoen kommes i.

Røres godt rundt.

det sidste af flourmelis og ægget puttes i.

Rør godt og put ovenpå kagen

Alm glasur kan også bruges.

Skal den laves festlig, så lav evt grøn glasur og lav banestreger med en hvid når den grønne er tør.
