Kokosmakroner med fyld

Ingredienser:

3 æggehvider

175 g sukker

175 g kokosmel

50 g nødder

25 g rosiner

smeltet chokolade

Fremgangsmåde:

Pisk hviderne helt stive. Pisk halvdelen af sukkeret i og vend resten i med let hånd. Bland kokosmel, nødder og rosiner i .

Sæt dejen som toppe på bagepladen (med bagepapir) med 2 teskeer og bag dem ved 175 grader ( Fahr.347 ) i 15 minutter.

Afkøl dem på en rist og pensl dem med chokolade i bunden.

Portionen her giver ca 30 kager. Kan fryses.

