Mørk Chokoladekage

Du skal bruge

400 g. Sukker

200 g. Smør

200 g. Hvedemel

50 g. Hakkede mandler eller nøddekerner

4 dl. Fløde eller mælk

6 spsk. Kakaopulver

2 spsk. Vanillesukker

4 Æg

2 spsk. Bagepulver

Sådan gør du:

Smør en form, der kan rumme 1 ¼ l. og drys den med rasp.

Kog fløden eller mælken med kakaoen og halvdelen af sukkeret og lad det afkøle.

Rør smør, sukker og vanillesukker hvidt.

Tilsæt ét æg ad gangen og rør godt for hvert æg.

Kom mandler, nødder eller appelsinskal i og sigt bagepulver og mel i.

Hæld chokoladeblandingen i og rør det hele godt sammen.

Kom dejen i formen.

Bag kagen ved svag varme, 175 0, i ca. 50 min.

