Borgkage

(10 børn)

Du skal bruge

4 æg

300 g farin

5 dl æblemos

500 g groft revet gulerod

625 g hvedemel

2 tsk bagepulver

4 tsk natron

1 tsk salt

4 tsk vanillesukker

6 tsk kanel

100 g kokosmel

Sådan gør du

Pisk farin og æg rigtig godt.

Rør æblemos og de revne gulerødder i.

Bland alle de tørre ingredienser, og rør dem i dejen.

Kom dejen i en bradepande, og bag kagen midt i ovnen i 40 minutter ved 190 grader.

Lad kagen køle af, og vend den ud på en rist.

Skær kagen ud i firkanter, og arranger stykker oven på hinanden som ”mursten”, så den ligner en borg.

Pynt kagen med flag, slik, frugtstykker, isvafler (som tårne), glasur og evt. små lego-riddere. Kun fantasien sætter grænser for ridderens pynt af egen borg.

Eksempler til frugtpynt: Jordbær, kirsebær, ananas, tørrede frugter mm.

TIP: Kagen kan bages i forvejen og fryses ned.

