Herregårdshonningkager

Ingredienser:

500 g honning

125 g margarine

150g sukker

1 tsk. kanel

1 tsk. nelliker

150 g hakket appelsinskal eller pomeransskal

skal af 2 citroner

4 æg

25 g potaske

500 g mel

Glasur til pyntning.

Fremgangsmåde:

Honning, margarine, sukker, appelsin eller pomeransskal, citronskal og krydderier smeltes over ilden. Gryden tages af ilden og tilsættes fint sigtet potaske.

Dejen afkøles helt og tilsættes piskede æg, til sidst vendes melet i.

Bages på godt smurt plade ved svag varme 150-175 grader i 20-30 min.

Når kagen er kold, glaseres de og pyntes efter behag. Kagerne skal tørres ved stuetemperatur, inde de gemmes i kagedåser.

