Ananas ingefær muffins

(ca. 24 stk.)

4 store økologiske æg

340 g rørsukker

2 tsk stødt ingefær

300 g hvedemel

4 tsk bagepulver

2 dl ananasjuice

2 dl A 38 (150 g)

200 g frisk ananas, groft hakket (ca. 4 skiver uden skal)

Flødeostecreme

500 g BUKO FlødeOst med Ananas (4 stk. a 125 g)

150 g flormelis

4 spsk ananasjuice

Sådan gør du:

Pisk æggene grundigt med sukker. Bland ingefær, mel og bagepulver og vend det i dejen. Tilsæt ananasjuice og A 38 - og vend tilsidst hakket ananas i dejen.

Fordel dejen i 24 smurte muffinforme og bag dem ved 185 grader i 30-35 minutter.

Flødeostcreme: Rør flødeost med flormelis og ananasjuice.

Smør cremen på toppen af muffins’ene eller server den ved siden af.

