Halvmåner

Ingredienser:

ca. 300 g columbusdej (1/7 af portionen), se denne

Fyld:

Pensling:

æggehvide og vand

Pynt:

50 g tesukker

35 g smuttede, hakkede mandler

Fremgangsmåde:

Dejen rulles ud på melstrøet bord i 1 1/2 mm’s tykkelse og udstikkes i halvmåneformede kager, der pensles med sammenpisket æggehvide og vand og drysses

med en blanding af sukker og mandler.

Kagerne stilles på smurte plader, der sættes i forvarmet ovn.

Bagetid: ca. 8 min. ved 200 gr.

