Børnenes chokoladekager

Ingredienser:

250 g hvedemel

½ tsk. hjortetaksalt

1 spsk. kakao

Evt. hakket chokolade

150 g smør

100 g sukker

1 tsk. vanillesukker

1 æg

Fyld:

Hakkede hasselnødder

Fremgangsmåde:

Mel, hjortetaksalt og kakao sigtes sammen. Smørret smuldres i blandingen, og dejen samles med sukker og æg og evt. chokolade. Stilles koldt 1 time. Del

dejen i 4 stykker, der hver rulles ud til pølser på en bageplades længde. Skær kagerne i ca. 1,5 cm tykkelse. Der bliver omkring 50 stk.Tryk kagernes ene

side i hakkede nødder og sæt dem på en smurt bageplade.

Bagetid: Ca. 8 min. ved 220 grader midt i ovnen.

