Fin chokoladekage

Ingredienser

150 g Smør

175 g Sukker

3 Æg 

2 tsk. Vanillesukker

150 g Chokolade

1 spsk. Kakao

1 ½ dl Fløde

250 g Mel

2 tsk. Bagepulver

   

Til glasering:

150 g Chokolade

Fremgangsmåde

Rør  blødgjort smør sammen med sukker og rør æggeblommerne i en af gangen. Kom vaniljesukker i. Smelt chokolade og kakao sammen i fløden. Lad det svale lidt inden det blandes i dejen. Bland bagepulver i melet og kom det i. Pisk til sidst æggehvider stive og vend dem i dejen.

Kom dejen i en smurt sandkageform.

Bag kagen ved 175 gr. i ca. 55 min.

Når kagen er kold, vendes den ud af formen.

Smelt chokolade over vandbad eller ved meget svag varme. Fordel det over kagen.

