1Nøddekrans fra Haderslev

Ingredienser:

250 g smør

200 g sukker

4 æg

1½ tsk. bagepulver

150 g hakkede nødder

250 g mel

1 tsk. vanillesukker

2 spsk. rom

Fremgangsmåde:

Del æggene i blommer og hvider i hver sin skål. Rør det bløde smør hvidt med sukker. Tilsæt æggeblommerne én ad gangen. Drys forsigtigt mel, bagepulver

og vanillesukker i. Vend med let hånd nøddekærnerne og mandelessensen i. De piskede hvider blandes forsigtigt i dejen. Kom dejen i en smurt randform og

bag den ved 175° i ca. 45 min

Når kagen er kommet ud af formen, dryppes den med et par spsk. rom. Når den er kold, drysses den med hakkede nødder før serveringen.

