Schweizisk kartoffelkage med hasselnødder

Tilberedningstid:

60 minutter

Stk / Personer

6

Ingredienser:

3 æg

100 g sukker

120 g revne kartofler

120 g fint hakkede hasselnødder

2 tsk fintrevet citronskal

50 g fuldkornsmel

½ tsk bagepulver

Fremgangsmåde:

Foer en 18 cm firkantet form med bagepapir. Pisk æggeblommer og sukker tykt og cremet. Rør kartofler, hasselnødder og citronskal i. Sigt mel og bagepulver og fold det i. Pisk hviderne meget stive og vend dem forsigtigt i dejen. Hæld dejen i formen og bag den i ovnen ved 180 grader i 40-45 minutter.

