Roulade med Nutellafyld

Ingredienser

250 g Nutella

8 spsk sukker

3 æg

2 dl hvedemel

½ tsk

bagepulver

Metode:

1) Pisk æg og sukker let og luftigt.

2) Vend forsigtig mel og bagepulver i.

3) Dejen jævnes ud på en bradepande, på smurt papir.

4) Sæt kagen på nederste rille.

5) Bages ved 200° i ca. 10 min.

6) Vend kagen på sukret papir, og lad panden ligge på.

7) Smør nutella'en jævnt over kagen.

8) Rul kagen sammen på langs.

9) Lad kagen ligge i papiret med enden ned inden den afkøles helt på bagerist.

