Biscuit bund

Antal:

Ingredienser:

20 gram mandler

8 æg

150 gram sukker

220 gram mel

lidt smør og mel til formen

Fyld:

Fremgangsmåde:

Forvarm ovnen til 180 grader. Skold, smut og hak mandlerne fint. Smør en springform på ca. 24 cm. i diameter med smør og drys den med mel.

Pisk æggene meget luftige med sukkeret i en skål. Sigt melet i en anden skål. Tilsæt mandlerne og sigt melet videre over i æggesnapsen. Vend det hele forsigtigt

til dejen er ensartet. Hæld straks dejen ned i formen og bag den i ca. 30 minutter.

Sæt kagen over på en rist og lad den afkøle lidt i formen. Fjern derefter formen og lad den køle helt af. Flæk kagen i 2 eller 3 bunde.

