Guldkage.

70 g. melis

4 æggeblommer

70 g. margarine

110 g. mel

2 tsk. bagepulver 

lidt mælk

Dejen røres og bages i 2 godt smurte lagkage forme.

4 æggehvider

160 g. melis

Hviderne piskes helt stive, melis røres forsigtigt i, det kommes ovenpå lagkagebundene. 

Det bages ved 175 grader i ca. 30 min.

Lægges sammen med abrikos mos og flødeskum eller jordbær og flødeskum eller lign. 

Marengslaget skal være øverst og nederst.

