Pistaciekager

Metode:

Hak mel og smør sammen og findel det med fingrene til en grynet masse. Ælt dejen sammen med fløden og læg den i køleskabet i en times tid. Rul dejen tyndt

ud på et let melet bord og udstik små runde kager. Stil dem på en bageplade med bagepapir og pensl dem med æg.

Drys med rigeligt perlesukker. Læg en pistaciekerne på hver kage. Bag kagerne i en ovn ved 200 grader på næstøverste ribbe i 6-8 minutter. Afkøles på en

bagerist.

Opskriften giver ca. 70 stk.

Ingredienser

Ingredienser:

150 g smør

150 g mel

3 spsk piskefløde

Pensling og pynt

Se Råvare Beskrivelse af æg

1 sammenpisket

æg

perlesukker

Halve pistaciekerner passende til antallet der bages

