Havrekiks

Tilberedningstid:

30 minutter

Stk / Personer

8

Ingredienser:

75g hvedemel

1 tsk bagepulver

75g brunt farin

75 g havregryn

75g smør

1 spsk sirup

Fremgangsmåde:

Forvarm ovnen til 160 grader.

Sigt mel og bagepulver i en skål og rør sukker og havregryn i.

Smelt smør og sirup i en gryde over svag varme og rør det sammen med de tørre ingridienser. Form blandingen til en kugle, rul den ud i 2cm tykkelse, og stik cirkler ud i dejen.

Læg kiksene på en let smurt bageplade og bag dem til de er gyldenbrune - ca. 15 min.

