Rosinkage med chokolade

Ingredienser:

250 gram smør

250 gram sukker

1 tsk. vanillesukker

3 hele æg

150 gram rosiner

100 gram chokolade

280 gram hvedemel

1 tsk. bagepulver

Drys: Flormelis

Fremgangsmåde:

Smør og sukker røres godt. Rør vanillesukker i, tilsæt æggene et ad gangen og rør godt. Rør rosiner og hakket chokolade i. Bland mel og bagepulver og rør

det i med let hånd. Bred dejen ud på en bradepande med bagepapir, ca. 30x40 cm. Bag kagen næstnederst i ovnen ved 190 i 25-30 minutter.

Sigt flormelis på toppen, når kagen tages ud af ovnen.

