Kokossmåkager

30 g let mayonnaise

30 g mel

25 g skummetmælkspulver

1 tsk vanilleessens

½ tsk bagepulver

½ tsk hjortetaksalt

ca. 1 tsk flydende SØD

10-14 dråber kokosessens

3-4 tsk vand

Bland alle ingredienserne sammen. Dejen trilles til kugler, som trykkes flade og bages i en varm ovn ved 200 grader i ca. 4 min. på den ene side og derefter

3 min på den anden side.

Gode til kaffen.

