Mormors Æblekage

Ingredienser:

250 g smør eller margarine

250 g melis

4 æg

250 g hvedemel (ca. 4 dl)

1 tsk. bagepulver

150-200 g TOMS Plade, Mørk (efter smag)

3-4 æbler

3 spsk. melis

1½ tsk. kanel

Smør en springform med fedtstof og strø lidt kokosmel på. Hak chokoladen groft. Skræl æblerne og skær dem i både. Vend dem i melis og kanal. Pisk fedtstof

og melis hvidt og skummende. Tilsæt æggene eet ad gangen. Vend mel, bagepulver og den hakkede chokolade i dejen. Hæld herefter dejen i formen og stik æblebådene

ned hist og her. Kagen bages en god time ved 175º.

