Tærte med kokosglasur

2 stk Æg

110 g Sukker

120 g Smør

100 g Mel

2 tsk Bagepulver

1½ dl Kaffefløde

50 g Kokos

Æg og 60 g sukker piskes skummende. 50 g smeltede smør afkøles og røres i, hvedemel, bagepulver og 1 dl fløde tilsættes og dejen røres hurtigt sammen. Dejen

hældes i en smurt, raspdrysset form med høje sider, da kagen hæver ret meget. Bages i 30 min. imens kommes 70 g smør, 50 g sukker, 50 g kokos, ½ dl fløde

og 1 spsk. mel i en gryde og gives et hurtigt opkog. Massen hældes over kagen og bagningen fortsættes, til overfladen er pæn og gylden, ca. 13 min.

Bages ved 190° i 45 minutter

