Appelsinkage 3

250 g mel

250 g margarine

250 g sukker

3 æg

1 tsk bagepulver

skallen af 2 appelsiner

Overtræk:

saften af 2 appelsiner

saften af 1 citron

100 g sukker

Ingredienserne til selve kagen blandes og bages i en form ved 150-160 grader i ca. 45 minutter. Saften fra appelsiner og citron samt sukker koges op og

hældes over kagen til sidst.

