Giftkage

Ingredienser:

200 g margarine

150 g sukker

2 æg

250 g mel

2½ tsk. bagepulver

1½ dl mælk

1½ spsk. mandelessens

2½ spsk. grøn eller rød frugtfarve

1 tsk. vanilje

Fremgangsmåde:

Margarine, sukker og æg røres godt sammen. Tilsæt mel og bagepulver. Kom mælken i lidt efter lidt. Tilsidst kommes essens, frugtfarve og vanilje i.

Kagen bages i en varm ovn ved 200 grader i 25-30 min.

Server med hvid eller brun glasur.

Tips:

Hvis den skal se rigtig giftig ud, så lav halvdelen rød og halvdelen grøn og hæld den ene farve i formen oven på den anden. Stik en gaffel ned hist og her.

Server med gul glasur!!!

