Hindbærmedaljer

2½ dl Mel

1½ dl Sukker

¼ tsk Bagepulver

1 stk Æggeblomme(r)

100 g Smør

200 g Marcipan

1 stk Æggehvide(r)

1-2 spsk Likør

1 dl Flormelis

2 spsk Hindbærsyltetøj

2 dråber Vand

Bland mel, ½ dl sukker, bagepulver, æggeblomme og smør sammen til en dej. Lad den hvile køligt 1 time, Rul dejen ud og udstik ovale kager 5x7 cm.

Rør marcipanen, 1 dl sukker, æggehvide og 1-2 spsk likør sammen til fyld, sprøjt det ud i cirkler på kagerne og bag dem i ovnen. Lad kagerne afkøle.

Rør flormelis, hindbærsyltetøj og vand sammen til en glasur og fordel den midt på kagerne. Opbevares i tætsluttende dåse i køleskabet.

Bages ved 175° i 12-15 minutter

