Honningtærte med kasjunødder

Mørdej:

125 g  smør

175 g økologisk hvedemel

1  æg

¾ dl Mascobadosukker

 Fyld:

1½ dl  piskefløde Fløde

100 g Mascobado rørsukker

125 g  smør

125 g Urskovshonning

250 g kasjunødder

(Skal af 1 appelsin)
Smør og mel smuldres sammen

Æg og sukker piskes i. Sukker, smør og honning koges i 2 min.

Blandingen koges yderligere i 5 min. med nødder og appelsin.

2/3 af dejen lægges i tærteforme

Nøddemassen fordeles på dejen

1/3 af dejen lægges i krydsmønster

Bages i 30-35 min. ved 200 grader

Denne tærte er til slikmunde. Den er meget sød. Nærmest karamellisere. Der kan serveres pisket fløde eller creme fraiche til.

