KOKOSMUFFINS MED MARINEREDE SOMMERBÆR

12 stk.

2 æg, 150 g sukker,

1 tsk. vanilje-sukker,

150 g hvedemel,

2 tsk. bagepulver,

50 g kokosmel,

125 g smør,

150 g hvid chokolade

Marinerede sommerbær

500 g bær f.eks. ribs, hindbær, blåbær og jordbær,

1 dl balsamicoeddike,

Evt. 1 bdt. citronmelisse

Pisk æg, sukker og vaniljesukker hvidt og skummende. Bland mel med bagepulver og kokosmel. Smelt smørret og afkøl. Vend forsigtigt melblanding og smeltet

afkølet smør i æggemassen med grofthakket hvid chokolade. Fordel dejen i smurte muffinforme, og bag ved 200 grader i ca. 20 min. Afkøl muffins på en bagerist.

Marinerede sommerbær

Skyl og nip bærrene og vend evt. med hakket citronmelisse. Hæld balsamicoeddike over og servér til muffins.

