Fødselsdagstarteletter

75 g smør

2 dl hvedemel

2 spsk vand

2½ dl vanillecreme eller vanilleis

Vindruer

Mandarinbåde

Chokoladepastiller med kulørt overtræk, f.eks. Sma

Hak smør og mel sammen til en grynet masse. Tilsæt vand og saml det til en dej. Lad den hvile koldt i ca. 30 min. Rul dejen ud og fordel den i 6 tartelet-

eller linseforme. Bag tarteletterne midt i ovnen ved 225 grader i 10-15 min. Lad afkøle. Ved servering: Sæt tarteletterne på et fad eller på portionstallerkener

og fyld dem med vanillecreme (færdigkøbt eller fra pulver) eller is. Pynt med frugt og drys kulørte pastiller rundt om tarteletterne

Bages ved 225° i 10-15 minutter

