Kagefigurer Uden brug af mælk og æg

Ingredienser:

50 g mælkefri margarine

1 dl sukker

½ dl farin

1 dl sirup

½ spsk. kanel

1 tsk. stødt ingefær

½ spsk. natron

1½ dl rismælk

7 dl mel

Fremgangsmåde:

Mælkefri margarine, sukker, farin og sirup smeltes i en gryde ved svag varme. Gryden tages af varmen og tilsættes kanel, ingefær og natron. Rismælken røres

i lidt efter lidt.

Grydens indhold hældes i en skål. Melen tilsættes lidt efter lidt, og dejen æltes godt igennem. Dejen lægges i en pose, der lægges i fryseren 15 min.

Dejen rulles ud i ½ cm tykkelse og udstikkes med figur-forme. Figurerne lægges på bageplade med bagepapir og bages ca. 5 min. ved 200 °C på øverste rille.

