Chokoladetærte med brombær

Ingredienser:

6 æggeblommer

90 g sukker

1,5 dl mælk

375 g TOMS Plade, Mørk

0,75 dl piskefløde

2 stk. chokoladelagkagebunde

Pisk æggeblommerne og sukkeret hvidt. Bræk chokoladen i mindre stykker. Kom stykkerne sammen med mælken i en skål, der sættes i vandbad.

Smelt chokolade. Rør æggemassen over i vandbadet. Pisk fløden stiv. Vend forsigtigt fløden i den afkølede chokocreme.

Læg den ene chokoladebund i springformen. Hæld chokocremen over. Læg den anden bund over. Drys med revet chokolade.

Sæt formen i fryserne og tag den ud ca. 15. min. før servering.

Groftrevet chokolade eller chokoladespåner til pynt på toppen og serveres med friske jordbær eller brombær.

