Sprøde nødder lagkage.

90 g. hasselnødder

90 g. mørk chokolade

150 g. sukker

4 æggehvider

Nødderne og chokolade hakkes mellem fint. Hviderne piskes med sukker, nødder og chokolade. 

På et godt smurt stykke bagepapir smøres det ½ af dejen ud i cirkelform, og hver bund bages i ca. 175 grader i ca. ½ time,

de sidst 10 min. på 150 grader.

Bundene bliver helt stive og meget sprøde. 

Læg dem til afkøling på bagerist, fjern forsigtigt papiret.

200 g. blød nougat smeltes i vandbad og blandes med 4 dl. fløde, der er pisket meget stift. 

Lægges imellem og øverst og pyntes med hakket pomeransskal.

