Nemme mandelkager

  

Tilberedningstid: 45min.

Årstid: Efterår, Vinter

Antal: ca. 30 stk.

400 g marcipan

3 spsk smeltet smør

1 pisket æggehvide

1 dl pinjekerner

Pynt

florsukker

Bagetid: Ca. 12 min. ved 175°.

Riv marcipanen og bland den med smør, rapsolie og pisket æggehvide. Kom klatter af dejen på en bageplade med bagepapir. Drys pinjekerner over. Bag kagerne

midt i ovnen. Lad kagerne køle af. Pynt med florsukker.

