Frugtkage

Ingredienser

100 g valgfrit mel

2.5 ml salt

1 ml natron

1 ml bagepulver

2.5 ml allehånde

2.5 ml kanel

2.5 ml nelliker

2.5 ml muskatblomme

2.5 ml muskatnød

120 g smeltet smør

2 æg

180 ml sort kaffe (kold)

100 g farin

150 g rosiner

250 g blandet frugt

300 g dadler

60 ml rom eller cognac

Glasur:

60 g smør

120 ml rom eller cognac

100 g sukker

Fremgangsmåde:

Bland det smeltede smør, æg, rom og kaffe sammen.

Tilføj farin og rør det godt i.

Tilføj resten af de tørre ingredienser, og kom dejen i en smurt brødform. Bages ved 150GR. i 2 timer eller indtil den er færdig. Det ses ved at (den skiller sig fra formens kant)

Lav glasuren når kagen er næsten færdig:

Smelt smørret, men lad det ikke blive brunt.

Tilføj rom og sukker. Rør med hånden.

Tag kagen ud af ovnen og hæld halvdelen af glasuren over den.

Lad den afkøle i 25 minutter, tag den ud af formen, og påsmør 

den resterende halvdel af glasuren på siderne af kagen.

Bemærk: Gør ikke brug af glasforme. Disse fryser godt, hvis du 

laver mere end du kan spise; pak den forsigtigt ind så den 

ikke gør fryseren varm.

Opvarm den frosne kage i ovnen, ikke mikrobølgeovnen. 

Klassificering:

Sværhedsgrad: (rimelig let)

Tid: (15 min. tilberedelse, 2 timers bagning, 30 min. færdiggørelse).

Præsision: (følg ingrediensmålene).

