Muffins med æblemos og marcipan. 20 stk.

150 g. smør

1½ dl. sukker

2 store æg

3 dl. hvedemel

1 tsk. bagepulver

100 g marcipan

½ dl. æblemos eller anden frugt mos

2 tsk. citronsaft

Rør smør og sukker helt hvidt og luftig, 

tilsæt æggene et af gangen, rør grundig mellem hvert æg.

Rør marcipan, æblemos og citronsaft.

Bland mel og bagepulver. 

Rør alt i æggeblandingen og fordel dejen i muffins forme.

Formene skal kun fyldes 2/3 op.

Bages ved 200grader i ca. 15 min. 

kan evt. Fryses.

