Havrekiks 2

Ingredienser:

250 g havregryn

75 g margarine

1 dl. vand

¾ dl. mælk

½ tsk. salt

30 g sukker

ca. 75 g mel

1 tsk. bagepulver

Fremgangsmåde:

Vandet bringes i kog, heri smeltes margarinen og hældes over havregrynene, mælk tilsættes.

Når massen er blevet kold, æltes den op med sukker, salt og sigtet mel med bagepulver. Dejen udrulles ikke for tyndt og udstikkes i runde kiks, der prikkes

og bages i godt varm ovn, 190º

