Delikatessesnitter

2 stk Æg

1½ dl Sukker

150 g Smør

50 g Chokolade

1½ dl Mel

1½ dl Hasselnøddekerner

Pisk æggene til en let og skummende masse. Tilsæt sukkeret og forsæt piskningen endnu nogle minutter. Smelt og afsval fedtstoffet, før det tilsættes sammen

med den smeltede chokolade, melet og de hakkede nøddekerner. Rør til at er sammenblandet. Hæld dejen i en lille smurt bradepande eller papirform i størrelse

15x20 cm.

Bag kagen og tag den ud af formen og skær den, efter afkøling, i ca. 20 snitter.

Bages ved 175° i 15 minutter

