Koko choko kager

Ingredienser:

200 g finthakket mørk chokolade, fx. Lindt 70%

250 g hvedemel

½ tsk bagepulver

50 g kokosmel

150 g sukker

2 æg

125 g smør

1 tsk vanillesukker

1 sammenpisket æg

kokosmel

Bland mel og bagepulver godt. Pisk sukker, æg og smør sammen og tilsæt de øvrige ingredienser, herunder mel.

Sæt dejen i køleskabet i en times tid.

Tænd ovnen på 180°C. Rul dejen ud og udstik figurer - bemærk at dejen ikke egner sig til specielt detaljerede figurer. Alternativt, rul dejen til en lang

pølse, og skær den i skiver.

Småkagerne pensles med æg og drysses med kokosmel. Bages i 12-15 minutter.

