Krydder kage

Ingredienser:

675 g. Mel

600 g. Sukker

270 g. Margarine

5 dl. Mælk

1½ ps. Krydder bagepulver

1½ tsk. Salt

6 Æg

Fremgangsmåde:

Sukker og margarine røres sammen. Tilsæt 1 æg af gangen. Mel, bagepulver og salt blandes, og røres i skiftevis med mælken. Kommes i en lille bradepande,

eller 2 bageforme.

Bages ved 200° i ca. 50-55 min.

Tips:

Tilsæt evt. rosiner

