Figen mandelkage

Til 10 personer:

175 g brændte figner (fra dåse)

250 g mandler (spanske)

6 æg

250 g sukker

1 tsk bagepulver

Forvarm ovnen til 190°. Smør en springform eller anden rund form på ca. 23 cm i diameter og drys med mel, så det dækker bund og sider. Stil til side.

Hak fignerne fint med en kniv og stil dem til side. Skold, smut og hak mandlerne groft. Pisk æg og sukker grundigt. Tilsæt bagepulver og de grofthakkede mandler og rør godt

rundt. Bland de finthakkede figner grundigt med mandeldejen og hæld

den i den smurte form. Bag kagen i 1 time.

Lad kagen køle af i formen, før den tages ud. Server den med lidt flødeskum og resten af de brændte figner fra dåsen.

