Kniplingskager

3 stk Æg

2 spsk Sukker

1¾ dl Kaffefløde

3½ dl Mel

½ stk Revet citronskal

   Sukker

Pisk æggene godt. Tilsæt sukkeret og fortsæt piskningen endnu nogle minutter. Tilsæt fløden, melet og citronskallen. Lav et kræmmerhus af stift papir, hæld

dejen i og klip et hul i spidsen. Sprøjt dejen ned i frituren som et netværk på størrelse med en lille pandekage. Kog kagerne lysebrune på begge sider.

Lad dem dryppe af på gråt papir. Vend dem i sukker og server dem varme.

Bages ved 210° i minutter

