Vrøvl

Ingredienser:

250 g mel

½ tsk hjortetaksalt

reven skal af en citron

125 g smør/margarine

80 g sukker

1 æg

Fremgangsmåde:

Mel, hjortetaksalt og citronskal blandes. Fedtstoffet smuldres heri, og dejen samles med sukker og sammenpisket æg.

Den hviler køligt mindst en time, hvorefter den udrulles og udstikkes i forskellige små figurer.

Sættes på plade og bages ca. 8 minutter ved 200 gr

