Helles Appelsin chokoladekage

4-6 personer

3 dl rapsolie

500 g sukker

1 æg

3 æggehvider

350 g hvedemel

75 g kakao

2 tsk bagepulver

2 tsk vanillesukker

11/2 dl skummetmælk

1 dl kogende vand

Reven skal og saft af 1 appelsin

Nøddekerner eller perlesukker

Fedtstoffet røres med sukkeret og æggene tilsættes. Derefter blandes tørvarerne og tilsættes skiftevis med væsken.

Kommes i smurte forme og drysses med perlesukker eller nøddekerner. Bages ved 190° i ca. 35-45 minutter.

