Mandelmåner

400 g Marcipan

2 dl Sukker

2 stk Æggehvide(r)

50 g Mandelflager

100 g Mørk Chokolade

Riv marcipanen og rør den sammen med sukker og æggehvider til en ensartet masse. Kom dejen i en kraftig plastikpose, klip hul i det ene hjørne og sprøjt

kager ud i let buet facon på en bageplade meed bagepapir. Drys med mandelflager og bag kagerne. Lad dem afkøle og dyp så bunden i smeltet chokolade. Opbevares

i i tætsluttende dåse i køleskab.

Bages ved 175° i 15 minutter

