Chokolade kage med miracel whip

200 g. Miracel Whip 

3 1/2 Tsk. Kakao

2 tsk. Vanille 

1 1/2 tsk. Natron

13/16 dl. Varmt vand 

2 Appelsiner (saft og skal)

80 g. Hakket hasselnødder 

250 g. Hvedemel

160 g. Sukker

    

Mængde svarende til 1 springform x2 

Pisk Miracel Whip, sukker, vanille, og kakao godt, 

tilsæt derefter vand hvor natron er opløst i, og dernæst appelsin saft plus skal.   

kom til sidst melet og de hakkede hasselnødder i.  

Kommes i en smurt springform, bages ved 190°c i ca. 35 min. 

(+ 10 min hvis kagen virker blød i midten. )

