Svensk chokoladekage

5 spsk. Kakao

2 dl. Kaffe fløde

2 x 100 g. Sukker

150 g. Margarine

2 Æg

200 g. Mel

1 spsk. Vanilje

1½ tsk. Bagepulver

Kakao, kaffe fløde og 100 g. sukker blandes i en tykbundet gryde, og koges igennem.

Margaine, 100 g. sukker og æggene røres til en skummende masse, hvori den afkølede kakaomasse hældes i lidt efter lidt.

Mel, vanilje og bagepulver blandes, og røres i.

Fyldes i en smurt form, der er drysset med rasp.

Bages ved 200° nederst i ovnen, i ca. 45 min.

