Mandelstænger

Ingredienser:

150 g smør.

125 g hvedemel.

3 spsk. sukker.

40 g smuttede, finthakkede mandler

Fyld:

Sammenpisket æg og perlesukker.

Fremgangsmåde:

Det kolde smør smuldres i melet, tilsæt sukker og mandler og saml hurtigt dejen.

Sættes køligt i ca. 1 time. Tril dejen ud i lille finger tykke stænger i ca. 4 cm længde, lægges på bagepapir og pensles med æg og drysses med sukker.

Bages ved 200 grader i ca. 7 min.

