gode Luxusmuffins 

15-20 stk.

125 g  smør

2 økologiske æg

2 dl Mascobado rørsukker

2 tsk vanilliesukker

¾ dl økologisk hvedemel

50 g kasjunødder

100 g mørk Mascao chokolade

4 dl  kokosmelÆg og sukker piskes

Smørret smeltes og piskes i.

Vanilliesukker og mel vendes forsigtigt i.

Nødder og chokolade hakkes fint og vendes i blandingen sammen med kokosmelet

Dejen hældes i papirforme og bages i 10-15 min ved 200 grader.

Det er blevet en tradition, at jeg bager en stor portion af disse muffins, som jeg tager med på skiferie

