Appelsinkage med hasselnødder

Ingredienser:

3 æg

250 g sukker

250 g margarine

250 g hvedemel

100 g fint hakkede hasselnødder

reven skal af 2 appelsiner

Fyld:

Glasur:

Saft af 2 appelsiner

saften af 1 citron

75 g sukker

Fremgangsmåde:

Æg, sukker og margarine røres godt sammen. Bland nødderne i melet sammen med den revne appelsinskal og rør det i æggemassen.

Fyld dejen i den velsmurte springform.

Bagetid: 1 time ved 175 grader på næstnederste rille.

Tips:

Mens kagen er varm hældes glasuren over.

