Dagmars chokoladekager

250 gr. margarine eller smør blødgøres og røres med 250 gr. mørk farin og

130 gr. melis, 2 æg, 250 gr. mel, 1 teskefuld natron, 1 teskefuld vanille, 100 gr. hakkede hasselnødder og 100 gr. mørk chokolade.

Røres godt, sættes på bagepladen m. bagepapir med teske i små toppe ved 200 grader i ca 10 minutter.

