Chokoladekage med hindbær

200 g kasjunødder

5 økologiske æg

200 g Mascobado rørsukker

200 g  smør

200 g mørk Mascao chokolade

3-4 spsk. Hindbær

Nødderne blendes meget fint.

4 æggeblommer + 1 hel æg piskes med sukker.

Smør og chokolade smeltes og blandes i æggesnapsen.

Tilsæt nødde-melet.

Vend de groft hakket hindbær i.

Æggehviderne piskes stive og vendes i blandingen. Kagen bages i springform ved 150 grader i 50 min.

Kagen kan serveres med pisket fløde oprørt med blendet hindbær.

