Ris kræs-kager

1 stk Æg

1½ dl Sukker

2 dl Ricekrispies

125 g Smør

1½ dl Flormelis

1 stk Æggeblomme(r)

1 tsk Vanilie

1 tsk Bagepulver

1 spsk Mel

Bland æg, sukker, ricekrispies, bagepulver, mel og 75 g smeltet smør sammen og sæt den med en ske i 30 klatter på bagepapir på en bageplade. Bage dem i

ovnen og lad dem herefter afkøle. Rør 50 g blødt smør, flormelis, æggeblomme og vanilien sammen til en smørcream.m Læg de kolde kager sammen to og to med

smørcream imellem.

Bages ved 175° i 7-8 minutter

