Kardemommekager.

ca. 12 stk.

Ingredienser:

200 g smør

170 g sukker

2 æg

1½ tsk kardemomme – helst knust kardemommefrø

350 g mel

2½ dl mælk

Drys:

50 g nøddekerner finthakkede

3 spsk tesukker

Fremgangsmåde:

Rør blødt smør og sukker godt sammen og rør æggene i.

Bland kardemomme og bagepulver i melet. Rør det i dejen skiftevis med mælken.

Fordel dejen i små linseforme eller papirforme.

Drys hakkede nødder på og drys med sukker.

Bag kagerne midt i ovnen ved 175° i ca. 15 min

Kan nedfryses.

