Æbletærte med låg

1 revet, skåret eller hakket æble puttes i et lille tærtefad – der tilsættes SØD og mandelessens samt ½ tsk kanel jævnt fordelt.

Låg:

30 g frossen let mayonnaise (bemærk skal være dybfrossen)

15 g mel

25 g skummetmælkspulver

Det hele kommes i en lille foodprocesser eller løghakker og skal have fuld styrke. Det blive en smuldredej, som man lægger oven på det krydrede æble.

Bages ved 150-175 grader i ca. ½ time, bagetiden kan forkortes og forlænges alt efter hvor snasket man ønsker tærten.

Creme:

125 g græsk yoghurt

vanilleessens eller vanillekorn

SØD

Når tærten er afkølet en ½ times tid, pyntes tærten med cremen.

