Prinsessekage

  

Tilberedningstid: 60+min.

Antal: 12 børn

1 liter Karoline's PiskeFløde

400 g frosne bær som hindbær, solbær, jordbær og rabarber

3 dl florsukker

1 vaniljestang - kornene af

1 hindbærroulade af god kvalitet

1 dl saft eller æblejuice

Pisk fløden til skum. Blend bærrene med flormelis og vaniljekorn. Rør dem forsigtigt i flødeskummet og smag til, om der skal mere sukker i. Skær rouladen i skiver og beklæd en 1,5-2 liter margretheskål med skiverne. Fugt dem med en lille smule saft, så skiverne sidder tæt på hinanden. Hæld nu flødeskumsmassen

i og frys skålen ned i 8-10 timer.. En halv time før kagen skal serveres, tages den ud og vendes om på et fad.

