Tvebakkekage

Ingredienser:

3 Stk Æg

1 1/2 dl Sukker

15 Stk Tvebakker

100 Gram Mørk Chokolade

Fremgangsmåde:

Æg og sukker piskes sammen, tvebakkerne knuses og røres i sammen med chokoladen som er hakket. Hældes i en springform og bages ved 180 grader i 30-35 min.

ps. det tårn der normalt hører til en springform skal ikke sættes i.

