Banankage med appelsin og vanille

Ingredienser:

2 æg

3½ dl rørsukker

2 dl kærnemælk

2 modne bananer

Saft og skal af 2 appelsiner

Vanillekorn fra 2 stænger vanille

3 spsk kakao

5 tsk bagepulver

5 dl. hvedemel

 

Creme:

1 bæger kvark

lidt vanillesukker

lidt appelsinsaft

Æg og sukker piskes hvidt. Appelsinskallen rives og saften presses ud. Varm saft og skal med vaniliekorn. Mos bananerne med gaffel. Resten af ingredienserne

blandes sammen med æg/sukker massen.

Beklæd en springform med papir. Bages ved 175 grader i 60 min Kvarkcreme blandes med lidt vanilie og appelsin og spises til kagen.

Appelsinbåde kan også spises til.

