Bistik sandkage

Ingredienser:

125 g margarine

125 g sukker

2 store eller 3 små æggeblommer + hvider

250 g mel

2 tsk. bagepulver

1¼ dl. mælk

Fyld:

40 g margarine

40 g puddersukker

1 spsk. mælk

6 spsk. havregryn

Fremgangsmåde:

Margarinen blødgøres og røres hvis med sukkeret, æggeblommerne tilsættes en efter en, rør godt. Sigtes mel + bagepulver blandes i dejen skiftevis med mælken,

og til sidst vendes de piskede hvider i. Dejen fyldes i velsmurt springform og bages til den er stiv.

Pynten:

Margarinen, puddersukker og mælk varmes lige op, tages af ilden, og havregrynene blandes i, og det fordeles nu over den stivnede kage, mens denne er i ovnen,

den bages færdig, til massen er brun.

