Hvidtøls Julekage i form

1 flaske hvidtøl

500 g brun farin

2 tsk stødt kanel

2 tsk stødt nellike

2 tsk stødt ingefær

1 tsk natron

2 tsk sukat

2 tsk pomerans

50 g cocktailbær

500 g hvedemel

Bland øl. farin og de forskellige krydderier. Tilsæt mel og rør blandingen godt sammen. Kom den i en smurt form og bag den i ovnen ved 200 grader i ca.

1 time.

Når kagen er kold drysses den med flormelis.

