Højriskager

Ingredienser:

Linsedej:

600 g mel

400 g margarine

125 g flormelis

1 lille æg

Højrismasse:

200 g flormelis

2 dl. fløde

100 g ristede og afskallede hasselnødder

Fremgangsmåde:

Det hele piskes sammen, stilles på køl en times tid og er herefter klar til udrulning i ca. 3 mm tykkelse. Bages ved 200 g i 5-6 minutter.

