Kage i stegepande

Ingredienser:

225 g mel,

50 g majsmel eller mandelmel,

50 g rørsukker

125 g smør i tern,

Fyld:

Reven citronskal og saften af 1 citron,

1 kg skrællede pærer – renset for kerner og skåret i tern,

25 g smør,

50 g sukker,

50 g blommer uden sten skåret i kvarte

Fremgangsmåde:

Begge slags mel sigtes i en skål, smørtern og sukker æltes i, så dejen lige hænger sammen. Dejen stilles på køl, indtil fyldet er færdig.

Pæretern, smør, citronskal og saft samt sukker sættes over i en pande og koges, til pærerne er møre (ca. 15 min.), omrøres engang imellem, så det ikke brænder

på.

Blommerne vendes i, og til sidst kommes dejen ovenpå.

Det hele bages ved 200 grader i ca. 35 minutter, til dejen er gylden.

