Hasselnødde kage. I springform.

100 g. mel

100 g. plantemargarine

125 g. hasselnødde kerner

300 g. sukker

2 æg

1 tsk. bagepulver

1½ dl. piskefløde

1 plade overtrækschokolade 

Margarinen smeltes og afkøles. 

Fløden blandes i. 

Æg og sukker piskes til tykt skum. 

Nødderne hakkes fint i persillekværn eller blender.

Margarinen og fløden røres i æggemassen. 

Mel iblandes, 

bagepulver og de hakkede nødder, vendes i.

Kagen bages i springform eller sandkageform, ved 180 grader i ca. 45 min.

Overtrækschokolade smeltes og smøres på kagen, mens den endnu er lunken.

