Horn med marcipan (24 stk.)

500 g. mel

250 g. plantemargarine (smeltes)

75 g. gær

2½ dl. mælk

1 spsk. sukker

1 tsk. salt

Fyld

Remonce

100 g. smør

100 g. sukker, røres sammen.

+ marcipan

æg

Perlemelis

Ca. 75 g. Mel til at arbejde med dejen på bordet. 

Dejen deles i 3 lige store klumper. 

Hver dej klump rulles ud i en rund cirkel på ca. 30 centimeter i diameter, udskæres i 8 trekanter. 

På hver trekant kommes der remonce og en strimmel marcipan i den bredeste ende.

Hornene rulles sammen mod spidsen og dyppes i sammenpisket æg og perlemelis, lægges på pladen med spidsen nederst. 

Bages midt i ovnen ved 225 grader, i ca. 15 - 20 min.  

