Kold kartoffelsalat1

Ingredienser

1 kg nye kartofler eller aspargeskartofler

1 mellemstort løg

Dressing

4 dl syrnet fløde 9%

1 tsk Dijonsennep

1 spsk citronsaft

salt og peber

2 spsk klippet purløg eller andet kryddergrønt

1 tomat

Fremgangsmåde

Kog, pil og afkøl kartoflerne. Skær dem i skiver eller tern.

Hak løget fint og bland det i kartoflerne.

Rør dressingen sammen og smag den til.

Vend dressingen i kartoflerne. Smag til og lad salaten trække mindst 10 min.

Drys purløg eller andet kryddergrønt over. Pynt med tomatbåde

Serveres til frikadeller, pølser og alle former for kød.

Kartoffelsalaten kan smages til med 1 tsk karry, eller tilsættes 150 g fine ærter.

