Kartoffelchips

Rens og skær kartoflerne i et par mm. tykke skiver.

Tryk dem helt tørre, læg den på en plade med bagepapir, pensl dem med olie og drys groft salt på.

Bag kartoffelskiverne gyldne og sprøde ved 225º i 10-15 min. og lad chipsene afkøle på en bagerist, før de serveres evt. med en dip.

TIP: Kan også laves af jordskok, rødbede, persillerod eller pastinak.

Gode som chips eller tilbehør til kød fisk eller fjerkræ.

