Gigarösti

Ingredienser (3 personer):

• 1-1½ kg kartofler

• 3 store løg

• 6 fed hvidløg

• 1-2 æg

• Salt

• Peber

• Evt. andre krydderier fx Provenceblanding, basilikum, chiliflager el. lign. efter smag

liste slut

Løg og hvidløg hakkes groft. Kartoflerne skrælles og rives på den grove side af et rivejern eller med en foodprocessor.

Æg slås ud i en stor skål. Pisk sammen med salt og peber og evt. krydderier. Bland løg, hvidløg og kartofler godt sammen med æg og krydderier.

Massen placeres på bagepapir på en bageplade i et ca. 2 cm tykt lag. Brug en gaffel til at lave toppe på overfladen - de bliver lækre sprøde.

Bages i forvarmet ovn ved 225 grader i 45-60 minutter; tiden afhænger af mængden af væde i kartofler & løg.

Serveres varm, skåret i passende stykker.

