Kartoffel æggekage

Til 3-4 pers.

8 æg

8 mellemstore kartofler

2 tomater

Rød peber

Purløg

Kog kartofflerne, pisk æggene sammen, hæld æggemassen på en stegepande på lavt blus, skær kartoflerne,rød peber og tomaterne i skiver, kom det ned i æggemassen

på panden, kom kryderier på, og lad det stå og simre til æggemassen har sat sig, kom purløg på, og den er klar til severing. Skulle der være et stykke

tilbage smager det godt på et stykke mad dagen efter.

Tilberedningstid: ca. 45 min

