Kartofler med laurbærblade

Kog små, skrællede kartofler 1 minut. Overhæld dem i et dørslag med koldt vand. Tør kartoflerne og lav tre snit på langs i hver. Prop et halvt laurbærblad

i hvert snit. Sæt kartoflerne i et smurt fad. Hæld et par skefulde bouillon i bunden. Pensl kartoflerne med olivenolie. Bag dem møre ved 200 grader, ca.

25 min.

