Bearnaise kartofler

Ingredienser:

8 store nye (kun vasket) kartofler i skiver lagt i ildfast fad.

   

2½ dl piskefløde

   

1 dl cremefine til madlavning (maizana-produkt)

   

1 spsk. Bearnaise essens (købes eller bland 1 spsk. estragoneddike 1 tsk. engelsk sovs 1 tsk. fint revet løg).

   

Salt

   

Peber

   

1 spsk. tørret estragon

     

 

tabel slut

Piskefløde og cremefin blandes med beanaiseessens (købt eller hjemmelavet). Blandingen hældes over kartoflerne. Drys salt, peber og estragon over. Sæt fadet

i ovnen i en time ved 175 grader C.

