Hvidvinsbagte kartofler

Ingredienser:

4 store kartofler, rosmarin, salt og peber

2 dl. hvidvin

Fremgangsmåde:

Hvidvinsbagte kartofler:

Store kartofler vaskes og skæres i både, koges ca 10 min. og lægges i et ovnfad. Krydderes med rosmarin, salt og peber, og der hældes et par dl hvidvin

på kartoflerne. De bages i ovn til de har fået farve og er møre.

