kartoffelgratin veganer.

Ingredienser:

10 kartofler

   

2 løg

     

 

4-5 dl soja/sesammælk

   

3-4 spsk. Tartex/sandwich-creme

   

1 tsk veg. Bouillon

     

 

Bland 4-5 dl soja/sesammælk med 3-4 spsk Tartex/sandwich-creme og 1 tsk veg. bouillon. De rå kartofler og løg skæres i tynde skiver og lægges i et stort

fladt ildfast fad. Hæld væsken over. Bages ved 200-225° i 30 min.

