Tyrkisk kartoffelsalat

4 personer:

500 g kartofler

2 tomater

5 forårsløg

4 æg

1 citron

1 dl. olivenolie

t tsk. paprika

bredbladet persille

Kog æggene og kartofler.

Halvér æggene og skær tomaterne i både.

Persillen hakkes og forårsløg snittes fint.

Saften fra citronerne blandes med olie og paprika i en skål.

Tilføj resten.

Smag til med salt.

Servér med Sommerbaguettes.

