Kartofler bagt med rosmarin og HØNG GyldenRød

(4 pers.)

2-4 mellemstore bagekartofler

4 plader butterdej

200 g HØNG GyldenRød

1 kvist rosmarin

4 røde peberfrugter

2 fed hvidløg

1 spsk olivenolie

Sådan gør du:

Bagekartoflerne skrælles, halveres og skæres i tynde skiver. HØNG GyldenRød skæres i skiver og rosmarinen hakkes. Butterdejen rulles ud i et kvadrat (10

x 10 cm) og pensles med olie. Kartofler og ost lægges taglagt midt på butterdejen, og der drysses med rosmarin. Butterdejen pakkes omkring, pensles med

æg og drysses med salt, inden den sættes i en 185 grader varm ovn i ca. 25 minutter. Hvidløget hakkes fint. Peberfrugterne befries for kerner og skæres

i grove stykker, der vendes i hvidløg og olie og bages i ca. 10 minutter ved 185 grader. Serveres med de bagte kartofter.

