Kartoffel og majssnitte

Kategorier:

(Hovedretter,Grøntsager)

Tilberedningstid:

65 minutter

Stk / Personer

5

Ingredienser:

1 1/4 dl

hvedemel

1 tsk

bagepulver

5 dl mosede kartofler (600 g rå)

3 sammenpiskede æg

1 dåse majs i fløde (310 g)

1 spsk sød chilisauce

200 g revet

cheddarost

1 stor pakke majschips

4 hakkede tomater

1 avocado i tern

2½ dl creme fraiche

Fremgangsmåde:

Ovnen forvarmes til 180 grader. En lille bradepande (25x15x5,5 cm) pensles fores med bagepapir, som pensles med olie.

Mel og bagepulver blandes, og der laves en fordybning i midten. Rør kartofler og æg i, til dejen er godt blandet.

Kom majs i en lille skål, til chilisauce, og rør godt sammen.

Fordel halvdelen af kartoffeldejen i bradepanden, læg majs over og derefter resten af kartoffeldejen. Drys ost over.

Bag retten i 40 min. i ovnen, til den er gylden og fast. Lad den stå i formen 15 min., før den skæres i firkanter.

Serveres med majschips, tomater, avocado og en skefuld creme fraiche.

Skal helst spises samme dag.

