Nye kartofler med ærter og dild

Ingredienser

(2 pers.)

2 kg nye danske kartofler

1-2 dl friskbælgede ærter

½ bundt dild

2 finthakket skalotteløg

saften af 1 citron

2-3 spsk. olivenolie

Salt og peber

1 lille hjertesalat

Fremgangsmåde

Skyl og evt skrub kartoflerne og kog dem i letsaltet vand i 15 min., til de er akkurat møre. Pisk hakket løg, citronsaft, salt og peber sammen. Tag en gaffel

og pisk dressingen med olie til den er tyk. Vend de lune kartofler heri sammen med ærterne - vendes i salaten. Vend også plukket dild og skyllede, duppede

hjertesalatblade i.

En dejlig og frisk kartoffelsalat til en lun sommeraften!

