Pesto Kartoffler

Ingredienser:

• 1500 gram Kartoffel, rå

• 1 gram Peber, sort

• 2 tsk Salt, bordsalt

• 75 gram *Paradiso Pesto Rosso

Fremgangsmåde:

Skræl kartoflerne (der skal være 1,5 kilo efter de er skrællet). Skær dem i både (en alm. kartoffel giver 6 både). Bland kartoffelbådene med den røde pesto,

salt og peber. Fordel dem på en plade med bagepapir og sæt dem i ovnen ved 225 grader i ca. 25 minutter.

