Stegte kartofler med æg og ost

(4 personer)

175 g. champignons - delt i kvarte

1 hakket løg

4 kartofler - kogte og skåret i tern - ca. 150 - 200 g.

4 små tomater skåret i halve

4 æg

125 g. revet ost evt. cheddar

Friskhakket purløg el. persille

Salt og peber

Olie

Svampene og løgene sauteres i olie til de er gyldne - tages af panden.

Kartoflerne sauteres på samme pande i lidt ekstra olie til de er gyldne.

Kom tomaterne på panden og sauter videre et øjeblik.

Svampe og løg kommes på.

Lav 4 "huller" i blandingen og slå æggene ud i disse.

Osten drysses over hele panden og stilles i en ovn i 5 min. v.225 gr

Drysses m. hakket grønt.

