Kartofler og majs i karrysauce

Ingredienser:

Til to personer

500 g kartofler

Al Dente olivenolie

1 bk. minimajs

2 tsk. karry, gerne stærk

1 dl piskefløde

Maldon Sea Salt

nogle stilke purløg

Tilberedning:

Skær kartoflerne i tern og svits i olie på en pande i 5 minutter. Sær

majsen lige over Kom majs og karry på panden og svits videre. Hæld fløde

på panden og lad simre ca. 5 minutter indtil kartoflerne er møre. Smag

til med salt. Kom purløg over og server.

Note:

Server gerne med nystegte tigerrejer.

