Sommerlig kartoffelsalat

med grillet kylling

170 g. grillet kylling

100 g. kogte kartofler i skiver

100 g. blegselleri i små tern

1 bundt radiser i små tern

1/2 salatagurk i små tern

50 g. sprøde spirer, evt bønnespirer

2-3 spsk. friske hakkede krydderurter, f.eks. dild, purløg, kørvel og persille.

Dressing:

1/2 spsk. lys vineddike

1 spsk. olivenolie

1/2 spsk. koldt vand

salt & peber

eventuelt 1/2 fed presset hvidløg

Skær alle grønsagerne og kartoflerne fint ud.Pisk dressingen sammen og smag den til. Bland den med grønsagerne og kartoflerne.

Den må gerne stå i køleskabet og trække i ca. 1 time inden serveringen.

Vend lige inden serveringen alle de finthakkede krydderurter i salaten.

