Kartoffelsalat med blåskimmelost

100 g kogte kartofler i skiver

25 g rødløg i tynde skiver

100 g sukkerærter

100 g rød peber i tern

150 g DDV Blå ost 10%

Dressing

15 g olivenolie

1 spsk æbleeddike

1-2 dråber tabasco

ca 1/2 -1 tsk flydende sødemiddel

1 1/2 spsk grov sennep

1 fed presset hvidløg

salt & citronpeber

Bland forsigtigt kartofler, rødløg, sukkerærter og rød peberfrugt sammen i en skål. Smuldr blåosten ned i salaten.

Pisk alle ingredienserne til dressingen sammen og hæld den over salaten. Stil den på køl og lad den trække i ca 1 time.

NB

Spis 30 g flute til salaten.

