Ovnkartofler med chili

600 g. kartofler, skrællet og i ½ cm. tykke skiver

1 løg i skiver

3 friske chili i skiver

3 spsk. olivenolie

salt og peber

2 æg

100 g. revet cheddar eller mozzarella.

Kartofler, løg og chili lægges hulter til bulter i et ildfast fad. Olie hældes over og der krydres med salt og peber. Sættes i 200 grader varm ovn i  3/4

time.

Æggene piskes sammen og blandes med den revne ost. Efter de 45. minutter hældes æggemassen over, og der bages yderligere i ca. 1 kvarter til osten er smeltet

og gylden.

1 kg. kartofler skrælles og skæres i kvarte på langs

½ dl. olivenolie

2 tsk rosmarin

1 tsk chili flager

1 tsk salt.

Kartoflerne lægges i en dyb skål og det øvrige hældes over og røres rundt.

Lægge i ét lag på en bageplade og bages i ovnens øverste halvdel i ca. 45. min.

