Lises kartoffel løgfad.

Tilberedningstid:

1 time 15 min. (Heraf 30 min. i ovnen).

  

Ovntemperatur:

220

  

Antal personer:

4

  

Ingredienser:

20 mellemstore kartofler

500 g champignon

5 store løg

2 grønne pebre

50 g margarine

Salt

Peber

Merian

Oregano

Dild

4 æg

4-6 spsk mælk

6 tomater

Ost i skiver (mild 45%)

 

Sådan gør du:

Kartoflerne skrælles og koges næsten møre med lidt salt, skæres i skiver og lægges i et velsmurt ildfast fad. - Champignons, løg og grønne pebre skæres

i små stykker og svitses i lidt margarine på panden og "hældes" over kartoflerne. - Persillen hakkes og svitses på panden og drysses over. - Kværnet peber,

merian, oregano og dild drysses over. - Æggene piskes med 4-6 spsk mælk og hældes over. - Ost skives og lægges over. Bages 30 min. ved 220 grader.

 

