Grønkåls kartoffelmos

Ingredienser

11/4 kg kartofler (melede)

300 g grønkål

11/2 dl mælk

salt og peber

evt. revet muskatnød

Fremgangsmåde

Skræl kartoflerne og kog dem i vand UDEN salt.

Skær de groveste stilke fra grønkålen og hak kålen fint - evt. i foodprocessor.

Kog mælk og grønkål under omrøring.

Hæld vandet fra kartoflerne og damp dem tørre.

Mos kartoflerne og pisk mælk og grønkål i.

smag til med salt og peber og evt. muskatnød.

Juster konsistensen med mælk.

