Bagte kartofler med zucchinifyld

Ingredienser:

8 Store kartofler

2-3 Zucchini

Smør efter smag

Salt

Paprikapulver

Fremgangsmåde:

Del de store kartofler i to og bag dem i ovnen til de er møre. Skær zucchinien i små terninger og dampkog den til den er mør. Tag kartoflerne ud av ovnen,

og grav forsigtigt indmaden ud med en ske. Pas på at skallen ikke går i stykker. Bland dette med zucchini terningerne og smør, og smag det hele til med

salt. Mos blandingen godt. Læg blandingen tilbage i kartoffelskallerne, strø med lidt paprikapulver og sæt det tilbage i ovnen under grillen til de får

fin farve.

