Lun kartoffelsalat med krydderurter og balsamisk vinaigrette

4 personer:

600 g nye kartofler

2 dl hakkede krydderurter, f.eks. purløg, persille, kørvel, dild

1 bananskalotteløg

1 spsk kapers

4 spsk olivenolie

2-3 spsk balsamisk æbleeddike

dijonsennep

havsalt

peber fra kværn

Kom kartoflerne i en gryd med koldt vand så det dækker. Kom 1,5 spsk salt i gryden per liter vand. Kom gerne krydderurtestilkene derned. Bring vandet i

kog. Kog kartoflerne 15 minutter og lad dem herefter trække 10 minutter i vandet.

Hak i mellemtiden krydderurterne og kapers groft. Skær skalotteløget i fine ringe. Vend dem sammen med olie og eddike – smag til med sennep, salt og peber.

Hæld vandet fra kartoflerne. Skær dem i mindre – eller større – stykker og vend dem i vinaigretten. Server straks.

