Spinat og kartoffel karry

(4 personer)

700 g kartofler

450 g optøet hakket spinat

1 løg

2 fed hvidløg

2 tsk kommen

1 dåse hakkede tomater med chili

Kog kartoflerne indtil de er næsten møre.

Afkøl dem og skær i stykker.

Hak løg fint.

Pres hvidløg.

Hæld tomaterne på en pande, tilsæt løg, hvidløg og krydderier. Lad det simre i 10 min.

Tilsæt kartofler og spinat, bland og lad det simre indtil retten er færdig. (Rør af og til i retten når den simrer).

