Marineret kartoffelsalat

Ingredienser

1 kg små kartofler, gerne nye

Marinade

2-3 spsk olivenolie

2-3 spsk estragon- eller vineddike

1 tsk Dijonsennep

1 hakket løg (100 g)

salt og peber

2 spsk hakket persille eller andre krydderurter

Fremgangsmåde

Kog og pil kartoflerne. Skær dem i ikke for tykke skiver.

Rør marinaden sammen og vend kartoflerne i.

Lad kartoffelsalaten trække mindst 10 min. før servering.

Serveres til koldt kød, grillet kød el. lign.

Tilsæt 1 bdt radiser i tynde skiver, 2 spsk små kapers, 8-10 store kapersbær i skiver eller 10 små cornichoner i tynde skiver.

