Bagte kartofler og røde peberfrugter med spidskommen dressing

Ingredienser:

¾ kg. røde kartofler skåret i ½ cm. tykke skiver

   

2/3 æbleeddike

   

1½ tsk. spidskommenfrø

   

½ tsk. salt

   

salatblad

   

2 røde peberfrugter skåret i ½ cm. tykke skiver

   

3 spsk. planteolie

   

1 stort fed hvidløg knust

   

¼ tsk. friskkværnet sort peber

     

 

tabel slut

Forvarm ovnen til 230 grader C. Læg kartofler og peberfrugt i en bradepande. Bland eddike, olie, spidskommenfrø, hvidløg, salt og peber i en lille skål.

Vend blandingen rundt i kartoflerne i bradepanden.

Bag kartofler og peberfrugt i 25-30 minutter, til de er møre. Vend dem af og til.

Server dem på salatblade.

