Fadkartofler med HØNG GyldenRød

(4 pers.)

1 kg kartofler

Hvidløg

Rosmarin

Timian

Salt

Peber

1 HØNG GyldenRød 200 g

1/4 liter Karoline's PiskeFløde

Sådan gør du:

Kartoflerne skæres i tynde skiver. Hvidløgene skæres groft. Hak rosmarin og timian, hvis der anvendes friske. Kom det hele i et ovnfast fad. Krydr med salt

og peber. Skær HØNG GyldenRød i nogle passende klodser og vend dem i retten, så de fordeler sig jævnt. Kom dernæst fløde i. Retten sættes i en forvarmet

ovn ved 180-200 grader. Retten skal have ca. 45-60 minutter eller til du kan stikke en kniv igennem kartoflerne, uden at de gør modstand. Grill evt. til

sidst, så kartoflerne bliver brune og sprøde på toppen.

