Gorgonzolagratinerede grovfritter

Ingredienser:

Til to personer

500-750 g grovfritter (frost)

75 g gorgonzola

3 spsk. sorte oliven

frisk timian

Tilberedning:

Spred grovfritterne ud på en bradepande med bagepapir og bag ifølge

anvisning på emballagen. Tag ud og fordel osten over kartoflerne og lad

den lige smelte i ovnen nogle få minutter. Tag ud og drys oliven og

timian på fadet. Server til en grøn salat og godt brød. Et stykke stegt

laks er godt til disse kartofler.

Note:

Hvis gorgonzola ikke er dig, kan du rive cheddar ost over kartoflerne og

lade det smelte nogle minutter i ovnen. Server gerne tomatsalsa til.

