Kartoffelterrine

800 g kartofler.

1 kg hakket frossen spinat.

3 tsk tørret oregano.

8 æg.

3 dl mælk.

Salt.

Reven mager ost.

Skær kartofler og snit dem i tynde skiver på råkostjernet.

Optø spinaten og pres væden fra.

Læg kartoffel og spinat lagvis i et ovnfast fad (slut med kartofler), drys oregano mellem lagene.

Pisk æg og mælk sammen og smag til med salt. Hæld æggemassen over retten, drys med ost og bag ved 200 grader 45 min.

