Kartoffelsalat med varmtrøget laks

pilh

  

 

(4 personer)

2 store bagekartofler

1 gul peberfrugt

20 g smør

1 spsk. citronsaft

1 fed hvidløg

1 spsk. oregano

160 g varmtrøget laks

40 g Cheasy salat mini-tern

Naturel (10%)

50 g kalamataoliven

4 Grøntsagsboller

Kartoflerne skæres i både, som

lægges i et ildfast fad og bages i

15 min. ved 160° C. Peberfrugten

skæres i strimler og fordeles over

kartoflerne. Smeltet smør, citronsaft,

presset hvidløg og oregano

røres sammen og hældes over

kartoflerne. Bages med kartoflerne

i yderligere 20 min.

Varmtrøget laks skåret i små stykker,

Cheasy salat mini-tern Naturel

og oliven anrettes med kartoflerne

inden servering.

Kartoffelsalaten serveres lun

sammen med grøntsagsboller.

