Stovies II

Fedt fra stegt flæsk eller bacon, evt. grevefedt

2 løg i tynde skiver

4 store kartofler i skiver

vand i 1½ cm’s højde i en gryde

1 nip salt

evt. en lille håndfuld havregryn

Smelt fedtstoffet i gryden og steg løgringene gyldne. Tilsæt kartofler, vand og salt. Læg et tæt låg over og lad det simre sagte. Ryst gryden en gang imellem.

Tjek efter ca. 35 min. Hvis man bruger nye kartofler, tilsætter man havregryn, tager gryden af komfuret og lader det hvile under låg i 10 min.

