bagt kartoffel med skinkefyld 

Ingredienser:

4

 store

bagekartofler

1

 bæger

yoghurt natural

1/4

  

finthakket agurk

1

 tsk.

hakket rødløg

100

 g.

hakket mager skinke

  

 

tabel slut

Kartoflerne skylles og skrubbes. Skær et kryds i toppen og pak dem ind i sølvpapir. Bages ved 250 grader i ovnen i ca. 60 minutter.

Yoghurt, agurk, rødløg og skinke røres sammen og stilles koldt til kartoflerne er færdige. Fyldet lægges i kartoflerne.

Serveres med en grøn salat.

