Stuvede kartofler

Til 4 personer. Tilberedningstid: 80 min., heraf arbejdstid: 25 min.

Ingredienser

1 kg ny kartoffel

50 g smør

2 spsk vand

4 dl fløde 13%

1 1/2 tsk køkkensalt

Legro persille

Fremgangsmåde

Kartoflerne vaskes, koges, pilles, afkøles og skæres i skiver. Smør og vand gives et opkog, hvorefter de øvrige ingredienser kommes i sammen med kartoflerne.

Det hele varmes godt. Hakket persille (eller purløg) drysses over ved serveringen.
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