Bagt kartoffel sellerimos med nødder

Ingredienser:

  

 

500 g bagekartofler

  

500 g selleri

  

1 spsk smør

  

2 dl piskefløde (evt. mælk)

  

3 dl kogevand

  

50 g finthakkede hasselnødder

  

2 spsk friskhakket persille

  

salt og friskkværnet peber

tabel slut

Fremgangsmåde:

Skræl bagekartofler og selleri og skær dem i mindre stykker. Kog dem møre (tilsæt ikke salt endnu). Hæld vandet fra grøntsagerne (gem 3 dl af vandet til

senere).

Mos grøntsagerne direkte i gryden (eller anvend en food processor). Tilsæt smør, piskefløde og 2 dl af kogevandet, mens mosen piskes. Tilsæt evt. mere væde,

til mosen har en passende konsistens. Bland hasselnødder og persille og i mosen. Smag til med salt og friskkværnet peber.

Fyld mosen i velsmurte souffléforme og bag dem i ovnen ved 225 grader i 15-20 min.

Server mosen til f.eks. vildt og -gryderetter.

Tilbehør:

Server mosen til f.eks.

