Selleri kartoffelmos

Ingredienser

1 kg kartofler

500 g rodselleri

11/2 dl mælk

25 g smør

3-4 spsk hakket persille

1 tsk salt, lidt friskkværnet peber

Fremgangsmåde

Skræl karofler og selleri.

Skær begge dele i tykke skiver og kog dem i vand UDEN salt.

Hæld vandet fra og damp kartoffel/sellei møre.

Mos karofler/selleri. Pisk dem sammen med mælk, smør, salt og peber.

Juster konsistensen med mælk.

Drys hakket persille i og smag til.

Rør evt. en håndfuld hakkede hasselnøddekerner i mosen, som er helt genial til vildretter, fx vildtragout.

