Kartoffelsalat med ostetern

(4 pers.)

1 kg kogte kolde kartofler

2 snittede forårsløg

100 g Malthe ML

2 spsk olivenolie

2 tsk dijonsennep

2 tsk hvidvinseddike

2 spsk frisk dild

Salt

Peber

Sådan gør du:

Kartoflerne skæres i terninger og blandes med de snittede forårsløg og ost i tern. Pisk olivenolie, dijonsennep og hvidvinseddike sammen. Smag til med salt

og peber. Hak frisk dild meget fint og rør den i marinaden. Vend marinaden i salaten.

