Græske kartofler

1-1½ kg. mellemstore kartofler

4 spsk olivenolie

Saft af ½-1 citron

Oregano

Havsalt

Friskkværnet peber

½ liter vand

Kartofler skylles, skrælles og skæres i kvarte. Vendes i olivenolie, citronsaft, oregano, havsalt og peber. Lægges i ovnfastfad, hæld vand ved. Kartoflerne

bager ved 190-200 C i 40-45 minutter afhængig af størrelse.

