Kartoffel svampegryde.

600 g skrællede kartofler

2 fed hvidløg

1 stort salatløg

6 soltørrede tomater

1 bundt bredbladet persille

1 dåse hakkede tomater

2 dl vand

1 dl kokosmælk

salt

olivenolie til stegning

Kartoflerne skæres i tern.

Løgene skæres i tern og svitses i olie, herefter tilsættes kartoflerne, og svitses med i nogle minutter.

Tomaterne skæres i strimler, persillen skylles og hakkes fint. Det hele tilsættes kartoflerne.

Herefter kommes tomater, vand og kokosmælk i og retten står og småkoger 3/4 -1 time.

Serveres med en grov salat.

