Persillekartofler

Antal personer: 4

2 store håndfulde bredbladet persille

Skallen fra 1 citron

1-2 dl olivenolie

1 spsk. gedeost, gerne den bløde fra Tebstrup

Kog kartoflerne til de er præcist møre. Køl dem ned under rindende koldt vand og skær dem i passende stykker. Blend persille og citronskal med olivenolie

og gedeost. Blend til alt er hakket helt fint. Tilsæt mere olie hvis den bliver for tør. Vend kartoflerne med persilleolien. Smag til med havsalt og friskkværnet

sort peber.

