Skotske stuvede kartofler

4 store skrællede kartofler i tykke skiver, helst melede

vand

1 nip salt

smør efter skøn

Hæld vand i en gryde så det står i ca 1½ cm’s højde. Kom kartofler og salt i. kom rigeligt med smørklatter over. Læg et tætsluttende låg på og lad det simre

sagte. Ryst gryden en gang imellem. Kig til det efter ca. 35-40 min.

Oprindeligt brugte man havvand til denne opskrift.

