Madpandekager med krebsehaler og ris

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. krebsehaler

4-6 stk. færdige madpandekager

150 g kogte Basmati ris

saft fra 1 lime

1 snittet chili

frisk koriander

Maldon Sea Salt

Tilberedning:

Tø krebsehalerne op og kog risene. Når risene er møre og stadig lune

vendes de med krebsehalerne, saft fra lime, chili og plukket koriander.

Smag til med salt og fordel i de lune pandekager. Server med en frisk

salat.

