Krydrede små kødboller til tortillas.

Ingredienser:

Til to personer

400 g hakket oksekød

4 spsk. reven parmesanost

2 tsk. timian

Maldon Sea Salt og peber

3 dl frosne majs

1/4 Iceberg salat

4-8 hvedetortillas

1,5 dl syrnet fløde eller græsk yoghurt

Tilberedning:

Rør kødet til en fars med parmesanost, timian, salt og peber. Form

farsen til små kødboller og steg dem i olie. De skal kun have nogle få

minutter til de er net op gennemstegte. Imens ordnes tilbehøret. Kog

majsen i letsaltet vand 2 minutter, afdryp. Snit salaten. Lun tortillas

og fyld dem. Dryp yoghurt over, evt. smagt til med hvidløg.

