Tortillawraps med blåskimmelost

(4 pers.)

1 HØNG Guld Danablu 60+ 200 g

8 tortilla/majspandekager

Årstidens salat

1 pakke spirer

1 agurk

2 tomat

2 gulerødder

1 salatløg/rødløg

2 grillede kyllingbryster

Dressing

Karoline's CremeFraiche 38%

Dijonsennep

Hvidløg

Sådan gør du:

Du snitter de store grøntsager i passende små stykker, så de kan blande sig med de finere og mere sarte grøntsager. Derefter skæres HØNG Guld Danablu i

tern sammen med kyllingebrystet. Dressingen røres sammen. Først cremefraiche, så hvidløg efter behag og dijonsennep efter smag. Pandekagerne varmes i ovn

eller på pande. Når de er helt varme og bløde, fordeles grøntsagerne i pandekagerne sammen med HØNG Guld Danablu og kyllingestykkerne. Dressingen kommes

på. Derefter folder, ruller eller pakker du dem på en kreativ måde, så fyldet bliver inde i dem.

