Åben tortilla med oksekød og salat

Ingredienser:

Til to personer

250 g oksekød i strimler

Al Dente olivenolie

3 spsk. sød/stærk thai chili dipsauce

Maldon Sea Salt og peber

2-4 bløde tortillas

2 håndfuld snittet iceberg

10 cm agurk

1 dl crème fraiche

lidt revet skal fra 1 lime

Tilberedning:

Svits kødet i olie på en pande indtil gennemstegt. Vend med chilisauce,

salt og peber. Varm tortillas og skær agurk i skiver. Smag creme fraiche

til med lime, salt og peber. Server tortillas med en bund salat og kød.

Top med creme fraiche.

Note:

Du kan selvfølgelig også rulle tortillaen sammen og servere den som

wrap.

