Salte stubbe"

(12 stk.)

2 majspandekager

4 hårdkogte æg

1 dåse sardelfileter

1 dl Karoline's CremeFraiche 18%

1 tsk fransk sennep

½ dl hakket purløg

Peber

Pynt: 50 g stenbiderrogn og purløg

Sådan gør du:

Mos de hårdkogte æg med en gaffel. Lad sardelfileter dryppe af og finhak dem. Bland æg, sardeller, cremefraiche, sennep, purløg og peber. Smør blandingen

på majspandekagerne og rul dem sammen. Lad dem ligge indpakket i plastfolie i køleskabet. Skær hver rulle i 6 stykker. Pynt med stenbiderrogn og purløg.

