Små grønne pandekager

  

Tilberedningstid: 60+min.

Årstid: Sommer, Efterår

Antal: Ca. 12 stk.

150 g hvedemel (ca. 2½ dl)

1 knivspids cayennepeber

3 dl sødmælk

3 æggeblommer

50 g blødt smør

1 dl hakket fuglegræs eller purløg

1 håndfuld finthakkede friske sødskærmblade eller fennikeltop

3 æggehvider

Pynt

sødskærmblade

Bland mel og cayennepeber. Pisk det sammen med mælk, æggeblommer og blødt smør. Lad dejen hvile lidt, før finthakket fuglegræs og sødskærm tilsættes. Pisk

æggehviderne stive og vend dem forsigtigt i dejen. Bag de små grønne pandekager (ca. ½ dl dej pr. pandekage) i en varm pande - ca. 2 min på hver side.

Tip: Denne opskrift er god at lave over bål. Der kan tilsættes mere finthakket grønt og pandekagerne kan blive helt skriggrønne.

