Amerikanske pandekager  

Blinis

ca. 4 personer

2 æg 

4 spsk. lyst eller gyldent rørsukker 

korn fra 1 stang vanille 

2 tsk. kardemomme 

4 tsk. bagepulver 

2 spsk. fromage blanc 

4 dl skummetmælk 

4 dl hvedemel 

Ingredienserneblandes godt og steges i en blinispande med god belægning og stables og overhældes med sirup - rørsukkersirup/Lyle's golden, købes i supermarkeder, det er med grøn etikette og grønt låg, vi har kendt den længe, men bare aldrig vidst at det var en rørsukkersirup. Man kan også bruge ahornsirup. Udover sirup kommer man lidt grofthakkede valnødder eller pecannødder over, lidt fromage frais og måske lidt frisk frugt, blåbær ville være helt ok her, men andet frugt kan også bruges. 

