Majspandekager med chilifyld

Dej:

·  100 g hvedemel

·  50 g majsmel

·  1/2 tsk. salt

·  2 æg

·  3 1/2 dl. mælk

·  2 spsk. olie til bagning

Chilifyld:

·  2 tsk. olie

·  2 store løg i tern

·  1 rød peberfrugt i tern

·  1 gul peberfrugt i tern

·  1 grøn peberfrugt i tern

·  4 stilke blegselleri i tynde skiver

·  1 dåse flåede tomater

·  1 lille dåse koncentreret tomatpure

·  2 fed presset hvidløg

·  300 g kogte kidneybønner

·  chili og paprika efter smag

·  salt

Gratinering:

·  100 g revet cheddarost

Dejen til pandekagerne røres sammen og hviler 15-30 minutter. Grøntsagerne svitses i olien. Flåede tomater, koncentreret tomatpure og krydderier tilsættes

og retten småkoger i ca. 10 minutter. De kogte kidneybønner tilsættes og koges med et par minutter. Pandekagerne bages og der bliver ca. 12 stk. 1 spsk.

fuld lægges på hver pandekage, der rulles sammen og lægges i et ovnfast fad. Drysse med revet ost og gratineres under grillen et par minutter. Serveres

med salat.

