Ricotta pandekager

(ca. 25 stk.)

Ingredienser

250 g ricotta

1,25 dl letmælk

2 store æg, delt i blommer og hvider

100 g mel

1 tsk bagepulver

et nip salt

2 spsk jordnøddeolie

250 g jordbær eller andre bær

evt. sirup

Fremgangsmåde

Bland ricotta, mælk og æggeblommer i en skål. Rør mel, bagepulver og salt i.

Pisk æggehviderne luftige og vend dem i ricotta-blandingen.

Varm olien op på en stor pande. Brug en dessertske til at fordele dejklatter på panden. Pandekagerne bages ca. 1 minut på hver side, til de er gyldne.

Servér pandekagerne med bær og – om nødvendigt – sirup til.

