Kokkens livret

(4 pers.)

Først bages pandekager af :

3 æg

200 g mel

½ tsk. salt

2 spsk. olie eller smeltet smør

3 dl mælk

2 dl Pilsner.

(Drik resten, mens dejen røres sammen.)

Fyldet laves af 100 g mayonnaise, 2 spsk. klippet dild, 200 g pillede rejer, 1 stiftpisket æggehvide, der røres sammen og smages til med fransk sennep.

Pandekagerne pakkes forsigtigt om fyldet, anbringes i et ildfast fad og pensles med smeltet smør, inden de gratineres i ovnen i 10 minutter ved 200 grader

- evt. kan man drysse revet ost over inden gratineringen.

Denne opskrift er fundet hos

