Hjemmelavet tykmælk

  

Tilberedningstid: 60+min.

Årstid: Hele året

Antal: 8 personer

1 liter sødmælk

1 dl piskefløde

1 dl kærnemælk

Kom mælk og fløde i en tykbundet gryde og bring det i kog under omrøring. Afkøl blandingen til ca. 25° - mål fx med et stegetermometer. Bland derefter kærnemælken

i. Fordel blandingen i glas og stil dem tildækket på køkkenbordet i ca. 18 timer. Stil derefter tykmælken i køleskabet. Server tykmælken med revet rugbrød

- og ahornsirup.

