Pasta med bønnespirer løg og porrer

4 personer.

Ingredienser

400 g tørret pasta

2 porrer

1 løg

100 g bønnespirer

1 tsk raps- eller olivenolie

5 dl bouillon

1 spsk soja

Fremgangsmåde

1. Kog pastaen som anvist på pakken

2. Rengør grøntsagerne. Hak løget groft og skær porrerne i tynde ringe

3. Svits løg og porrer i olien, tilsæt bønnespirer, hæld bouillon over og tilsæt soja

4. Giv retten et opkog og smag til med oregano og salt

5. Hæld grøntsagerne over pastaen

