Smagfuld pastaret

1    pk.  Bacontern

500  g    Oksekød, hakket

1    pk.  Pølser, skæres i små stykker

1-2        Løg, i tern

2½   dl.  Fløde

           Mælk

1    spsk. Sennep

2    spsk. Ketchup

           Salt

           Peber

500  g    Pasta skruer

1    ps.  Ost, reven

·              Svits bacontern i en gryde.

·              Tilsæt løg og svits med.

·              Herefter tilsættes hakket oksekød.

·              Tilsæt pølser i små stykker.

·              Hæld fløde og lidt mælk i – saucen skal være tynd.

·              Til sidst sennep, ketchup, salt og peber.

·              Kog pastaen og hæld den over i et ovnfast fad.

·              Hæld kødsaucen over.

·              Reven ost drysses over retten.

·              Bages i ovnen ved 200º i ca. 20 min.

