Salat med ost og pasta

(4 pers. - som forret)

150 g frisk spinat

125 g pastaskruer

250 g halverede cherrytomater

100 g ostetern fx Malthe ML eller Favorit Emmentaler

1-2 spsk hasselnøddeolie eller anden god olie

Salt

Peber

Sådan gør du:

Lav en bund af den friske spinat i et fad. Kog pastaskruerne, afdryp og afkøl dem. Bland pastaen i spinaten. Pynt med cherrytomater og drys med ostetern.

Dryp med hasselnøddeolie eller anden god olie og drys med salt og peber.

