Ravioli og rodfrugtgrønt med urter

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. Irmas rodfrugtblanding

Al Dente olivenolie

1 dl vand

1 pk. frisk ravioli

50 g flødeost

1 fed hvidløg

2 spsk. finthakkede krydderurter

Tilberedning:

Svits grøntsagerne i lidt olie i en gryde. Kom vand og ravioli i gryden,

vend rundt og lad raviolien dampe blød i 2 minutter. Kom flødeost i

gryden og lad den smelte. Riv et fed hvidløg ned i gryden og vend rundt.

Server med krydderurter, fx oregano og brød.

Note:

Erstat flødeosten med gedeost, for en lidt anderledes smag.

