Macaroni med hjemmelavet pesto

Tilberedningstid

25 minutter

Stk / Personer

2

Ingredienser:

2 dl

olivenolie

40 g pinjekerner

¼ potte

persille

1 potte

basilikum

2 fed

hvidløg

80 g reven parmesan

friskkværnet

peber

salt

250 g macaroni

Fremgangsmåde:

Pinjekerner, persille, basilikum, hvidløg og parmesan blendes og tilsættes olivenolie til grødet konsistens. Smag til med salt og peber. Macaroni koges

al dente og vendes med den hjemmelavede pesto.

Att. Overskydende pesto kan holde fortrinligt i køleskab ca. 8 dage.

Kan serveres med tomatsalat eller anden salat.

