dejlig Spaghetti carbonara

 Til 2 personer.

1/2 pakke røget bacon

250 g spaghetti

1/8 l piskefløde

1/8 l vand

1/2 bouillonterning

revet parmasanost

Bacon svitses på en pande Fløde og vand hældes i panden. Bouillonterning kommes i sammen med salt og peber. Simrer ved svag varme i ca. 5 min. Hældes over

de kogte spaghetti, og der drysses med parmesanost.

Der kan evt. hældes lidt hvidløgsolie over retten (2 fed hvidløg presset i ca. 1,5 dl olie + lidt salt).

