Spaghetti med røget laks og asparges

250 g asparges (fra dåse eller friske grønne)

1 dl grøntsagsbouillon

1 dl hvidvin

1 spsk maizena

2 dl fløde 13%

Lidt frisk reven citronskal

400 g spaghetti (eller anden form for pasta)

100 g røget laks

Tilbehør: Flûtes.

Vandet hældes fra dåse asparges, hvis friske da skal de skylles og gøres i stand (det nederste brækkes af) og koge et par minutter.

Asparges skæres i mindre stykker.

Bouillon og hvidvin koges nogle minutter.

Maizena og fløde rystes med meljævner og kommes i sovsen.

Asparges og citronskal kommes i sovsen.

Pastaen koges efter anvisning på pakken.

Aspargessaucen hældes over.

Røget laks hakkes og fordeles over.

