Pasta med hasselnødder og Danabluesauce

        

     

Det skal du bruge:

4 pers.

50g hasselnødder, groft hakket

100g danablueost

50g margarine

3 dl fløde 13 %

1 dl hakket persille

1 fed hakket hvidløg

1 spsk olivenolie

400g hjemmelavet pasta

                

Sådan gør du:

Rist nødderne sprøde på en hed pande i olivenolien. Kom ost, margarine, hvidløg og fløde i en gryde og varm langsomt op under jævnlig omrøring. Smag til

med salt og peber. Hæld sovsen over den kogte pasta, drys med persille og pynt med hasselnødderne.

       

