Pasta med ost og jordnødder.

Tilberedningstid:

50 min.

  

Ovntemperatur:

190

  

Antal personer:

4

  

Ingredienser:

250 g pasta

3 spsk smør

2 spsk mel

1 tsk salt

3 1/2 dl mælk

1 1/2 dl reven ost

2 dl hakkede jordnødder

1/2 dl brødkrummer

  med 1 spsk smør

 

Sådan gør du:

Kog pastaen i saltet vand indtil den er færdigkogt. Si vandet fra.

Smelt smøret og tilsæt melet. Hæld mælken i lidt efter lidt og lav en opbagt sovs.

I et smurt fad lægges lagvis kogt pasta, reven ost og hakkede jordnødder. (Gem lidt ost og jordnødder.)

Hæld den hvide sauce over og drys med blandingen af brødkrummer og 1 spsk smeltet smør samt resten af jordnødderne og osten.

Varm retten i ovnen i 20 min. ved 190 grader.
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