: Cremet citronpasta med dampet broccoli

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. frisk fettuccine pasta (grøn)

1 bdt Broccoli

1 dl piskefløde

3 spsk friskrevet parmesanost

2 fed revet hvidløg

fintrevet skal fra 1/2-1 citron

2 spsk. ristede pinjekerner

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pastaen i en gryde og broccoli i en anden. Tag pastaen op og lad

fløde, hvidløg og ost koge sammen i gryden et par minutter. Vend pastaen

med saucen og citronskal og server med de nykogte broccoli. Drys

pinjekerner over.

Note:

Hvis man har lyst er sprødstegt parmaskinke eller chorizopølse godt at

drysse på pastaen lige før servering.

