Salatlasagne

(10 pers.)

500 g butterdej (2 plader)

350 g Favorit Emmentaler i tynde skiver

2 tsk tørrede chiliflager

30 g mandelflager

150 g feldsalat

150 g solsikkespirer

300 g kinaradise i papirtynde skiver

Dressing

2 dl Karoline's CremeFraiche 18%

2 tsk akaciehonning

2 spsk citronsaft

1 tsk stærk chilipasta f.eks. sambal oelek

Salt

Sådan gør du:

Butterdejen rulles meget tyndt ud og beklædes med tynde skiver ost. Drys med chiliflager og mandelflager og skær dejen ud i ruder på ca. 7 x 7 cm. Bag ruderne

10 minutter ved 175 grader og lad dem afkøle. Læg ruderne lagvis sammen med feldsalat, solsikkespirer samt meget tynde skiver kinaradise. Beregn 3-4 ruder

pr. person.

Dressing: Rør cremefraiche, akaciehonning, citronsaft, chilipasta og salt sammen. Servér dressingen til salaten.

