Pasta penne med chorizo og courgette

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente pasta penne

6 rå chorizopølser

Al Dente olivenolie

1 courgette

½ dl hakket persille

2-4 skiver godt brød

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Steg pølserne i olie på en pande. Skær

courgette i bånd eller skiver og kom i pastavandet når der mangler 1

minut af kogetiden. Afdryp. Vend pasta, courgette, pølser og krydret sky

fra panden sammen med persille og server med godt groft brød.

Note:

Sprødstegte svampe kan med fordel drysses over retten ved servering.

