Pasta med hummerhaler

Antal portioner: 2

Ingredienser:

150 g hummerhaler (fra frost)

1 dl hønseboullion

1½ dl piskefløde

Salt

Peber

Cayennepeber

1 mellemstor porre

1 gul peber

Pasta

Sådan gør du:

Hæld de optøede hummerhaler i en lile sigte over en skål, og lad dem dryppe godt af.

Kog hummervæden og bouillon sammen, tilsæt fløde, og kog ind, til saucen tykner let.

Krydr let.

Tilsæt terninger af peberfrugt og fine strimler porre.

Kog det akkurat igennem.

Tilsæt hummerhalerne, varm akkurat igennem.

Smag til.

Server rygende varm over friskkogt pasta.

