Hummerpasta"

(4 pers.)

2-300 g rejer

Ca. 300 g pasta

250 g sukkerærter

1½ spsk hvedemel

2 dl mælk

2½ dl Karoline's MadlavningsFløde 18%

2 spsk konc. hummerfond på flaske

1-2 hvidløgsfed

1 tsk presset citronsaft

Peber

Sådan gør du:

Kog pastaen og sukkerærter efter anvisningerne på pakkerne. Pisk melet ud i mælk i en gryde. Tilsæt fløde, hummerfond og presset hvidløg. Lad saucen koge

3-5 minutter. Læg rejerne i - og lad dem blive varme. Smag til med citronsaft og peber. Bland saucen med nykogt pasta og letkogte sukkerærter.

