Ravoliolini med ricotta serveret med Serranoskinke

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. Ravoliolini med ricotta og spinat

4 skiver Serrano skinke

2 fed fintsnittede hvidløg

Al Dente Ekstra Jomfru Olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning i en gryde med kogende letsaltet vand. Hæld

vandet fra. Varm lidt olivenolie i en gryde og sauter hvidløg og vend

med pasta, salt og peber. Server til Seranno skinken.

