Penne Arrabbiata

Ingredienser:

Til to personer

200 g Al Dente penne

2 skiver røget bacon

1 fintsnittet løg

2 fed fintsnittet chili

4-6 modne, delt i kvarte tomater

1 spsk. Taste & Trade kapers

frisk basilikum

Frisk reven parmasanost

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning i en gryde med kogende letsaltet vand. Varm

lidt olivenolie i en rummelig gryde og sauter snittet bacon med løg i 2

minutter. Tilsæt chili, tomater og ½ kop vand. Lad det simre 15

minutter. Tilsæt kapers og smag til med salt og peber. Hæld vandet fra

den kogte pasta og vend det hele sammen med plukket basilikum og

friskrevet parmasan. 

Server retten rygende varm.

