Vildtkød med tortellini

Ingredienser:

250 g ren- eller rensdyrkød i tynde skiver

margarine

1 løg

1 bk champignon

2 dl cremefraiche

60 g ost

salt

2 spsk tyttebærmarmelade

tortellini

Fremgangsmåde:

Brun kødet i en gryde. Hak løget groft og skær champignonerne i stykker. Kom løg og champignoner i gryden og lad det stege med et øjeblik. Tilsæt derefter

cremefraicen og revet ost og lad det simre nogle minutter. Smag til og rør forsigtigt tyttebærmarmeladen i. Tortellinien serveres til.

     

