Spaghetti med tuncreme

Ingredienser:

Til to personer

1 dåse tun

4 spsk. Al Dente olivenolie

1 fed hvidløg

150 g Al Dente spaghetti

lidt revet skal fra en økologisk citron

1 spsk. frisk estragon

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog spaghettien. Afdryp tunen og mos den med en gaffel i en skål. Rør

cremet med olie og hvidløg. Smag til med salt og peber. Vend den

afdryppede spaghetti med saucen. Drys estragon og citronskal over.

Server med flutes.

Note:

Prøv at smage tunen til med 3-4 mosede ansjoser. Det giver en ny pikant

smag. Husk at ansjosen er ganske salt.

