Pasta som i Italien 

4 personer

Ingredienser

350 g pastaskruer

1 bakke champignom (250 g)

100 g kogt skinke

1 spsk raps-eller olivenolie

3 tsk friskhakket merian

2 spsk groft hakket persille

1 ½ dl letmælk

1 ½ dl fromage frais (5+)

1 tsk maizenamel

1 ½ spsk parmesanost

peber

Fremgangsmåde

1. Skær champignonerne i grove tern og rist dem på panden i olien i et par minutter

2. Skær skinken i tern og tilsæt dem sammen med persille og merian

3. Bland letmælk og fromage frais med maizenamel og rør det i retten

4. Lad retten småkoge i ca. 5 minutter

5. Rør parmesan i og lad retten koge i et par minutter

6. Server med kogte pastaskruer

