Fettucini med champignonsauce

Det er enkelt og smager forrygende godt. Prøv fettucini med champignonsauce til en god bøf!

Ingredienser

375 gram grøn fettucini

250 gram champignon

½ liter piskefløde

groft salt

10 gram smør

evt. madkulør

Fremgangsmåde

Skyl champignon og skær dem i skiver. Smelt smørret i en stor stegepande og hæld champignonskiverne på. Drys med lidt groft salt.

Lad champignonerne småsnurrer. Hæld væden fra og tilsæt piskefløden.

Smag til med salt og peber. Eventuelt et par dråber madkulør.

Lad champignonsaucen småkoge, mens du koger pasta.

Klip pastaen i 5 cm lange strimler og kog den i rigeligt letsaltet vand.

Hæld champignonsaucen ud over pastaen og vend godt.

God til bøf eller stegt kyllingebryst

