Pasta med spinat og chorizopølse

Ingredienser:

Til to personer

150 g pasta, fx tagliatelle

1 dl piskefløde

1 spsk. citronsaft

12 cm chorizopølse

Maldon Sea Salt og peber

200 g frisk spinat

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Kom fløde, citronsaft og chorizo, skåret i

2 cm store stykker, i en gryde og lad simre 5 minutter. Smag til med

salt og peber. Skyl spinaten og vend i. Server med pastaen.

Note:

Du kan også lave retten med de små rå chorizopølser Irma har.

