lækker Spaghetti carbonara

Italiensk klassiker med pragtfuld smag

Ingredienser

Pasta

110 gr. pancetta

1 ½ spsk olivenolie

2 store æg

2 æggeblommer

4 spsk cremefraiche

4 spsk. Pecorino Romano-ost

Fremgangsmåde

Kog pastaen i en stor gryde i 8-10minutter.

Skær pancettaen i tern og steg det i olivenolie.

Bland æg, æggeblommer, cremefraiche og Pecorino Romano-ost godt til en carbonarasauce.

Dræn pastaen og kom den tilbage i gryden.

Hæld carbonarasaucen over pastaen sammen med det stegte pancetta.

