Skruer med olivenpate

200 gr. fusilli-skruer

1 glas olivenpate

(Eller lav den selv med 80 gram friske oliven uden sten og jomfru olivenolive)

Revet parmesanost

Kog pasta-skuer, bland med olivenpateen og strø parmesan ost over

Du kan også smøre olivenpateen på tykke skiver landbrød med en stribe god olivenolie henover og 5-10 min i ovnen - så har du oliven-bruschetta. - chsyl

