Pasta med svampe og græskarkerner

       

     

Det skal du bruge:

4 pers.

1 spsk margarine

1-2 fed hvidløg

2 skalotteløg

500 g svampe

1 rød peberfrugt

½-1 dl grøntsagsbouillon

salt & peber

50 g græskarkerner

400 g pastaskruer

2 spsk citronsaft

                 

Sådan gør du:

Smelt margarinen på en pande og steg finthakket hvidløg og skalotteløg et kort øjeblik. Tilsæt de rensede, udskårne svampe. Lad dem stege let under omrøring

5 min. og tilsæt fintsnittet peberfrugt og bouillon. Lad det koge igennem, smag til med salt og peber og tilsæt græskarkernerne.

Pastaen koges i rigeligt vand, tilsat 1 tsk salt og 1 spsk citronsaft.

Lad pastaen dryppe lidt af i en sigte og vend den med svampene. Anrettes på varme tallekener med et ekstra drys græskarkerner. Serveres med ristet brød

og reven parmesanost.

