Spaghetti med persillesmør og ansjos

Ingredienser:

Til to personer

200 g Al Dente spaghetti

1 klat smør

1 dl hakket persille

1 glas ansjoser i olie

parmesanost

Maldon Sea Salt og peber

1 flutes

Tilberedning:

Kog pastaen. Afdryp og vend med smør og persille. Anret i to dybe

tallerkener. Kom ansjoser over spaghettien og drys med ost. Server med

flutes.

Note:

Hvis du ikke er vild med ansjoser, kan de byttes ud med tynde skiver

chorizopølse.

