Pasta med rødt oksekød og ostecreme

Ingredienser:

Til to personer

150 g pastabånd

50 g flødeost evt. mascarpone

2 spsk friskrevet parmesanost

2 spsk. hakkede soltørrede tomater

frisk oregano

1-2 bøffer

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Vend den nykogte og afdryppede pasta med

ost og tomat. Drys med oregano. Skær hver bøf i 4-5 stykker og steg ved

høj varme et minut på her side. Server straks til pastaen.

Note:

Du kan bytte oksekødet ud med en rosa stegt tunbøf.

