Sommer pastasalat

1 pakke frisk grøn båndpasta

6 friske grønne asparges

100 g fine bønner

100 g sukkerærter

Revet Parmesanost eller Grana

Dressing

1 spsk. eddike

4 spsk. olie

½ spsk. Dijon sennep

salt og peber

Pastaen koges ca. 1 min i rigeligt vand tilsat salt. Afkøles i koldt vand, og klippes i mindre stykker. Grønsagerne renses og koges hver for sig i letsaltet

vand, afkøles i koldt vand og skæres i stykker på 1 cm.

Dressingen piskes sammen og hældes over. Drys med reven Parmesan eller Grana lige inden servering.

