Hytteost lasagne:
Tilberedningsmetode Ovn:
2-3 løg

1 spsk. olie

1 ds. hakkede flåede tomater

1 smuldret bouillonterning

1 tsk. tørret oregano

1 tsk. tørret basilikum  

salt   

peber

300  g. hytteost

8-10 forkogte lasagneplader

4-5 spsk. reven ost
Skær løgene i terninger og svits dem i olie i en gryde. Tilsæt tomater med væde, tomatpuré, bouillonterninger og krydderier. Kog sovsen ind et par min.

Tag den af varmen og rør hytteosten i. Læg blandingen lagvis med lasagneplader i et smurt fad. Begynd og slut med blandingen.

Drys med reven ost og bag i ovn ved 200 grader i 35-40 min.

