Varm pastasalat med auberginer

Til 4 personer. Tilberedningstid: 40 min., heraf arbejdstid: 20 min.

Ingredienser

4 tomater

1/2 stk aubergine

3 spsk olivenolie

1/2 tsk havsalt

1/2 tsk peber

1/2 pose frisk Legro basilikum

130 g mozzarella 30+

100 g røget skinke

200 g pastaskruer

Fremgangsmåde

Halver tomaterne og skrab kernerne ud. Skær tomatkødet i strimler.

Skær auberginen i skiver og skær dem i strimler. Steg auberginestrimlerne i 3-4 min. i olie på en varm pande.

Tilsæt tomaterne, varm dem igennem og drys grøntsagerne med lidt salt, peber og basilikum.

Skær mozarellaosten i terninger og skinken i strimler.

Kog pastaen som anvist på posen.

Kom pastaen i en skål og bland den med de øvrige ingredienser.

