Rødvinsmarinerede lammesteaks

4 skiver lammekølle marineres i 10-12 timer i rødvin, hvidløg og rosmarin.

Steges på grill eller pande.

Kartofler med rygeost-creme:

600 gr. kogte, kolde kartofler i tern

1/2 flækket, udkernet agurk i tern

200 gr. radiser i kvarte

3 spsk. klippet purløg

200 gr. skummetmælksrygeost

3-4 spsk. mayonnaise

1 tsk. hvidvinseddike

1/2 tsk. sukker

salt og hvid peber.

Det hele blandes og pyntes med purløg og radiser.

