Lammemørbrad med pasta og tomatsauce

 

170 g lammemørbrad

75 g kogt pasta

100 g løg

200 g hakkede flåede tomater

1/2-1 fed hvidløg (efter smag)

1/4 tsk oregano + salt og peber

Svits løg og hvidløg i en tykbundet gryde og tilsæt oregano og de hakkede flåede tomater. Krydr med salt og peber og lad tomatsaucen simre i ca. 10 min.

Kog pastaen efter anvisningen på posen.

Steg lammemørbraden i ca. 5-7 min. (efter størrelse) og krydr med salt og peber.

Lad den hvile tildækket i 5 min.

Skær mørbraden i tynde skrå skiver og servér den med pastaen og tomatsaucen.

