grillet lam med peberfrugter

3 til 4 små lammekylotter

2 kviste rosmarin

4 kviste timian

2 spiseske olivenolie

1/2 citron

salt og peber

6 til 8 røde peberfrugter

fremgangsmåde

lammekylotterne ordnes

fedtet rises på kryds og tværs med en skarp kniv og lægges i et fad

rosmarin og timian skylles godt og plukkes fra stilkene

krydreurterne kommes i en morter og stødes let med salt og peber olie og citronsaft

kødet gnides med krydreurterne

kværn med lidt sort peber

kødet må gerne stå i køleskabet og trække nogle timer inden grillningen

kødet grilles ca 20 minutter ved stille gløder

vendes jævnligt

lammet tages af grillen

sættes tildækket på et fad

skal trække 10 minutter før udskæringen

imens kødet hviler kommes peberfrugterne på grillen

de pensles med en smule olivenolie

grilles ca 12 til 15 minutter til de er møre og gode

kødet skæres i skiver

anrettes på et fad med de grillede peberfrugter

