Hakkebøffer med hurtig tomatrisotto

Ingredienser:

Til to personer

2 dl bita ris

300 g hakket oksekød

Maldon Sea Salt og peber

15 g smør

1 dåse flåede tomater

1 dl friskrevet parmesanost

nogle blade basilikum

Tilberedning:

Kog risen efter anvisning. Form kødet til hakkebøffer, drys med salt og

peber og grillsteg indtil gennemstegt på en pande. Vend den varme

nykogte ris med smør. Vend tomater, ikke saucen, i risene indtil

gennemvarmet. Kom risene på tallerkener, dryp lidt tomatsauce på og drys

parmesanost over. Server hakkebøffer med et drys basilikum.

Note:

I stedet for cherrytomater kan du vende nogle hakkede soltørrede tomater

i olie i risene.

