Entrecote med smørstegte tomater

Ingredienser:

Til to personer

500 g små kartofler

2 Entrecote

Maldon Sea Salt og peber

smør og olie

6 tomater

sukker

Tilberedning:

Kog kartoflerne i ca. 15 minutter. Skær tomaterne i både. Drys kødet med

salt og peber og steg det i smør og olie 2-3 minutter på hver side. Tag

op og læg på varme tallerkener. Svits nu tomaterne i smør på panden,

drys lidt salt og sukker over og lad dem få farve. Server kødet med

kartofler og tomater.

Note:

Vend de varme nykogte kartofler med blåskimmelost, lad den smelte og

drys valnødder og rucolasalat over.

