Peberbøf med jordbær 

og rucolasalat.

Ingredienser:

Til to personer

2 peberbøffer

1 pk. fersk fettucine pasta

2 håndfuld rucolasalat

8 jordbær

smør

1 spsk. balsamico eddike

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Drys bøfferne med salt og steg dem på en pande i olie og smør. Anret

rucolasalat og jordbær i skiver på to tallerkener. Læg de nystegte

bøffer på tallerkenerne og kog panden af med balsamicoeddike 1 min. Dryp

balsamico på kød og salat og server med nykogt pasta.

Note:

I stedet for en peberbøf kan du krydre en laksesteak godt med peber. Det

smager skønt til rucola- jordbær salaten.

