Kartoffelmos med mexicansk

kødsauce

1 dåse hakkede tomater med chili

500 g hakket oksekød, max 10 %

1 løg

1 dåse majs

½ dl salsa

mexicansk krydderi

lidt revet ost

Kartoffelmos

1 kg kartofler

mælk

salt og peber

Skræl kartoflerne og skær dem i firkanter

Kog kartoflerne i usaltet vand til de er møre

Svits løg og kød i en gryde

Tilsæt tomater, majs og salsa

Smag til med krydderi

Del kartofler og kød i 4 portioner

og drys lidt revet ost over inden servering Server grønne bønner til

