Kødsauce til spagetti, 8 personer
4 dl. Hakket løg

2-4 fed hvidløg

4 spsk. Olie

1 kg. Oksefars

4 dl. Bouillon
1 dåse tomat pasta
Salt og peber

oregano 
basilikum

2 dåse hele tomater

½ kg. Champion 
Svits løg og hvidløg i olie, indtil løgene 

Er gyldne og klare, kom kødet i, og rør til 

Kødet har delt sig

Bouillon, væden fra tomaterne og tomat pasta

Tilsættes sammen med krydderierne.

Retten småkoger i 20 min. Del tomaterne og 

Skær championer i skiver, og kom det i retten
Koger 8 min mere. 
Smages til og serveres med 
Ost og kogte spagetti.

