Minced Collops

500 gr hakket oksekød

1 spsk smør eller olie

2 små finthakkede løg

3 dl bouillon

salt og peber

1 spsk havregryn

1 spsk svampeketchup

1 spsk Worcestershire sauce

4 hårdkogte æg eller 4 porcherede æg

Smelt smøret i en dyb pande og svits løgene gyldne. Tilsæt kødet og brun det godt. Tilsæt havregryn, salt og peber samt bouillon.

Lad det simre sagte under låg i ½ time. Tilsæt svampeketchup og Worcestershire sauce.

Serveres på et fad garneret med æg og med enten kartoffelmos eller ristet brød.

