Peberhakkebøf med hvidløgssauce

Ingredienser:

Til to personer

3-400 g hakket oksekød

Maldon Sea Salt og peber

½ dl mayonnaise

1 spsk. vand

1 fed revet hvidløg

1 rødløg

4 dl majs

Al Dente olivenolie

Pynt: estragon

Tilberedning:

Form kødet til hakkebøffer og vend det i salt og rigeligt med peber.

Gennemsteg hakkebøfferne på en pande. Rør mayonnaise med vand og

hvidløg, smag til med salt. Skær løget i strimler. Tag bøfferne fra

panden og svits nu løgene bløde. Vend majs med løg indtil de er

gennemvarme. Server bøfferne med grøntsagsblandingen og dryp

hvidløgssauce over. Server med masser af godt brød.

Note:

Hvidløgssaucen er også god som dressing på dampet broccoli eller

blomkål.

