Marinerede oksebøffer

Ingredienser:

1 fed Hvidløg

3 Stk Hakkede løg

25 Gram Smør

1 Deciliter Grønsagsbouillon

1 Dåser Flåede tomater

1 basilikum

100 Gram Kvark naturel

1 Spiseskeer Hvedemel

4 Spiseskeer Persille (friskhakket)

1/2 Groft salt

Peber (friskkværnet)

400 Gram Pasta

Fremgangsmåde:

Svits løg og hvidløg i gyldent smør i en gryde. Tilsæt bouillon, tomater og basilikum og bring saucen i kog. Rør kvark sammen med mel og tilsæt det til

saucen. Kog den godt igennem. Tilsæt persille og smag til med salt og peber. Server tomatsaucen til friskkogt pasta.

