Fasan med druer

2 Fasanhaner

200 g Små grønne druer uden sten

4 dl. Piskefløde

10 g. Syltet madagascarpeber

4 flotte buketter broccoli

600 g. Aspargeskartofler fra Lammefjorden

4 dl. Medium Sherry

20 g. Smør

Skær lårene fra på fasanerne og kog en fond med lidt salvie, rosmarin og timian. (Ikke for meget rosmarin) Kom lidt grøntsagsrester med i og tilsæt 1½ l

vand.

Efter ca 2½ time sigtes fonden, den skulle her gerne være helt klar.

Fonden reduceres. Medium sherry tilsættes. Herefter tilsættes fløden og det hele koges igen ca. ½ time.

