Chokoladetærte med fårekylling 

• 450 g smør 

• 150 g bitter chokolade 

• 450 g halvbitter chokolade 

• 8 delte æg 

• 1 kop sukker 

• 1 kop stærk kaffe 

• 2 kopper ristede grofthakkede fårekyllinger 

Smør springform og drys med mel. Smelt smør og chokolade over vandbad. 

Afkøl til rumtemperatur. Pisk æggeblomme, sukker og kaffe godt sammen. 

Vend fårekyllinger i. Pisk hviderne stive og vend i chokolademassen. Bag ved 

170°C i 30-40 min. Tærten skal stadig være fugtig i midten. Afkøl i 10 min. før 

den tages ud af formen 

