klapperslange barbaque 

INGREDIENSER:

1 klapperslange, ny fanget, uden hoved, 4’ eller længere.

Barbacue sovs

Salt og peber til smag.

FREMGANGSMÅDE:

Skær slangen op i 4-6” stykker. Marinere stykkerne i en cirka. 3 timer før stegning. Pak stykkerne ind i folie og barbacue dem i 45 min. Over glødene kuld.

For at undgå at kødet bliver tørt skal man dryppe barbacue sovs på hver 10 min.

