Abrikos og appelsinmarmelade uden sukker

Ingredienser:

2 appelsiner

   

1 citron

   

50 g. tørret abrikos

   

½ tsk. atamon

   

2 tsk. flydende sødestof

   

1½ dl. vand

     

 

tabel slut

Abrikoserne sættes i blød i vandet i ½ døgn. Appelsinerne og citronen uden skal og kærner og abrikoserne snittes fint. Det hele koges i abrikosvandet i

20-25 minutter. Atamonen og sødestoffet tilsættes og marmeladen hældes i et atamonskyllet glas.

