Syltede løg

Ingredienser:

1 kg skalotteløg

50 g peberrod

3 dildskærme

lage:

1 l eddike

275 g sukker

1 spsk salt

½ tsk atamon (konserveringsmiddel)

Fremgangsmåde:

Løgene skoldes og skrælles. Lagen koges op, hvorefter løgene koger i ca 5 minutter i den. Skrab peberroden og skær den i skiver. Skyl dildskærmene.

Læg det hele ned i rene glas, bland den varme lage med atamon og hæld den over løgene. Løgene skal være helt dækket med væsken. Bind glassene til straks

