Græskar-asier (ca. 1½ liter.)

1½ kg. Græskar

Eller ca. 1 kg. Skrællede, kærne fri græskar kød.

Saltlage:

1 l. vand

100 g. salt

2 dl. eddike

Sylte lage:

4 dl. eddike.
1 dl. vand,
350 g. melis eller puddersukker,
3 hele Nellike,

½ tsk. Atamon pulver eller 1 tsk. flydende Atamon.

Græskarret vaskes, deles og udhules. Det skrælles, skæres i stænger og lægges i saltlage 1 døgn.
Græskarstykkerne afdryppes.

Syltelagen bringes i kog.

Græskarstykkerne hældes i og tages op igen, når lagen atter koger. 

Græskar asierne lægges i en skoldet og atamon skyllet krukke.

Lagen koges ind 5 – 10 min. tilsættes Atamon og hældes over græskar/asier. Krukken bindes til.

