Tips til gasgrill 

Indirekte grillvarme.

Gas gril

Halvdelen af grillen tændes og der skrues ned til ønskede temperatur.

Emnerne som skal grilles, sættes i modsat side af den opvarmede del af grillen.

Direkte grillvarme.

Gas gril:

Man steger direkte over flammen ,og gerne med lavakul eller keramiske briketter i grillen, så fedtstof kan dryppe ned og danne røg og smag.

