Hvordan dækkes et bord korrekt?

En korrekt borddækning hører de mere højtidelige middage, festerne og årets mærkedage til. Man kan vælge at gå helt strengt efter reglerne eller bare at

bruge dem som inspiration til husets store fest.

Du skal bruge:

Duge

Foldede servietter

Ens service

Bestik

Rødvinsglas

Hvidvinsglas

Evt. dessertvinglas

Evt. dækketallerkner

Evt. sidetallerkner

Smørknive

Peberkværne

Saltkar

Askebægre

Smørskåle

Bordpynt

Blomsterdekorationer

Forberedelse

Servietterne kan man folde flere dage i forvejen, og dermed slipper man for at stå og bakse med dem, lige inden gæsterne kommer. Blomsterdekorationer og

andet bordpynt kan også forberedes i forvejen.

Som hovedregel for borddækningen skal der være cirka 60 cm bordplads pr. kuvert. Kuverten må aldrig stå tom. Portionsanrettes der, bruges derfor dækketallerkner,

eller man placerer servietten på kuvertens plads.

Står første ret portionsanrettet, når gæsterne går til bords, skal servietten lægges ved siden af tallerknen, sættes i et glas eller på sidetallerknen.

Tallerknerne skal stå 1-1½ cm fra bordets kant, dækketallerkner sættes dog helt ud til bordets kant og forsynes med en mellemlagsserviet. Tallerknen skal

stå præcist i midten af kuverten. Skal der være sidetallerken, placeres den til venstre.

Bestikket placeres på bordet, før man sætter glassene på; så er man fri for at flytte på glassene, når man skal placere dessertbestikket. Der skal være

et sæt bestik til hver ret. Bestikket lægges i den rækkefølge, det skal bruges, således at det man bruger først, ligger yderst.

Knivene skal vende skæresiden ind mod tallerknen. De ligger alle på linje med tallerknens nederste kant. Inderste gaffel ligger også på linje med tallerknens

nederste kant, men de næste gafler lægges forskudt opad. Suppeskeen ligger på knivsiden.

Dessertbestikket placeres oven over tallerknen. Skeen så den ligger naturligt for højre hånd og gaflen naturligt for venstre hånd. Skeen skal ligge øverst.

Fiskebestik lægges som almindeligt bestik, men kun hvis den serverede fisk indeholder ben, ellers bruges frokost- eller middagsbestik. Andet specialbestik,

fx hummergafler, placeres skråt ind over knivene.

Glassene skal stå i en lige række. Rødvinsglasset stilles midt i kuverten oven over tallerknen. De glas, der skal bruges før rødvinsglasset, placeres til

højre for dette, og glas, der skal bruges efter, placeres til venstre for rødvinsglasset. Vandglas kan placeres i klynger midt på bordet eller lidt oven

for de andre glas i højre side.

På bordet placeres peberkværne, saltkar og eventuelt smørskåle; ved smørskålene lægges en smørkniv, eller der lægges en smørkniv ved hver enkelt sidetallerken.

Askebægrene sættes først på bordet efter hovedretten og tømmes inden næste ret. Er festen meget formel, sættes flasker ikke på bordet, men der skænkes jævnlig.

Ellers placeres flaskerne på såkaldte flaskebakker midt på bordet.

Bordpynten arrangeres symmetrisk med lysestager, eventuelle blomsterdekorationer og andre dekorative ting. Bordpynten bør ikke være højere, end at gæsterne

kan se hinanden over bordet.

